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Zvefejnéni zadosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépisnych ozna-

Ceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktii a potravin

(2006/C 202/02)

Toto zvefejnéni udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006.
Komise musi obdrzet nimitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Zédost o zépis podle ¢lanku 5 a &l. 17 odst. 2
,POHORELICKY KAPR“
& ES: CZ[PD0/005/0360/02.09.2004

CHOP ( X ) CHZO ()

Tento piehled byl vypracovan pouze pro informaéni ucely. Veskeré tdaje naleznou zicastnéné strany
v Uplném znéni specifikace produktu, které je mozné ziskat od vnitrostatnich organt uvedenych v oddile 1
nebo od Evropské komise (!).

1. Prislusny orgdn clenského stdtu:

Nazev:
Adresa:

Tel.:
Fax:

E-mail:

2. Skupina:

Nazev:

Adresa:

Tel.:
Fax:
E-mail:

SloZent:

Utad préimyslového vlastnictvi

Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

(420) 220 383 240
(420) 224 321 009

posta@upv.cz

Rybnikéfstvi Pohotelice a.s.

Videnska 717
CZ-691 23 Pohorelice

(420) 519 424 372-5
(420) 519 424 243
rybnikarstvi.pohorelice@iol.cz

producentifzpracovatelé ( X ) ostatni ()

Jde o vyjimku dle ¢l. 5 odst. 1 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006, protoZe v oblasti existuje
jediny vyrobce. Pozadavky ¢lanku 1 nafizeni Komise (EHS) ¢. 2037/93 jsou splnény.

3. Druh produktu:

Tfida 1.7. — Ryby erstvé a vyrobky z nich

4. Specifikace (prehled pozadavkii podle ¢l. 4 odst. 2)

4.1 Nazev:

,Pohofelicky kapr*

(") Evropskd komise, generdlni feditelstvi pro zemédélstvi a rozvoj venkova, oddéleni pro politiku jakosti zemédélskych
produktt — B-1049 Brusel.
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4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

Popis: Pohotelicky kapr se vyznaluje vybornymi riistovymi schopnostmi a jate¢nou vytéznosti
minimalné 58 %. Této jate¢né vytéznosti je z pohledu stavby téla dosazeno velmi dobrou zmasilosti
ryby, vysokohibetosti a malou hlavou. Zivé ryby se vyznacuji vitalitou, odolnosti a vybornym zdra-
votnim stavem. K produkci Pohofelického kapra je vyuzivino meziliniovych hybridd. Zpracovana
ryba vynikd svalovinou pevné konzistence, s Cerstvym vzhledem, riiZovou az ¢ervenou barvou svalo-
viny, Cerstvé rybi viiné a obzvldsté jemnou rybi chuti odpovidajici danému druhu ryby. Kulindfské
vlastnosti dokazuje konzumni hodnota produktu se stolni hodnotou vzdy vys3si nez 92 boda ze stobo-
dové hodnotici stupnice (systém smyslového hodnoceni rybiho masa).

Vyrobend trzni ryba je tfidéna dle hmotnostni kategorie na: kapr L. tféidy v hmotnosti 1,50 — 2,50 kg
a kapr vybér v hmotnosti 2,50 — 4,00 kg, mohou byt tfidény i jiné hmotnostni kategorie. Do
obchodni sité je ryba doddvdna v Zivém nebo zpracovaném stavu. Zpracované vyrobky jsou doddvany
na trh Cerstvé-chlazené, mrazené, marinované nebo v uzené podobé.

Zemépisnd oblast: Okresy Bieclav a Znojmo v Jihomoravském kraji.

Dukaz ptuvodu: Vyroba pohotelického kapra probihd v souladu s platnymi pfedpisy, vnitropodni-
kovymi smérnicemi a firmé bylo udéleno exportni ¢islo CZ 1008.

Diky individudlnimu znaceni generacnich ryb ¢ipy a pfesné hospodafské evidenci (obsddkova kniha,
kniha lthné a pifjemky trznich ryb) a skladové evidenci (kniha sddek, vydejky trznich ryb, piijemky
a vydejky ryb ke zpracovdni) Ize kdykoli bezpe¢né zjistit ptivod jakékoli ryby. Vyrobni proces je v celé
své délce pod piisnou trvalou veterindrni kontrolou. Zpracovna ryb mé zaveden certifikovany systém
kontroly kritickych bod ve vyrobé HACCP a BRC system.

Jedno z rodicovskych plemen — Pohorelicky lysec — neni chovdno Zddnym jinym producentem ryb
mimo vymezenou zemépisnou oblast.

Zpusob produkce: Je aplikovan polointenzivni systém vyroby, zdkladem potravy ryb je pfirozend
rybni¢ni produkce, ryba je jen v nékterych obdobich roku pfikrmovina pfevdzné obilninami a jen ve
velmi omezené mife krmnymi smésmi. Krmné obilniny jsou vyhradné od mistnich zemédélskych
producentt. Jiz nékolik generaci ryb je praktikovan uzavieny vyrobni cyklus, ktery zarucuje absolutni
nezdvislost na okoli v produkci vSech kategorif ryb. Vlastni vyrobni cyklus trvd 3 — 4 roky, v zdvislosti
na pozadované velikosti trznich ryb. Reprodukce probihd umélym vytérem ryb v fizenych podmin-
kach. Pouze v prvnim roce odchovu jsou v piipadé potreby k prikrmu pouziviny kompletni krmné
granulované smési od certifikovanych vyrobcti nebo drcené obilniny. Od druhého roku stafi ryby jsou
k piikrmu vyuziviny obilniny od mistnich producentd. Zpracovani ryb je realizovdno v oblasti ve
zpracovné ryb vyhovujici nejpiisnéjsim veterindrné hygienickym pozadavkim a smérnicim EU (CZ
433). Zpracované ryby jsou doddvany na trh Cerstvé-chlazené, mrazené, marinované nebo uzené.

Vsechny procesy nejen chovu, ale i zpracovani ryb musi probihat v dané zemépisné oblasti zejména
z davodu lokalizace rybnikd na nichZ probihd vyroba (minimalizace ¢asové prodlevy od odlovu ke
zpracovani{ a tim zaji§téni maximalni kvality vyrobkt), umoznéni lepsi kontroly nad celym procesem
vyroby, snahy o maximalni operativnost s moznosti bezprostfedné reagovat na pozadavky zdkaznika
a velké dlouhodobé zkusenosti mistnich lidi ve zpracovani ryb.

Souvislosti: Kofeny rybnikdfstvi v oblasti Pohotelic a lednicko-valtického aredlu sahaji az do
12. - 13. stol. V roce 1396 pisemnd zminka o opravé rybnika Méninského (téZ Nesytu) markrabétem
Jostem. Skute¢ny rozmach rybnikafstvi na Pohorelicku nastal koncem 15. a v prvni poloviné 16. stol.
po zbudovéni ndhonu napdjejicim vodami feky Jihlavy stavajici a nové vznikajici rybniky. K nejvétsim
rybnikam pati{ Stary (kolem 1520), Lenovicky (neboli Novovesky, 1536) a Vrko¢ (1552). Dalsi
obdobf je ve znameni stagnace a postupného tpadku rybnikdfstvi. Vyrazny obrat k lep$imu nastal az
po konci IL. svétové valky v roce 1945. Rybniky byly zrekonstruovany a obnoveny a 1. ledna 1965
vznikl ndrodni podnik Sttni rybafstvi Pohotelice se sidlem v Pohofelicich. Podnik a rybniky jako
takové zaznamenaly po listopadovych udalostech z r. 1989 jen drobné zmény, kdy 1. ledna 1991
vznikl statni podnik Stdtni rybafstvi Pohotelice. K zdsadni zméné doslo v rdmci privatizace, kdy
1. dubna 1994 vznikla akciovd spole¢nost Rybnikdfstvi Pohofelice a.s.
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Vymezend oblast v okresech Bieclav a Znojmo poskytuje jedine¢né piirodné klimatické podminky
pro rybatskou produkci — zdsadité vdpenaté podlozi, dna rybniki tvofend Grodnymi Cernozemémi
s vysokou mineralizac{ vodniho systému. Ty v kombinaci s klimatickymi faktory (vysokd primérnd
ro¢ni teplota ovzdusi, teplota vody, dlouhé vegeta¢ni obdobi) vytvaii vyborné podminky pro tvorbu
dostate¢ného mnozstvi kvalitni pfirozené potravy v rybnicich, ndsledné i pro vlastni produkei ryb.
Pouzité plemeno kapra nemd zdsadni vliv na kvalitu vysledného produktu. Rozhodujici vliv na kvalitu
produkce md souhrn mistnich piirodnich podminek. Cely vyrobni proces od vytéru ryb, pfes jejich
rast az po vlastni vyzZivu ryb probihd pouze ve vymezené geografické oblasti. Rovnéz zpracovani ryb
probihd v misté.

4.7 Kontrolni subjekt:

Nézev:  Krajskd veterindrni sprava pro Jihomoravsky kraj
Inspektordt Bieclav

Adresa: Nddrazni 5
CZ-693 01 Hustopece

Tel.: (420) 519 411 469, (420) 519 411 193
Fax: (420) 519 411 188

E-mail:  insp.breclav.kvsb@svscr.cz

4.8 Oznaclovdani: Oznaceni Pohofelicky kapr musi byt uvedeno vyraznym pismem na pfedni strané
obalu.

4.9 Vnitrostatni pozadavky: —



