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1. Obecné ustanoveni
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dodrzovani daného veterindrniho ptedpisu v podnicich masného priamyslu.

1.2. Timto Piedpisem jsou stanoveny hygienické a veterinarni pozadavky na stav
a vyuzivani podnikd masného primyslu, které jsou zaméteny na zabezpeceni vyroby
kvalitnich potravinaiskych, krmivaiskych a technickych vyrobki, a také na prevenci
nakaz a otrav potravinami.

1.3. Pti projektovani novych a rekonstrukci stavajicich podniki je tieba se fidit
hygienickymi a veterinarnimi pozadavky na projektovani podniki masného primyslu.

1.4. Hygienické oSetfeni izemi, provozoven, zafizeni, inventaie a oballi v podnicich
odvétvi je provadéno v souladu s platnym Navodem na myti a preventivni dezinfekci
v podnicich masného a dribezaiského pramyslu.

1.5. Pokud je v masokombindtu zjisténa nakaza jateCnych zvifat, jsou zavedena opatieni
k jeji likvidaci v souladu s veterinarnimi predpisy. Pfi zjisténi zooantropondz jsou
kromé toho zavedena opatieni k prevenci nakazeni zaméstnanct podniku
podle nafizeni izemnich organti hygienické a epidemiologické sluzby.

2. Uzemi
2.1. Uzemi podniku, ohrazené plotem o vysce podle natizeni SN-41-72, je rozdéleno na tii
pasma:
1) hospodaiské, s budovami pomocného urceni a stavbami pro skladovani
paliv, stavebniho a pomocného materialu;
2) misto drzeni skotu pfed poraZenim, s karanténnim oddélenim
(ohradou), izola¢ni mistnosti a sanitni porazkou;
3) vyrobni, v némz se nachdzeji budovy pro zakladni vyrobu.
2.2. Pro dezinfekci kol automobilti museji byt u bran vjezdu do podniku a vyjezdu
z podniku zfizeny zvlastni vany (dezinfekéni bariéry) plnéné dezinfekénim roztokem
podle nafizeni o materidlu, uvefejnéného Iékarem podniku (v zavislosti na nakazové
situaci). Podniky, které maji zvlastni dezinfekéni a myci stfediska pro automobily,
dezinfek¢ni bariéry kolem téchto bodl neztizuji, avSak po dohod¢ s izemnimi organy
statniho veterinarniho dozoru rozmist'uji ostatni dezinfekéni bariéry.



2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

Asfaltové a betonové povrchy silnic, nakladacich a vykladacich ramp, piechodi,
otevienych vybéhti Zelezni¢nich a automobilovych ramp, izemi hygienického bloku
a stezek pro piehanéni skotu museji byt rovné, nepropustné pro vodu, snadno
omyvatelné a dezinfikovatelné.
Poloha budov, staveb a zafizeni na uzemi podnikli musi zajistovat moznosti prepravy,
pti niz by se nekftizily pfepravni cesty:

a) surovin a hotovych vyrobkii;

b) zdravého skotu, odeslaného po veterinarni prohlidce na misto drZeni zvitat

pted porazenim, s cestami nemocného nebo z nakazy podezielého
skotu, odeslaného do karantény, izolacni mistnosti nebo na sanitni porazku,

¢) potravinafskych vyrobku se skotem, hnojem a vyrobnim odpadem.
Svislé planovani izemi musi zajistovat odvod deStové a snéhové vody a vody
stékajici pti myti ploch. Sto¢né vody z mista drzeni skotu pted porazenim,
hygienického bloku a palivového hospodarstvi nesméji pronikat na ostatni izemi
podniku.
Volné plochy pozemku podniku maji byt osazeny stromy, kefi a travniky. Neni
povoleno vysazovani stromi a kef, jejichz semena maji dlouhé chmyti nebo vldkna,
aby bylo zabranéno znecisténi vyrobkil a zatizeni. Plocha pozemku, urcend k osdzeni,
ma byt navrzena v souladu s kapitolou SNiP pro projektovani ustfednich plani
prumyslovych podnika.
Uzemi podniku musi byt udrzovano v &istoté. Jeho uklid je provadén kazdodenné.
V teplém rocnim obdobi jsou pted uklidem, podle potieby, tzemi a zelené plochy
zalévany vodou. V zimnim obdobi je ¢ast izemi slouzici k prijezdu vozidel
1 chodniky pro pési systematicky Cisténa od snéhu a ledu.
Ke sbéru odpadu jsou pouzivany kovové kose se stfiskami nebo kovové kontejnery,
které jsou umistény na asfaltovana mista a jsou tfikrat vysSe nez misto zakladu
reten¢nich nadrzi. Mista s kontejnery se nesméji nachazet blize nez 25 m od vyrobnich
a pomocnych prostor.
Odstranovani odpadu z retencnich nadrzi a kontejnerti je provadéno, pokud jsou
zaplnény ne vice nez do 2/3 objemu, avSak nejmén¢ jednou denné. Po odstranéni
odpadu jsou nddrze myty a dezinfikovany.

2.10. Lapace odpadu, zumpy a zachody v areédlu jsou dezinfikovany 10% roztokem

chlorového vapna nebo vapennym mlékem.

3. Misto drzeni skotu prfed porazenim

3.1.

3.2.

V misté drzeni skotu pted porazenim, na vyhrazeném pozemku, ohrazeném plnym
plotem o vySce 2 m a zeleni, je zfizeno karanténni oddéleni, izola¢ni mistnost a sanitni
porazka. Sanitni porazka musi mit zvlastni vjezd pro pfisun nemocného skotu,

a rovnéz misto pro jeho piijem, veterinarni prohlidku a méteni télesné teploty.

U izola¢ni mistnosti je nezbytné vyhradit misto pro pitvy mrtvych zvifat a zvlastni
vozik k jejich odvazeni.

V podnicich s kapacitou do 20 t masa za sménu je povoleno misto sanitni porazky
zfidit hygienicky provoz, ktery miize byt umistén v budové oddéleni masa a tuku,
izolovan¢ od ostatnich provozoven.

Pokud chybi sanitni pordzka (provoz), je povoleno porazeni nemocnych zvirat

v provozovné prvotni tpravy skotu ve zvlast vyhrazenych dnech nebo na konci smény
po porazeni zdravych zvifat a odstranéni veskerych jatecné upravenych tél a dalsich
jatecnych produktl zdravého skotu z provozovny. Po ukonceni zpracovavani
nemocnych zvifat jsou provozovna, pouZzité zafizeni, inventar, vyrobni obaly

a dopravni prostfedky provozovny podrobeny hygienickému oSetfeni a dezinfekci.



3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

K mistu drzeni skotu pted porazenim patii také: zelezni¢ni a automobilni rampy

s ulickami s pfistfesky a zdbranami k piijmu, veterinarni prohlidce a méteni télesné
teploty skotu; budovy (pristiesky) pro drzeni zvitat pted porazenim; kancelat,
sttediska s prostorami pro privodce a honéky skotu s dezinfekéni mistnosti

k hygienickému oSetfeni jejich odévt a socialnim zafizenim; misto pro hntj a obsah
zaludk a stfev; misto hygienického oSetfeni automobilii a vybaveni pouzivaného
pfi pfeprave jatecnych zvitat.

Pokud se nachézi karanténni oddéleni a izola¢ni mistnost v jednom bloku, musi byt
mezi nimi piedsiiika, v niz jsou zfizeny skiin€ na pracovni odévy pracovniki,
umyvadlo, nddobka s dezinfekénim roztokem a dezinfekcni rohoz k dezinfekci obuvi.
Podlahy, stény, krmitka, zumpa a dalsi vybaveni karantény a izola¢ni mistnosti museji
byt vyrobeny z materidll, které Ize snadno podrobit dezinfekci, provadéné

po vyprazdnéni prostor od zvitat. V karantén¢ a izolacni mistnosti neni povoleno
pouzivat krmitka, napajecky a dal$i pfedméty vyrobené ze dfeva. Uzemi karantény
a izola¢ni mistnosti jsou denn¢ ¢istény od hnoje a myty. Sto¢né vody z karantény,
izola¢ni mistnosti, sanitni porazky a mista hygienického oSetfovani automobilil jsou
pred vpusténim do vefejné kanalizace poustény lapa¢em hnoje, kalojemem a jsou
zneSkodnovany v dezinfektoru (chloracnim zatizeni).

Myti mist a zafizeni sanitnich jatek (sanitniho provozu) je provadéno podle potieby
béhem pracovniho dne, kdezto dezinfekce po ukonceni prace.

Kapacita vybeht pro skot, do nichzZ jsou vykladana jate¢na zvitata, musi odpovidat
jejich poctu dodanému v jednom automobilu nebo v jednom Zelezni¢nim vagonu.
Pro skot, ktery je pfepravovan hnanim, musi vyb&h pojmout zvitata jedné sttedné
velké SarZe.

Skot je, v zavislosti na klimatickych podminkéch, drzen ve stdjich a v otevienych
vybézich pod sttiskou. V kazdém vybéhu musi byt podlaha s tvrdym povrchem

a napdjeci koryta s ptivodem vody. V ¢asti vybéhti museji byt krmitka a zatizeni

k pfivazani zvitat. Oploceni, brany a zabrany vybéhti museji byt postaveny tak, aby
byla vylou¢ena moznost zranéni zvifat.

Mista a oteviené vybéhy pro drzeni skotu jsou denné ¢iSténa od hnoje, ktery je
vyvazen na hnojiste.

K odstranovani hnoje z mnohapatrovych mist drzeni skotu pted porazenim je zifizen
zvlastni zasobnik s plnicimi poklopy na kazdém patfe. Misto na hnlij pod zasobnikem
musi mit povrch nepropustny pro vodu. Hnojné zlaby, zasobnik a misto

pod zasobnikem jsou podrobovany kazdodennimu dikladnému ¢isténi a myti,

a podle potieby také dezinfekci.

Odstranovani a dekontaminace hnoje od zvifat nemocnych ndkazami je provadéna
postupem stanovenym Pokynem pro veterinarni dezinfekci, dezinsekci a deratizaci,
schvalenym Hlavni veterinarni spravou Ministerstva zemédélstvi SSSR.

3.10. Pro sbér obsaht zaludku a stfev jsou ziizeny véze na obsah zaludk a stiev nebo

zvlastni zasobniky s podlahou nepropustnou pro vodu a sténami, s pevné
uzaviratelnou sttiskou. Prostor kolem zasobniku musi byt vybetonovan. Obsah
zaludk a stiev je ze zasobniku vyvazen upravenym dopravnim prostiedkem
na vyhrazené misto.

3.11. Dopravni prostiedky pro vyvoz hnoje a obsahu zaludki a stfev jsou peclivé myty

a dezinfikovany.

3.12. Biotermické dekontaminace hnoje je provadéna na zvlasté ziizenych pozemcich,

jejichz umisténi je schvalovano izemnimi organy statniho veterinarniho dozoru
a ufady hygienicko-epidemiologické sluzby.



3.13. Automobily, jimiz byl do podniku dopraven jate¢ny skot, jsou po vylozeni zvirat
a oCisténi od hnoje podrobeny povinnému myti a dezinfekci v dezinfek¢nim a mycim
stiedisku nebo na zvlastnim pozemku, ktery lezi u vyjezdu z uzemi zékladny.

4. Zasobovani vodou a kanalizace

4.1. Podniky masného primyslu museji byt v dostatecném mnozstvi zabezpeceny teplou
a studenou vodou, ktera spliuje pozadavky statni normy (GOST) na pitnou vodu.
Podnik je povinen podrobovat vodu chemickému a bakteriologickému vysetieni
v terminech, stanovenych urady hygienické a epidemiologické sluzby, ale
pii pouzivani vody z méstského vodovodu nejméné Ctvrtletné a pii pouzivani vlastniho
zdroje vody nejméné jednou mési¢né. Pii pouzivani vody z otevienych vodojemi
a studni musi byt bakteriologické vySetteni vody provedeno nejméné jednou v dekadg.

4.2. Ptivod vody musi byt v izolovaném, uzaviratelném prostoru a byt udrzovan
v ndlezitém hygienickém a technickém stavu, mit métice, vypusti pro odbér vzorkil
vody, pfistupové cesty, zpétné chlopné umoziujici pohyb vody pouze v jednom sméru.
Podniky museji mit plany vodovodni sité a kanalizace a na pozadani je predlozit
kontrolni organtim.

4.3. Pro kompresorové zafizeni, polévani Izemi a povrchové myti automobilii miize byt
pouzivana uzitkova voda. Vodovod uzitkové vody musi byt oddélen od vodovodu
pitné vody. Oba systémy zasobovani vodou nesméji mit mezi sebou zadné spojeni
a jejich trubky museji byt natfeny rozdilnymi barvami. Ve stiediscich pro vySetfeni
vody museji byt napisy: ,,pitnd®, ,,uzitkova“.

4.4. U vzdalenych jatek, které nemaji Gistiredni nebo mistni vodovod z artézské studné, je
po schvaleni izemnim Ufadem hygienicko-epidemiologické sluzby povoleno
pouzivani vody z otevienych vodnich zdroji.

Voda ze studni mize byt k zdsobovani vodou pouzivana, pokud zatizeni, poloha studni
a kvalita vody odpovidaji poZzadavkim hygienickych piedpist pro zafizeni a obsah
studni a jiméni prament, vyuzivanych k zdsobovani uzitkovou a pitnou vodou,
schvalenym Ministerstvem zdravotnictvi SSSR.

4.5. Pocet zasobniki na skladovani vody pro ucely uzitkové, pitné a protipozarni nesmi byt
nizsi nez dva. Musi byt zajisténa vymeéna vody v zasobnicich v terminu ne del$im nez
48 hodin. Aby byla mozna prohlidka a ¢iSténi zasobniku, byvaji odstraiiovany
poklopy, métidla a zebtiky.

4.6. Voda ve sbérném zasobniku musi byt podrobena chlorovéni s povinnou kontrolou
zbytkového chléru v souladu s Navodem pro kontrolu dekontaminace uzitkové a pitné
vody a dezinfekce vodovodnich zatizeni chlorem pfi tstfednim a mistnim zdsobovani
vodou, schvalenym Ministerstvem zdravotnictvi SSSR.

4.7. Dezinfekce sbérnych zasobnikil a vodovodnich siti musi byt provadéna pii havariich,
opravach, a rovnéz podle nafizeni izemnich Uradi hygienické a epidemiologické
sluzby s naslednou kontrolou kvality oSetfeni v souladu s Navodem, uvedenym v bod¢
4.6.

4.8. Do provozoven je nutno projektovat vodovodni kohoutky na myti v poméru
1 kohoutek na 150 m? plochy, ale nejméné 1 kohoutek na provozovnu; konzoly
na skladovani hadic.

Pro myti rukou v provozovnach museji byt zifizena umyvadla s ptivody studené a teplé
vody se sméSovacem, zasobeni mydlem, kartd¢em, nadobou na dezinfek¢éni roztok,
jednorazovymi ruéniky a elektrickymi suSickami.

Umyvadla museji byt v kazdé provozovné u vchodu, a rovnéz v mistech vhodnych

pro jejich pouzivani, ve vzdalenosti nejméné 18 m od pracovist'.




K piti jsou zfizeny pitné fontanky nebo zatizeni na piti ve vzdalenosti ne vétsi
nez 75 m od pracovniho mista; teplota pitné vody nesmi byt nizsi nez 8 °C a ne vyssi
nez 20 °C.
4.9. V provozovnach museji byt na kazdych 150 m? plochy podlahy drenaZe o priméru
10 cm pro odtok tekutin.
4.10. Kanaliza¢ni trubky pro odtok pouzité vody z piistrojli a strojii jsou napojeny
na kanalizaéni sit’ zfizenim sifond nebo nalevkami s délenim proudu.
K odstraiiovani vyrobnich a fekalnich odpadnich vod je v podnicich ziizena
kanalizaéni sit’, ktera je napojena na vetejnou méstskou kanalizaci nebo ma vlastni
systém cisticich mechanismti. Podminky odvadéni odpadnich vod museji odpovidat
pozadavkim ,,Pfedpisu na ochranu povrchovych vod pted znecisténim odpadnimi
vodami‘ a byt v kazdém konkrétnim ptipadé€ schvalovany izemnimi orgény
hygienicko-epidemiologické sluzby.
Fekalni kanalizace musi byt oddélena od vyrobni a mit samostatnou vypust’
a kolektor.
4.11.Fyzikalni, chemické a bakteriologické vysetfovani kanaliza¢nich vod je provadéno
ve zvlastni hygienické laboratofi podniku nebo v laboratofi uzemni hygienicko-
epidemiologické stanice.

5. Osvétleni, ventilace a vytapéni

5.1. Osvétleni provozoven musi splilovat hygienické a veterinarni poZadavky
na projektovani podnikii masného primyslu.

5.2. Svitidla s luminiscenénimi lampami museji mit ochrannou mfizku (sitku), rozptylovac
svétla nebo zvlastni lampové banky, které vylucuji moznost vypadavani lamp
ze svitidel; svitidla se zhavicimi lampami museji mit silné ochranné sklo.

5.3. V provozovndach, v nichz stale pobyvaji lidé, musi byt zajisténo osvétleni pfirozenym
svétlem.

Bez ptirozeného svétla nebo s nedostate¢nym osvétlenim ptirozenym svétlem je
povoleno mit prostory, ve kterych se pracovnici zdrzuji ne vice nez 50 % doby
v pribehu pracovniho dne nebo pokud to vyZaduji technologické podminky.

5.4. Je zakazano zakryvat okenni otvory pro svétlo obaly, zafizenim atd., a to jak uvniti tak
1 vné budovy, a neni povoleno nahrazovat okenni skla neprithlednymi materialy.

5.5.V provozovnach s otevienymi technologickymi procesy musi byt naplanovano cisténi
vpousténého vnéjsiho vzduchu od prachu systémy mechanické prutokové ventilace.
Vzduch pro provozovny musi byt pfivadén z pasma nejmensiho znecisténi.

5.6.V mistnostech, v nichz dochazi k uvoliiovani pary a znacného mnozstvi tepla, je
ziizeno pretlakové-podtlakové vétrani a podle potieby téZ zatizeni pro mistni odsavani;
kromé toho musi mit kazda provozovna pfirozené vétrani, pokud to dovoluje
technologicky postup.

5.7. Ventila¢ni kanaly a odvody vzduchu od technologickych zafizeni je nezbytné Cistit
periodicky (nejméné vSak jednou ro¢né).

5.8. Vyrobni a pomocné prostory museji byt zabezpeceny topenim. Teplota vzduchu
a relativni vlhkost v provozovnach museji spliiovat hygienické normy projektovani




prumyslovych podniki a odpovidat technologickym postuptim vyroby masnych
vyrobkii.
5.9. Vytéapéci zatizeni museji byt konstruovana tak, aby se dala Cistit a opravovat.
5.10. Pfi plnéni pozadavki technologickych postupti a hygienickych opatfeni jsou
dodrzovany statni a oborové normy systému bezpecnosti prace.

6. Provozovny a pomocné prostory

6.1. Provozovny museji zajist'ovat moznost provadéni technologickych postupt v souladu
s pozadavky normativni a technické dokumentace a museji byt naplanovany tak, aby
v nich nedochazelo ke kiizeni cest surovin a hotovych vyrobki.
Provozovny pro vyrobu potravinaiskych a technickych vyrobkii museji byt vzajemné
izolovany.
U vchodt do provozoven jsou umistény rohozky, smocené dezinfekénim roztokem.

6.2. V provozovnach vyrabéjicich potravinarské vyrobky a v mistnostech hygienického
bloku museji byt zdi a sloupy oblozeny kachli¢kami nebo natfeny olejovou barvou
svétlych toénd do vyse nejméné 2 m.

6.3. Trubky uvnitf provozoven museji byt v souladu s jejich ur¢enim natfeny stanovenymi
rozliSovacimi barvami a udrzovany v Cistot¢.

6.4. V mistech pohybu podlahové prepravy museji byt rohy sloupti chranény
pied poskozenim kovovou f6lii do vysSe 1 m, kdeZto v mistech pohybu zavésné
piepravy do vysSe 2 m. Spodni ¢asti dveti museji byt opatieny kovovou folii do vyse
0,5 m.

6.5. Podlahy ve vSech mistnostech museji byt bez $térbin a vymola a pokryty materidlem
nepropustnym pro vodu s ndklonem na stranu schtiidkti, nachazejicich se stranou
od pracovnich mist a prichodti.

6.6. Pribézné opravy mistnosti je nutno provadét podle potieby, av§ak nejméné jednou
za Sest mésicli. Bileni a natirani stén a stropti je spojovano s jejich soucasnou
dezinfekeci.

6.7. Podlahy a stény v tukatskych a nékterych masnych provozovnach, které mohou byt
v podminkach vyrobnich postupli znecistény tukem, byvaji myty horkym roztokem
mydla nejméné dvakrat denné€. Je povoleno myti louhem nebo jinymi odmastovacimi
latkami, povolenymi zdravotnickymi organy.

6.8. Ve vsech vyrobnich, socialnich a pomocnych mistnostech je neustale udrzovana
nalezita Cistota. Pfi myti podlah v provozovnach béhem pracovnich postupit musi byt
vylou¢ena moznost znecisténi technologickych zatizeni, inventate, zpracovavanych
surovin a hotovych vyrobki.

Uklid provozoven a hygienické oSetfovani technologickych zafizeni, inventare

a dopravnich prostfedkil provozoven je provadén ve stanovenych lhiitach a metodami
schvalenymi Navodem na myti a preventivni dezinfekci v podnicich masného

a dribezarského primyslu.

6.9. Vnitini povrchy okennich ramt a okenni skla jsou myty a utirany nejméné jednou
za 15 dntl, vnéjsi podle stupné znecisténi.

Prostory mezi okennimi ramy jsou pecliveé ¢istény od prachu a pavucin. Okenni ramy
jsou natirany nejméné jednou ro¢ng.



V letnim obdobi museji byt oteviratelna okna chranéna kovovou sitkou
proti moucham.

6.10. VSechna mista s opadanymi kachli¢kami a omitkou museji byt okamzité opravena

a poté museji byt omitnutd mista obilena nebo natfena.

Pti provéadéni oprav v provozovnach za plného provozu jsou opravovand mista
stanovenym zpisobem ohrazena, aby byla vyloucena moznost znecisténi zatizent,
na némz se prave pracuje, zpracovavanych surovin, hotovych vyrobku a aby se
do nich nedostaly cizi predméty.

6.11. VSechny dvefe uvniti provozovny byvaji denn¢ umyvany a dosucha utirany. Zvlasté

peclivé byvaji utirana mista kolem klik, kliky samotné a spodni Casti dvefi.
Podle potteby byvaji vnéjsi povrchy dveii myty, opravovany a natirany olejovou
barvou.

6.12. Schidky a Zlaby pro vodu pouzitou k oplachovani byvaji denné ¢iStény, myty

a dezinfikovany. Pfepravni vozidla, pasové dopravniky a vytahy byvaji denné
na konci smény podrobovany prislusné ociste.

6.13. Uklidové prostiedky, a rovnéZ myci a dezinfekéni piipravky, museji byt

v dostate¢ném mnozstvi. Jsou skladovany ve zvlasté vyhrazenych skladech,
ve skfinich a truhlach.

Uklidové prostfedky pro hygienické smycky jsou uchovavany oddéleng.

6.14. V souladu s Natizenim o postupu provadéni sanitarniho dne v podnicich masného

a mlé¢ného primyslu v masokombindtech a masnych zdvodech byva jednou mési¢né
provadén sanitarni den.

7. Technologicka zafizeni a inventar

7.1.

Zatizeni, inventaf a obaly museji byt zhotoveny z materiali povolenych
zdravotnickymi organy ke styku s potravindiskymi vyrobky, odolnymi vici ucinkiim
chemikalii a nepodléhajicich korozi.

7.2. Zatizeni v provozovné musi byt umisténo tak, aby neptekazelo pti udrzovani potiebné

7.3.

7.4.

7.5.

hygienické trovné vyroby. Konstrukce zatizeni musi zajiStovat moznost jeho

ucinného hygienického osSetteni.

Kadg, vany, kovové technologické nadoby a Zlaby museji mit lehce Cistitelny, hladky

povrch bez prasklin, mezer, vystouplych Sroubti nebo nytt a jinych prvk,
znesnadnujicich hygienické osetieni.

Povrchy stolti museji byt hladké, bez prasklin a jinych poSkozeni. Stoly, které slouzi

k pfijmu surovin, spousténych zlaby a poklopy, museji mit ohrazeni, aby bylo
zabranéno padani surovin na podlahu. Pro bourani a odblafiovani masa jsou pouzivany
zvlastni desky z tvrdych druhti dfeva nebo materialt povolenych zdravotnickymi
organy. Po ukonceni smény jsou peclivé istény, myty, dezinfikovany nebo oSetfovany
parou v parni komote.

Ve vsech provozovnach pouzivanych k vyrob¢ potravinarskych vyrobkii museji byt

ziizeny sterilizatory pro drobny inventar (noze, ocilky atd.). Pro myti a dezinfekci
vétsiho inventare a vratnych oballi jsou pouzivany mycky nebo jsou zfizeny umyvarny
s ptfivodem studené a horké vody k vanam.



7.6. Hygienické oSetieni technologického zafizeni a inventare je nedilnou Casti
technologického procesu.

7.7. Podnik je povinen periodicky, avSak nejméné jednou za 15 dntli provadét
podle harmonogramu ve vSech potravinaiskych provozovnach kontrolu uc¢innosti
hygienického oSetieni bakteriologickym vySetfovanim stérii z technologickych
zafizeni, inventare, vyrobnich obaldl, pracovnich odévil a rukou pracovnikd.
Pokud jsou vysledky téchto vysetifeni neuspokojivé, je ihned provedeno opakované
hygienické oSetteni, po némz nasleduje kontrola jeho ucinnosti.

8. Technologické postupy

8.1. Technologické postupy jsou organizovany tak, aby bylo vylouceno kiizeni cest a styk
nehotovych a hotovych vyrobkl a byla zabezpecena vyroba kvalitnich masnych
vyrobk.

8.2. Suroviny a pomocné materidly dodavané ke zpracovani museji byt podrobeny vstupni
kontrole pti dodrzovani pozadavka statni normy GOST 24297-80 ,,Vstupni kontrola
kvality vyrobkt. Zakladni ustanoveni®.

8.3. Suroviny a pomocné materidly, dodavané z provozovny ke zpracovani, jsou
rozbalovany, skladovany a ptipravovany k vyrobé v podminkach, které vylucuji jejich
znecisténi. Prazdné obaly jsou z provozovny ihned odstranovany.

8.4. Zavésné prepravni linky museji vylucovat moznost dotyku jatecné€ upravenych tél
zvitat s podlahou, sténami a technologickym zatizenim.

V mistech pro vykrvovani, ¢iSténi a myti jate¢né upravenych tél jsou ziizeny zlaby
(kovové, betonové, oblozené kachliky) se sklonem pro odtok tekutin ke kanalizaci.

8.5. Skluzavky, voziky, ptetlakové nadrze a dalsi prepravni zafizeni pro zasilani
potravinatskych surovin (tukafské suroviny, sady stiev, potravinarska krev, vedlejsi
produkty aj.) museji byt pouzivany pro kazdy druh suroviny zvlast' a museji byt
pristupné hygienickému oSetteni.

8.6. Misto pro sbér potravinarské krve musi byt vybaveno zatizenimi pro myti a dezinfekci
dutych nozl s hadicemi, bandasek a dal$iho inventaie a zatfizeni pro odbér a prvotni
upravu krve.

8.7. Nepotravinaisky odpad je sbirdn do zvlastniho obalu nebo do pietlakové nadrze, které
jsou nabarveny barvou, ktera se lisi od barvy jiného zafizeni, a opatfeny napisem
o jejich pouziti. Ke sbéru konfiskatt (jate¢né upravenych tél a organti, vyrazenych
pii veterinarni prohlidce po porazeni) jsou zfizeny zvlastni skluzavky nebo zvlastni
piemistovatelny obal s uzadvérem, které jsou nabarveny rozliSovacimi barvami (Cerné
pruhy na bilém pozadi).

8.8. Odstranovani obsahu Zaludkt a pfedzaludki jatecnych zvifat, a rovnéZ ¢isténi rubt
kazi, je provadéno na zvlast’ vyhrazenych mistech prvotni Gpravy skotu, kterd jsou
oddélena ptepazkou vysokou 2,8 m a vzdalena od mista piepravy jatecné upravenych
tél nejméné 3 m nebo jsou ve zvlaStnich mistnostech.

8.9. Pracovni mista veterinarnich 1ékait provozovny prvotni Gpravy skotu museji byt dobie
osvétlena, vhodna k prohlidce jate¢né upravenych tél zvifat a organti a vybavena
v souladu s pozadavky Piedpisu o veterinarni prohlidce jate¢nych zvifat a veterinarni
prohlidce masa a masnych vyrobktl. Na pracovnich mistech musi byt moznost
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nouzového zastaveni pasového dopravniku knoflikem ,,Stop* pfi podezieni na zvlaste

v

nebezpecnd onemocnéni jateCnych zvirat.

8.10.

8.11.

8.12.

8.13.

8.14.

8.15.

8.16.

8.17.

Do chladirny/mrazirny jsou k chlazeni a zmraZeni posilany pouze zpracované
vedlejsi produkty.

V provozovné pro zpracovavani stfev je zafizeni a pracovni mista pro zpracovavani
stiev, a rovnéz odvody kanaliza¢nich vod rozmistény tak, aby bylo vylouceno
znecisténi provozovny stfevnim obsahem a vodou, jiz byla stfeva promyvana.
Stfevni odpad je odstraniovan ptiklopy napojenymi na kanalizaci.

V provozovné pro zpracovavani stfev je k pracovnim mistim ptivedena studena

a tepla voda a na tfidéni (profukovani) stfev je zajistén piivod stlaceného vzduchu.
Pracovni mista s mokrymi pracovnimi postupy zpracovavani stiev jsou zabezpecena
dfevénymi miizkami pod nohama pracovniki.

Drceni a mleti kosti, ur¢enych ke Skvateni tukt, je provadéno na zvlaStnim misté
tukatské provozovny.

Vyrobky z vedlejsich produkti porazeni a krve jsou zpravidla vyrabény ve vyhrazené
mistnosti.

Rozmrazovani, tfidéni a promyvani vedlejSich produktt pouzivanych k vyrobé
masnych vyrobki je provadéno v rozmrazovaci mistnosti mrazirny, a pokud neni
rozmrazovaci mistnost k dispozici, ve zvlastni mistnosti provozovny masnych
vyrobkd.

Je zakdzano upravovat podminéné poZivatelné maso a vedlejsi produkty vafenim

v provozovnach masnych vyrobki a v kulinafskych a konzervarenskych
provozovnach.

Pro tyto ucely je v mistnosti oddélené od jinych provozoven ztizeno oddéleni

pro vyrobu sekané, které je vybaveno elektrickymi a plynovymi pecemi. Pii provozu
v tomto oddé€leni neni povolen styk syrového podminéné pozivatelného masa

s hotovymi vyrobky.

Neni povoleno dodavani paliv (piliny, dievo) do tepelného odd¢€leni provozovny
masnych vyrobkl pies vyrobni provozovny.

Obaly k baleni hotovych masnych, kulinatskych a dalSich provozoven, vyrabéjicich
potravinaiské vyrobky, jsou dodavany chodbami nebo vydejnou, aniz by prochéazely
provozovnami. Neni povoleno skladovani obald v potravinaiskych provozovnach.
Sypké potravinaiské suroviny (mouka, susené mléko, skrob, kaseinat sodny, stl,
koteni aj.) jsou skladovany izolovan¢ od provozoven. Stl je dodavéana

pies magnetovy lapac.

Pro davkovani kofeni musi byt zvlastni mistnost, ktera je vybavena mechanickou
ventilaci.

Sekand z masa a vedlejSich masnych produkti do pirozkli a pelmeni je vyrabéna

ve zvlastnich mistnostech nebo v pfislusnych oddélenich provozovny masnych
vyrobkd.

Michani tésta, tvarovani pirozk, jejich smazeni a peceni je povoleno provadét

v jedné mistnosti pod podminkou, Ze jsou ke smazeni a peCeni pouzivany plynové

a elektrické pftistroje.



8.18. V mistnosti, v niz davkuji a bali pelmen¢, je povoleno ziidit mrazici skiin€ pro rychlé
mrazeni.

Je povoleno skladovat ddvkované a zabalené pelmené spolu s dalSimi zmraZzenymi
potravinaiskymi vyrobky ve spole¢nych prostorech mrazirny.

8.19. Pii vyrob¢ konzerv jsou plnény pozadavky Pouceni o postupu pfi hygienické
a technické kontrole konzerv ve vyrobnich podnicich, velkoobchodnich stfediscich,
v maloobchod¢ a v podnicich vetejného stravovani, schvaleného Ministerstvem
zdravotnictvi SSSR €. 1121-73 ze dne 18. zaii 1973.

8.20. Potravinaiska krev je doddvana do mist zpracovavani za podminek, které brani
jejimu znecisténi, a vyrobky z ni jsou baleny a skladovany v mistnostech izolovanych
od technického albuminu a jinych potravinatskych vyrobkii.

Susicky potravinaiského albuminu museji mit vlastni vétraci zatizeni.
Vstupujici vzduch je pfed vhanénim do susicky cistén filtrem.

8.21. Pro vyrobu 1é¢iv jsou vyhrazeny zvlastni provozovny. Obaly 1éCiv jsou myty
a sterilizovany ve specialné vyhrazené umyvarne.

8.22. Pokud v masokombinatu chybéji sanitni jatky, je v provozovné zpracovavani kazi
a vyroby konzerv vyhrazeno misto pro dezinfekci a nasolovani kiizi nemocnych
zvirat, kterd byla porazena ve spole¢né pordzeci provozovne.

8.23. Vyroba krmnych a technickych vyrobkii musi byt izolovana od potravinatrskych
provozoven a mit zvlastni odd€leni surovin se samostatnymi socidlnimi mistnostmi
typu hygienické smycky s vychody z nich do tohoto oddéleni.

Pracovnici zaméstnani vyrobnimi ¢innostmi v odd€leni surovin provozovny susenych
krmiv nesméji byt vyuzivani k jakymkoliv jinym pracim v provozovné.

V odd¢leni surovin je ziizena umyvarna pro myti a dezinfekci obaldl, inventare

a dopravnich prostredktl, pouzivanych pti dodavani nepotravinaiského odpadu

a konfiskatti do provozovny.

Inventai a dopravni prostiedky mohou byt znovu pouzivany v jinych provozovnach
pouze po dikladném myti a dezinfekci.

Vydej vyrobki provozovny krmnych a technickych vyrobkt je provadén

v samostatné vydejné, oddélené od vydejny potravinarskych vyrobki. Je zakdzano
skladovani krmné mouky voln¢ loZené na podlaze.

V podnicich, v nichZ nejsou provozovny (prostory) pro vyrobu susenych krmiv
zivocisného piivodu, jsou konzervované nepotravinarské bilkovinné suroviny

pied odeslanim do jinych masokombinata (v nichZz maji provozovny suSenych krmiv)
skladovany v uzavienych nadobach.

9. Skladové prostory, chladirny/mrazirny a dopravni prostiedky pro maso a masné vyrobky

9.1. Podniky masného primyslu jsou zajistény dostatecnym mnozstvim skladovacich
prostor pro skladovani surovin, balicich a pomocnych materialii, pouzivanych
pfi vyrobé potravinatskych vyrobkl. Pro pomocné materily, které nesméji byt
skladovany spolecné s potravinatskymi surovinami, jsou zfizeny oddélené skladovaci
prostory.

9.2. Ke skladovani potravinaiskych surovin a pomocnych materiall jsou pouzivany palety
z tyCoviny, regaly a police. Neni povoleno jejich skladovani bezprostfedné na podlaze.
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9.3. Pii ukladani kusit masa do nasolovacich kadi a pii jejich vyjimani museji byt na obuv

pracovnik, ktefi se této prace zucastni, navleCeny ochranné celtovinové navleky.

9.4. Vesker¢ skladovaci prostory jsou udrZzovany v Cistoté a systematicky uklizeny.

Podlahy, stény, stropy a regaly jsou myty a dezinfikovany podle potieby.
Ve skladovacich prostorech jsou systematicky provadéna opatieni boje s hlodavci.

9.5. Potravinatska stil dodana do podniku je vykladana do krytych skladii s podlahami

nepropoustéjicimi vlhkost.

9.6. Palivo, obaly a stavebni materialy jsou skladovany ve skladech, pod pfistfesky nebo

na specialné ziizenych stanovistich s pfisluSnym zakrytim.
Kosti jsou skladovany pod piistiesky s podlahami nepropustnymi pro vodu, které jsou
ze vSech stran obehnany pletivem.

9.7. Chladirna/mrazirna.

9.7.1. Technické postupy v chladirné¢/mrazirné€ jsou provadény v souladu se sbornikem
technologickych navoda na vychlazeni, zmrazeni, rozmrazeni a skladovani masa
a masnych vyrobki v podnicich masného prumyslu.

9.7.2. Veskery néklad, v obalech ¢i bez obalt je pii umistovani do mistnosti chladirny
ukladan na hromady na dfevéné miizky z ohoblovanych tramt nebo na palety,
jejichz vyska musi byt nejméné 8 cm od podlahy. Vzdalenost hromady od stén
a chladicich zatizeni ¢ini nejmén¢ 30 cm. Mezi hromadami museji byt priachody.
Pti uklddani mrazenych masnych vyrobkil na hromady a jejich snimani s hromad
museji byt na obuv pracovniki, ktefi se této prace zicastni, navleCeny ochranné
celtovinové navleky.

Vychladl¢ a vychlazené maso je uchovavano v zavéSeném stavu.

9.7.3. Podminéné pozivatelné¢ maso je skladovano ve zvlastni mistnosti nebo ve spole¢né
komote na plose obehnané pletivem.

9.7.4. Je zakézano pouzivat inventar a palety, které po pouziti nebyly vydezinfikovany.
Zasoby cistych dievénych miizek a palet jsou skladovany ve zvlastni mistnosti.

9.7.5. Po vyprazdnéni mistnosti od skladovanych produktt je z chladicich baterii
odstraiilovana namraza rozpousténim nebo tvrdymi metlami.

Mechanické ¢isténi baterii od ndmrazy v naplnénych mistnostech je povolena
pod podminkou povinného zakryti uchovavanych nakladu Cistou celtovinou nebo
plachtovinou. Po ukonc¢eni ¢isténi je ndmraza z mistnosti bez prodleni odstranéna.

9.7.6. Znecisténé podlahy a dvefe v mistnostech s teplotou nad nulou, na chodbach
a schodistich jsou pravidelné myty alkalickym mydlovym roztokem. Periodicky je
provadéna mikrobiologické kontrola pro v€asné zjisténi vyskytu plisni podle Navodu
pro zjisStovani kontaminace chladirenskych mistnosti podnikiit masného primyslu
plisnémi.

9.7.7. Chladirenské/mrazirenské mistnosti jsou opravovany, myty a dezinfikovany
po vyprazdnéni v obdobi pfipravy chladirny/mrazirny k tplnému naplnéni, a rovnéz
pti zjisténi vyskytu plisni na st€néch, stropech, zatizeni mistnosti a pfi napadeni
skladovanych vyrobku plisnémi.

9.7.8. Pro myti a dezinfekci inventare, dopravnich prostfedkii a obali je v arealu
chladirny/mrazirny zfizeno myci oddéleni podlahou nepropustnou pro vodu,
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s ptivodem horké pary, teplé a studené vody a zlaby pro odtok vody pouzité k myti
do kanalizace.

9.8. Maso a masné vyrobky jsou obvykle pfevdzeny v chladicich/mrazicich automobilech,
a také v chladicich/mrazicich prostfedcich zelezni¢ni a lodni dopravy.

9.9. Automobily pouZzivané k pfepravé masa a masnych vyrobkii museji byt v dobrém
technickém stavu, ¢isté a museji mit hygienicka osvédceni.
Pted nalozenim produktl prohlédne dopravni prostiedek pracovnik, uréeny k tomu
ucelu spravou podniku, a pokud dopravni prostiedek spliuje pozadavky hygienickych
predpist, vyda prisluSnym zapisem do prepravniho dokladu povoleni k jeho pouziti
k ptepravé masnych vyrobkti. Bez tohoto povoleni neni nalozeni vyrobka povoleno.

9.10. Neni povolena pfeprava masa a vedlejSich produktii spole¢né s hotovymi masnymi
vyrobky.
Masné vyrobky jsou pievazeny v Cistém obalu, zhotoveném z materialii povolenych
zdravotnickymi organy.
Je zakazana preprava téchto vyrobkl volné lozenych, bez obali.
Pro pfepravu masa a vedlejSich produktii je povoleno pouzivani neumytych
automobiltl, které prevazely hotové masné vyrobky k lidské spotiebé téhoz dne.
Kazdy den po ukonceni pfevozu jsou dopravni prostiedky podrobeny hygienickému
oSetfeni v souladu s Navodem na myti a preventivni dezinfekci v podnicich masného
a dribezarského primyslu.

9.11. Osoby zabyvajici se prepravou masnych vyrobkil (nakladaci, odesilatelé), museji mit
osobni zdravotni prikazy se zdznamem o sloZeni zkousky z hygienického minima
a lékarské prohlidce provedené ve stanoveném terminu. Podnik témto pracovnikiim
zajiStuje ochranny a pracovni odév, rukavice a pro nakladani masa celtovinové
ochranné néavleky, navlékané pii nakladani vyrobki na obuv.

9.12. Vratné obaly jsou pfijimany od piijemcii vyrobku ¢isté. V podnicich masného
prumyslu jsou dodatecné podrobeny hygienickému oSetieni.

10. Socialni mistnosti

10.1. Socialni mistnosti pro pracovniky provozoven podnikti masného primyslu museji byt
vybaveny podle druhu hygienické smycky.

10.2. K socialnim mistnostem patfi: Satny na svrchni, domaci, pracovni a ochranné odévy,
sklad ¢istych hygienickych odévi, pradelna, misto pro piijem znecisténych
hygienickych odévi, sprchy, manikura, toalety, umyvadla k myti rukou, zdravotnické
zafizeni nebo mistnost pro 1€ékatské prohlidky, mistnost pro osobni hygienu Zen,
suSarna odévi a obuvi v souladu s hygienickymi a veterindrnimi pozadavky na
projektovani podniki masného primyslu.

Satny a sprchy pracovnikii chladirny/mrazirny mohou byt umistény ve spoleénych
socialnich mistnostech.

Pro pracovniky sanitnich jatek a technické vyroby jsou ziizeny zvlastni socialni
mistnosti.

Neni povoleno umist'ovat toalety, sprchy a pradelny nad mistnostmi potravinarskych
provozoven, a rovnéz nad vyrobnimi a skladovacimi mistnostmi jidelen.
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10.3. Satny na pracovni a ochranné odévy jsou v mistnostech izolovanych od $aten
pro svrchni a domaci odévy.

10.4. Skladovani odévil pracujicich zakladni vyroby musi byt provadéno otevienym
zpusobem, a proto jsou Satny socidlnich mistnosti vybaveny vésaky nebo otevienymi
skiinémi a lavicemi.

10.5. Predsinég pied toaletami museji byt vybaveny vésaky na svrchni odév, umyvadly
na myti rukou se smé$ovaci teplé a studené vody, mydlem, Stétkami, zafizenim
pro dezinfekci rukou, elektrickou susi¢kou rukou nebo jednorazovymi ruéniky.
Zéachodové misy je tfeba ziizovat s pedalovym splachovanim a toalety s dveimi, které
se samy zaviraji.

10.6. Stény ve sprchach jsou obloZeny kachliky po celé vySce; v Satnach hygienickych
odév, skladu ¢istého pradla nebo vydejné Cistych odévi, v hygienickych smyckach
a v mistnosti pro hygienu Zen do vysky 2,1 m, vySe natér emulznimi nebo jinymi
povolenymi barvami k nosnym konstrukcim; v ostatnich mistnostech mohou byt
stény vymalovany nebo naliceny.

Stropy ve sprchéch jsou natfeny olejovymi barvami a ve vSech ostatnich mistnostech
jsou nali¢eny vapnem; podlahy jsou obloZzeny keramickymi kachliky.

10.7. Kazdy den po ukonceni prace je nezbytné socialni mistnosti peclivé uklidit; je utiran
prach, stény, podlahy a inventaf jsou myty roztokem louhového mydla a horkou
vodou; skiing v Satndch jsou ¢iStény vlhkym zplisobem a nejméné jednou tydné
dezinfikovany metodou roseni nebo vytirani latkou, smocenou dezinfekénim
roztokem.

10.8. Hygienické smycky a zatizeni mistnosti hygieny Zen jsou podle potieby, ale nejméné
jednou za sménu, pecliveé ¢istény, myty vodou a poté dezinfikovany.

11. Osobni hygiena
11.1. Kazdy pracovnik podniku zodpovida za plnéni pozadavkili osobni hygieny, za stav

pracovniho misa a za plnéni technologickych a hygienickych pozadavkl na svém
pracovisti.

11.2. Vsichni, kdo ptichéazeji do prace a pracuji v podniku, se museji podrobovat
1ékatskym vySettenim v souladu s pozadavky stanovenymi zatizenimi hygienické
a epidemiologické sluzby.

11.3. Kazdy pracovnik musi mit osobni zdravotni prukaz, do které¢ho jsou pravidelné
zaznamenavany vysledky vSech vySetteni.

11.4. VSichni nové¢ piijimani pracovnici museji pii nastupu do prace projit hygienickou
ptipravou podle programu hygienického minima a slozit zkousku, o niz je zdznam
v ptislusném protokolu a v osobnim zdravotnim prikazu. Dale museji vSichni
pracovnici, v€etné administrativnich a technickych pracovniki, nezavisle na délce
jejich sluzebniho poméru, jednou za dva roky absolvovat skoleni a podrobit se
kontrole znalosti z hygienického minima. Osoby, které neslozi zkousku
z hygienického minima, nesmé&ji v podniku pracovat.

11.5. V provozovnach na vyrobu masnych vyrobkl nesméji pracovat osoby postizené
onemocnénimi uvedenymi v platném ,,Pokynu o postupu provadéni 1€katskych
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11.6.

11.7.

11.8.
11.9.

vySetieni osob nastupujicich do prace a pracujicich v potravinarskych podnicich,

ve vodarenskych zatizenich, v zafizenich pro déti aj.*.

Pracovnici provozoven jsou povinni pii zjiSténi ptiznakt zalude€nich a stftevnich
onemocnéni, zvySeni teploty, hnisavych procest a ptiznaki jinych onemocnéni o tom
informovat spravu podniku a vyhledat ordinaci zdvodniho lékafe podniku nebo jiného
zdravotnického zafizeni, aby jim bylo poskytnuto nélezité 1ékatské oSetteni.
Pracovnici provozoven se pied zacatkem prace museji osprchovat, obléci se

do cistého ochranného odévu tak, aby byl zcela zakryt jejich osobni odév, shrnout
vlasy pod trojcipy Satek nebo klobouk a dvakrat si peclivé umyt ruce teplou vodou

a mydlem.

V obdobich neptiznivé epidemiologické nebo epizootické situace si podle natizeni
hygienické a epidemiologické stanice nebo organil stdtniho veterinarniho dozoru maji
pracovnici pfed mytim ruce dezinfikovat 0,2% roztokem chloraminu nebo 0,1%
vycefenym roztokem chlorového vépna.

Vyrobni persondl je povinen provadét hygienické oSetfeni rukou rovnéz po kazdé
piestavce v praci.

Vsichni pracovnici sanitnich jatek a provozoven prvotni Gpravy skotu jsou povinni
pii porazeni zvitat s neptiznivym ndkazovym statusem periodicky si podle pokynu
veterinarniho 1¢kate provozovny (sanitnich jatek) dezinfikovat ruce a pracovni
nastroje (noze, ocilky).

Ochranny odév je nutno ménit denné a podle stupné znecisténi.

Aby bylo zabranéno kontaminaci surovin a hotovych vyrobki cizimi predméty, je
zakdzano: pfinaSet do potravinaiskych provozoven a pfechovévat v nich drobné
sklenéné a kovové predméty (kromé kovovych néstroju a technického inventaie);,
spinat ochranny odév $pendliky a jehlicemi a pfechovavat v kapsach plastt osobni
véci (zrcatka, hiebinky, prsteny, odznaky, cigarety, zépalky atd.).

V kazdé potravinaiské provozovné musi byt k dispozici seznam zakazanych
predméta.

11.10. Je zakazano vstupovat do provozoven bez ochranného odévu nebo nosit pracovni

(ochranny) odév mimo pracovisté.

11.11. Zamecnici, elektromontéti a dalsi pracovnici pracujici na opravach ve vyrobnich

a skladovacich prostorech podniku jsou povinni dodrzovat pravidla osobni hygieny,
pracovat v provozovné v pracovnim odévu, nastroje nosit ve zvlastnich uzavienych
taskach s uchy a dodrZovat opatieni pro pfedchazeni moznosti kontaminace vyrobki
cizimi predm¢éty.

11.12. Ochranny odév je nutno svléknout pted vychodem z budovy do areédlu

a pred navstévou nevyrobnich prostort (toalet, jidelny, zdravotnického zatizeni
atd.); je zakdzano oblékat na ochranny odév jakykoliv svrchni odév.

11.13. Pracovnici museji vénovat zvlastni péci Cistoté rukou. Nehty na rukou je nutno

stithat nakratko a nelakovat. Ruce je tfeba si myt pred zacatkem prace a po kazdé
prestavce v praci pii prechodu od jedné vyrobni operace k druhé, po styku

se zneCisténymi predméty.

Po pouziti toalety je nutno myt si ruce dvakrat: jednou ve smyc¢ce po navstéve
toalety pfed obleCenim plasté a podruhé bezprostiedné pied praci.
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Po vyjiti z toalety je nutno dezinfikovat obuv na dezinfek¢ni rohozce.

11.14. Jist je povoleno pouze v jidelnach, bufetech, cajovnach nebo v jinych mistech
vyhrazenych pro ptfijem potravy, kterd jsou v aredlu podniku nebo v jeho blizkosti.
Je zakazano prechovavat potravinaiské vyrobky v osobnich sktinkach v Satné.

12. Dezinsekce a deratizace

12.1. V podnicich je nezbytné zavadét opatieni pro boj proti moucham.
Aby bylo zabranéno lihnuti much, je tieba v¢as odstranovat odpad a necistoty.
Pracovnici k tomu urceni oSetfuji odpadni nadoby, zumpy, toalety a hnojisté 1-2krat
tydné hexachlorovym praSkem, 2-3% roztokem trichlorfosu a 0,1% vodni emulzi
trichlormetafosu. Tekuté odpady jsou oSetfovany také suchym chlorovym vépnem
(1 kg na 1 m? povrchu).
Pro ochranu mistnosti pfed vnikdnim much jsou okna, ventila¢ni okna a dvete
v teplém rocnim obdobi chranéna sitémi.

K hubeni much v mistnostech jsou pouzivany mucholapky. Ve dnech pracovniho
volna jsou k tomuto ucelu pouzivany chemické ptipravky, povolené Ministerstvem
zdravotnictvi SSSR, a pied tim jsou odstranény z provozovny vyrobky, zatizeni je
prikryto, a potom jsou mistnosti vétrany 6 hodin.

12.2. Pro boj se §vaby je pouzivan Cerstvé vyzihany boritan sodny ve smési s bramborovou
nebo hrachovou mouckou v poméru 1:1, roztok kyseliny borité s cukrem nebo
chlebem a pyretrum.

Shromazdisté §vabu jsou vypalovana letovaci lampou. Je povoleno pouzivat 1%
vodny roztok chlorofosu pti dodrzovani podminek uvedenych v bodé 12.1 tohoto
Predpisu.

12.3. Na ochranu surovin a hotovych vyrobkt pted znecisténim a znehodnocenim hlodavci
je nutné:

- prahy a dvete mistnosti (do vysky 40-50 cm) pobit listovym zelezem nebo
kovovou sitkou;

- okna sklepti a otvory vétracich Sachet zavirat ochrannymi sitkami;

- otvory ve sténach, v podlahéach, kolem potrubi a radiatorti uzavirat cementem
s kovovymi spirdlami;

- z provozoven v¢as odstrafiovat zbytky potravin a odpadky, po ukonéeni prace
peclivé ukryvat suroviny a hotové vyrobky.

12.4. Hubeni hlodavct je provadéno mechanicky (zelezy, pastmi aj.) a chemicky.
Chemické metody deratizace mohou pouzivat pouze odbornici, deratizatofi. Jako
chemické prostfedky k hubeni hlodavci jsou pouzivany: zookumarin, krysid
(naftylthiomocovina), thiosemikarbozid (preparat thiomocoviny), uhliitan barnaty
BaCO:3, fosfid zinku, ratindan (difanacin) a kysli¢nik uhli¢ity.

Je zakazéno pouzivat bakteridlni metody boje proti hlodavcim.

13. Povinnosti spravy podniku
13.1. Sprava podniku je povinna:

- vytvofit podminky nutné k vyrobé vyrobkl zarucené kvality;

15



- zajistit, aby stanoven¢ kategorie pracovnikli byly v uréenych terminech
podrobovany nezbytnym lékaiskym vySetienim, a rovnéz Skoleni o hygienickém
minimu a zkouSce z néj;

- bezvadné plnit pozadavky uzemnich organi hygienické a epidemiologické sluzby;
pii obdrzeni signélii o vyrobé vyrobki neodpovidajicich zdravotnim a hygienickym
pozadavkiim bez prodleni zavést opatfeni k odstranéni nedostatkii, které zptisobily
vyrobu téchto vyrobk;

- zajistit kazdému pracovnikovi soubor ochrannych odévii v souladu s platnymi
normami, organizovat pravidelné prani tohoto souboru a v pfipadé nutnosti
dezinfekci a vydej v ¢istém, nalezitém stavu;

- vy€lenit zvlastni persondl k uklidu aredlu a mistnosti, zajistit podminky pro kvalitni
hygienické oSetfovani zatizend;

- nepripoustét k vyrobé pracovniky, kteti provadéli uklid aredlu, a uklizecky
provozoven;

- informovat vSechny pracovniky podniku o planych hygienickych piedpisech,
organizovat pro n¢ Skoleni a zabezpecit nevyhnutelné plnéni.

14. Odpovédnost za plnéni a kontrolu tohoto Piedpisu
14.1. Odpovédnost za plnéni tohoto hygienického predpisu maji vedouci podnikti

a vedouci (mistii) provozoven.

14.2. Kontrolu dodrzovéni téchto hygienickych ptedpist provadi Gfedni hygienicka
a veterinarni sluzba Ministerstva masného a mlééného primyslu SSSR, uzemni
urady hygienické a epidemiologické sluzby a organy statniho veterinarniho dozoru.
S vydanim tohoto Piedpisu jsou zruSeny Hygienické ptedpisy pro podniky masného
a dribezaiského prumyslu, schvalené Ministerstvem masného a mlééného prumyslu
SSSR a Hlavni hygienickou a epidemiologickou spravou Ministerstva zdravotnictvi
SSSR 16. dubna 1970 po dohodé¢ s hlavni veterinarni spravou Ministerstva
zemé&délstvi SSSR z 15. dubna 1970. AZ do schvaleni dodatkii k tomuto Predpisu
pro driibezaiské podniky a provozovny plati ptislusné hygienické normy
Hygienického ptedpisu z 16. dubna 1970 a Veterinarni, zdravotni a hygienické
pozadavky na vyrobu driibeziho masa, schvalené 30. prosince 1983.

Upozornéni — nejedna se o ufedni preklad.
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