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Tento dokument byl vytvoien pouze pro informacni Gcely. Nebyl Evropskou komisi piijat
nebo jakkoli schvalen.

Evropska komise nezaruéuje piresnost poskytnutych informaci, ani nepiijimé odpovédnost
za disledky jgjich uzivani. UZivatelé by proto méli pifijmout veSkera nezbytna opatiFeni piced
pouZitim téchto informaci, které pouZivaji vwhradné na viastni riziko.



UCEL TOHOTO DOKUMENTU

Tento dokument je urcen prevazné potravinairskym podnikim a prislusnym
organum v ¢lenskych statech ajeho cilem je poskytnout navod k provadeni
novych pozadavkt na hygienu potravin ak souvisgjicim tématam.

Ctenari ve tietich zemich mohou v dokumentu nalézt uzitedné prvky, které jim
umozni lépe porozumeét rozsahu a tcelu pravidel EU pro hygienu potravin.

POZNAMK A

Tento dokument bude ménén a aktualizovan tak, aby zohlednil zkusenosti
ainformace z ¢lenskych stati, od piislusnych organi, potravinarskych podnik
a Potravinového a veterinarniho Uradu Komise.




UvoD

Natizeni (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvl&Stni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivocisného puvodu (dae jen ,nafizeni*), bylo pfijato dne 29. dubna
2004, Stanovuje hygienické poZadavky, které maji dodrZovat potravinaiské
podniky nakladajici spotravinami Zivocisného puavodu ve vSech stadiich
potravinového rtetézce. Od prijeti uvedeného nafizeni byla Komise pozadana
0 vyjasnéni rady jeho aspekti. Tento dokument je reakci natyto Zadosti.

Generdlni reditelstvi Komise pro zdravi a ochranu spotiebitele uspoiréddalo sérii
schizek sodborniky z ¢lenskych stata, aby se prozkoumal a dosdhl konsenzus
0 mnoZstvi otazek tykajicich se provéadéni a vykladu natizeni.

V zgmu transparentnosti podporila Komise i diskuzi se zG¢astnénymi stranami, aby
umoznila vyjédiit nazor riznym socio-ekonomickym zgmum. Za timto Gcelem
usporadala Komise schiizku se zéstupci vyrobca, pramysiu, obchodu a spotiebitel,
aby prodiskutovali otézky souvisgici s provadénim naizeni.

Ve svétle zkuSenosti ziskanych plnym pouzivanim natizeni od 1. ledna 2006 bylo
shledéno, Ze tyto schiizky a diskuze by mély pokracovat.

M¢lo by byt poznamenano, Ze zdeZitosti souvisgici snesouladem vnitrostétnich
prévnich piedpisi s natizenim zastévaji mimo rozsah tohoto dokumentu a bude se
snimi nadd e nakladat v souladu se zavedenymi postupy Komise.

Tento dokument ma za cil pomoci vSem aktérim potravinového fetézce |épe
pochopit a spravné a jednotné pouZivat narizeni. Tento dokument vSak nema zadny
pravni status a v piipadé sporu ndlezi kone¢na odpovédnost za vyklad prava
Soudnimu dvoru.

Pro Uplné porozumeéni riznym aspektam natizeni (ES) ¢. 853/2004 je duleZité znét
I dalSi ¢asti pravnich predpisi Spolecenstvi, a zvlaste zasady a definice obsazené v:

e narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi
obecné zésady a pozadavky potravindrskych pravnich piedpisi, ziizuje se
Evropsky Ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpesnosti potravin® (viz téZ obecné pravni piedpisy v oblasti potravin),

e nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna
2004 o hygiens potravin®, a

e nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna
2004 o uiednich kontrolach za u¢elem ovéieni dodrzovéani pravnich predpisi

Ut. vést. L 226, 25.6.2004, s.22.
Uf. vést. L 31, 1.2.2002, s. 1.
Uk. vést. L 226, 25.6.2004, s. 3.



tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvitat a dobrych Zivotnich
podminkéch zvitat’,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15.listopadu 2005
o mikrobiologickych kritériich pro potraviny®,

e narizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi provadéci opatieni pro nekteré vyrobky podle narizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a pro organizaci Giednich kontrol podie
narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004,
kterym se stanovi odchylka od natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
&. 852/2004 a kterym se meni natizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°,

e nafizeni Komise (ES) ¢. 2075/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi zvl&&tni predpisy pro tredni kontroly trichinel v mase’,

e narizeni Komise (ES) ¢. 2076/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se
stanovi prechodna opatieni pro provadéni natizeni Evropského parlamentu
aRady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004 a kterym se
méni naiizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°,

K natizenim (ES) ¢. 178/2002 a (ES) ¢. 852/2004 byly vytvoireny samostatné
pokyny.

(viz http://europa.eu.int/comm/food/f ood/foodlaw/guidance/index_en.htm)
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ZAVAZKY PROVOZOVATELUPOTRAVINARSKYCH PODNIK U

Nafizeni musi byt provadéno potravinairskymi podniky. Ty musi zabezpecit, ze pro
zgjisteni bezpecnosti potravin jsou spravné provadény vsechny pozadavky.

Potravindiské podniky nakladajici s potravinami Zivoc¢isného pavodu musi kromé
poZadavku stanovenych narizenim (ES) ¢. 852/2004 provadét prislusné pozadavky
natizeni (ES) ¢. 853/2004.

OBLAST PUSOBNOSTI (¢LANEK 1 NARIZEN()
3.1 Malé podniky

Do 1. ledna 2006 mohly n¢které malé podniky uvadét své produkty pouze
na vnitrostatni nebo mistni trhy, a¢koli musely respektovat kritéria pro
hygienu potravin, napf.

e podle ¢lanku 4 smérnice 64/433/EHS (smérnice o cerstvém mase) maso
z nizkokapacitnich jatek zpracovavgjicich nejvySe 20 hospodéiskych zvitat
tydné a bouraren, které produkuji ngjvyse pét tun vykosténého masa tydng;

e podle ¢lanku 7 smérnice 71/118/EHS (smérnice o dribeZzim mase) jatky
zpracovavajici méné nez 150 000 ptaki ro¢né

e podle ¢l. 3 bod A odst. 7 smérnice 77/99/EHS (smérnice o masnych
vyrobcich), pokud zafizeni pouzivaji maso, které bylo oznaceno
vhitrostatnim oznacenim zdravotni nezavadnosti.

Tyto smérnice byly zruSeny od 1. ledna 2006. Od uvedeného data mohou
tato zarizeni uvadét své produkty na trh Spolecenstvi, pokud jsou
piislusnym organem schvéeny.

Od 1. ledna 2006 proto jiZ neexistuji Zzadna omezeni tykgjici se dodavky
masa pro vyrobu masnych vyrobka a jejich uvadéni na trh, pokud jsou
jatky schvaeny piislusnym organem.

ProtoZze bylo nepravdépodobné, Ze by byly vSechny spravni kroky ke
schvaeni malych podnikt ucinény do 1.ledna 2006, bylo pfijato
piechodné opatieni, které malym podniktm, jez uvedeného data nebyly
schvdeny, umoznilo pokracovat v dosavadni praxi a pouZivat prozatim
narodni oznaceni.

3.2. Zarizeni nakladajici spotravinami Zivo¢isného pihvodu, pro néz nesou
stanoveny Zadné podrobnéj Si pozadavky

Pro n¢které vyrobky Zivoc¢isného piavodu (napt. med) nestanovi natizeni
podrobngjSi pravidla. V tom pripadé se s potravinami Zivoc¢isného piavodu
musi nakl&dat v souladu s piislusnymi poZadavky stanovenymi natizenim
(ES) ¢. 852/2004 a také s obecnymi pozadavky na potraviny Zivocisného
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3.3.

3.4.

puvodu uvedenymi v narizeni (ES) ¢. 853/2004 (zvl&ste¢ pozadavky na
produkty nepochazejici ze Spoletenstvi uvedené v ¢lanku 6).

Vzhledem k tomu, Ze pro tyto produkty neexistuji v piiloze Ill natizeni
(ES) ¢. 853/2004 Zadné pozadavky, zarizeni nakladajici stémito produkty
nemusi byt schvalovana, ani nemusi Zadat o identifikacni oznaceni
potravin.

Vyrobky uvedené v naiizeni (ES) ¢. 853/2004

Natizeni (ES) ¢. 853/2004 se vztahuje pouze na nezpracované a zpracované
produkty Zivocisného pavodu.

e (nevycerpdavajici) seznam nezpracovanych produkti Zivo¢isného piavodu
[jak jsou definovany v ¢l. 2 bodu 1 pism. n) natizeni (ES) ¢. 852/2004] je
uveden zde v piilozel.

e (nevylerpdvajici) seznam zpracovanych produkti Zivogisného piavodu
[jak jsou definovany v ¢l. 2 bodu 1 pism. 0) natizeni (ES) ¢. 852/2004] je
uveden zde v priloze ll.

Pri urcovani, zda je produkt Zivocisného puavodu zpracovany nebo
nezpracovany, je dulezité brat v ohledu vSechny piislusné definice obsazené
Vv narizenich o hygiené, zvladste definice , zpracovani“, ,nezpracovanych
produkti“ a , zpracovanych produkta” v ¢lanku 2 nafizeni 852/2004, a definice
nékterych zpracovanych produkta v oddilu 7 ptilohy | nafizeni 853/2004.
Vzgemny vztah téchto definic ovlivni dosazené rozhodnuti.

Potraviny obsahujici produkty jak rostlinného pavodu, tak produkty
Zivocisného pivodu

Priloha Il obsahuje piehled oblasti pisobnosti nafizeni (ES) ¢. 852/2004
a853/2004. Tento piehled neni vycerpavaici a slouzi proto pouze pro
informaci. Na z&kladé zkuSenosti s témito piedpisy miaze byt podroben revizi.

Pokud neni vyslovné uveden opak, narizeni se nepouZije na vyrobu potravin
obsahujicich jak produkty rostlinné vyroby, tak zpracované produkty
Zivocisného puvodu. Takove vynéti z oblasti pasobnosti je zaloZzeno na zjisténi,
Ze riziko zpusobené prvkem Zivocisného pavodu Ize kontrolovat provadénim
pravidel nafizeni (ES) ¢. 852/2004, aniz by zde byla nutnost podrobngjSich
zvlé&Stnich pozadavkt. Ustanoveni ¢l. 1 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 853/2004 v3ak
jasné uvadi, Ze zpracované produkty ZivociSného puvodu pouzivané
v potravinach obsahujicich jak produkty rostlinného pavodu, tak zpracované
produkty Zivoc¢isného pavodu, které jsou jako takoveé vynaty z oblasti pasobnosti
narizeni 853/2004, musi byt ziskavany a musi se s nimi zachézet v souladu
snatizenim (ES) ¢. 853/2004, napr-.:

e SuSené mléko pouzivané pro vyrobu zmrzliny muselo byt ziskano v souladu
snatizenim (ES) ¢. 853/2004, vyroba zmrzlin vSak spada pod natizeni (ES)
¢. 852/2004;
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3.5.

e Zpracované produkty Zivocisného puavodu, napt. masné a mléiné vyrobky
alnebo produkty rybolovu, pouzivané k vyrobé pizzy, musely byt ziskany
v souladu s natizenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba pizzy spadé pod natizeni
(ES) ¢. 852/2004;

e Masné a/nebo mlécné vyrobky pouzivané k pripravé hotovych jidel z téchto
zpracovanych produkti a zeleniny musely byt ziskany v souladu s natrizenim
(ES) ¢. 853/2004, ale vyroba téchto hotovych jidel spada pod natizeni (ES)
¢. 852/2004;

e Vaetné vyrobky pouzivané k pripravé maonézy musely byt ziskany
v souladu s nafizenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba majonézy spada pod
narizeni (ES) ¢. 852/2004.

Pridani produktu rostlinného pavodu ke zpracovanému produktu Zivocisného
pavodu v3ak automaticky neznamend, Ze vysdedna potravina spadé pod ¢l. 1
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, napt-.:

e Syry, do nichz jsou pridany bylinky, nebo jogurty, do nichz je ptidano ovoce,
zustavaji mléenymi vyrobky a musi byt vyrabény v souladu s natizenim (ES)
¢. 853/2004;

e Uzeniny, do nichz je pridan ¢esnek nebo sbja, zustavaji masnymi vyrobky
amusi byt vyrébény v souladu s natizenim (ES) ¢. 853/2004.

Mé&li prisada rostlinného pavodu pridana do zpracovanéno produktu
Zivocisného pavodu technologickou funkci a méni pavodni produkt do takove
miry, Ze vysledna potravina jiZz neodpovida definici , zpracovaného produktu
Zivocisného puvodu® podle ¢l. 2 odst. 1 pism. 0) natizeni (ES) ¢. 852/2004,
spadaji takové produkty pod ¢l. 1 odst. 2 natizeni (ES) ¢. 853/2004, napr.:

e Roztiratelné tuky, ve kterych byl vSechen mlétny tuk nebo jeho cast
nahrazena Zivocisnymi tuky.

Pozndmka: zarizeni vyrdbe¢jici jak produkty Zivocisného puavodu, tak jiné
produkty, miiZe pouZivat identifikacni oznaceni pozadované pro produkty
Zivocisného puavodu také na jiné produkty (viz priloha 1I, oddil | bod B.7
narizeni (ES) ¢. 853/2004).

M aloobchod

Pokud neni vyslovné uveden opak, narizeni (ES) €. 853/2004 se na
maloobchod nepouZzije [¢l. 1 odst. 5 pism. a)].

Definice maloobchodniho prodeje je uvedena v ¢l. 3 bodu 7 narizeni (ES)
¢. 178/2002 a zni takto:

,,maloobchodem* se rozumi manipulace s potravinami nebo jejich zpracovani
a skladovani v misté prodeje nebo dodavky konecnému spotrebiteli; zahrnuje
distribucni terminaly, provozy verejného stravovani, zavodni jidelny, podnikové
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3.6.

restauracni sluzby, restaurace a dalSi podobné stravovaci provozovny, obchody,
distribucni centra supermarket:i a velkoobchodni prodejny.

Jak je vysvétleno v bodech oduvodnéni 12 a 13 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, tato
definice, ktera zahrnuje velkoobchodni provozy, byla pro Gcely hygieny
potravin povazovana za piiliS Sirokou. V souvislostech s hygienou potravin by
meél mit maloobchod omezengjSi vyznam: ,¢innosti zahrnujici primy prodej
nebo dodavku potravin Zivocisného puvodu koneénému spotiebiteli“. To
znamena, Ze:

e Pro cinnosti zahrnujici primy prodej nebo dodavku potravin Zivocisného
ptvodu konecnému spotiebiteli bude postacovat nafizeni (ES) ¢. 852/2004.
V souladu s definici ,,maloobchodu® zahrnuje termin ,,¢innosti“ zpracovani
(napt. pripravu pekarskych vyrobkt obsahujicich produkty Zivocéisného
pavodu, piipravu masnych vyrobkua v mistnim feznictvi) v misté prodeje pro
konecného spotiebitele.

e Pokud jde o vekoobchodni ¢innosti (tj. kdyZz velkoobchodni nebo
maloobchodni  zatizeni provadi operace scilem dodévat potraviny
Zivocisného pavodu jinému zafizeni), pouZije se narizeni (ES) ¢. 853/2004
svyjimkou:

e zafizeni, pro néz se velkoobchodni ¢innosti skladaji pouze ze skladovani
aprepravy. V takovém pripadé se pouziji pozadavky narizeni (ES)
¢. 852/2004 a pozadavky nateplotu uvedené v natizeni (ES) ¢. 853/2004,

e piipadu, kdy je dodavka podlevnitrostatnich pravnich predpisi,
okrajovou aomezenou ¢innosti_na mistni_urovni maloobchodniho
zarizeni, které prevazné dodava konecnému spotiebitei. V tom pripadé se
pouZije pouze natizeni (ES) ¢. 852/2004.

V souladu s ¢l. 1 odst. 5 pism. ¢) v&ak mohou ¢lenské staty vztdhnout ustanoveni
narizeni (ES) ¢. 853/2004 na maloobchodni zafizeni na svém Uzemi, na néZ by
se nevztahovala. Pri pouzivani této moznosti by mély byt ¢lenské stéty vedeny
obecnymi zasadami potravinového prava, tj. proporcionalitou a potrebou mit
piedpisy, které vychazeji z anayzy rizik.

Pojem , okrajove a omezené ¢innosti nha mistni Urovni“ jak je uveden v ¢l. 1
odst. 5 pism. b) bodu ii) narizeni (ES) €. 853/2004.

Tento koncept umoznuje skutecnym maloobchodnim prodegnam dodavajicim
kone¢nym spotiebitelum (napi. feznikovi) dodévat potraviny Zivocisného
puvodu jinym mistnim maloobchodnim podnikim pouze podie pozadavku
natizeni (ES) ¢. 852/2004. PoZzadavky natizeni (ES) ¢. 853/2004 (napi. schvaeni
zarizeni, pouziti identifikacniho oznaceni) se nepouZziji.

Obecné by mél koncept , okrajové a omezené ¢innosti na mistni arovni*
umoznit pokracovani soucasné praxe, ktera v ¢lenskych statech funguje.
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Pojem ,, okrgjové a omezené cinnosti na mistni arovni* plyne z pozorovani, ze
maloobchodni zatizeni dodavajici kone¢nému spotiebiteli v ramci své hlavni
obchodni ¢innosti by me¢la ve skutecnosti obchodovat se svym produktem na
mistni Urovni (i pokud je cilem jiny ¢lensky stét), a tudiZz nejsou zapojena do
obchodu na velké vzdaenosti, ktery vyZaduje vétsi pozornost a dohled zvlaste
pokud se tyka piepravy a skladovéni zmrazenych potravin. V pripadé velkych
¢lenskych stétu tedy nebude geografické rozSiteni pojmu ,,okrgjova a omezena
dodavka na mistni Urovni“ na celé Uzemi daného ¢lenského statu v souladu
S natrizenim.

Pojem je ddle vysvétlen v bodu odiavodneni 13, kde se uvadi, Ze takova dodavka
by méla predstavovat pouze maly podil obchodnich ¢innosti dodavajiciho
podniku; odebirgjici zatizeni by se méla nachazet v jeho bezprostiedni blizkosti
adodavky by mély byt omezeny pouze na urcité druhy vyrobkt nebo zarizeni.

V nékterych piipadech mohou maloobchodnici (napi. feznici) vyrabét mala
mnozstvi (v absolutnich hodnotéch) potravin, z nichz je vétSina dodavana
stravovacim zatizenim a/ nebo jinym maloobchodnikam. V takovych pripadech
by bylo vsouladu se zamérem narizeni umoznit pokracovani pouzivani
tradi¢nich metod distribuce, uvazime-li, Ze by pojem ,,okrajovy”“ me¢l zahrnovat
i mald mnozstvi. Pojem ,okrgovy* by tedy mél byt vykladan jako maleé
mnozstvi potravin Zivocisného pavodu v absolutnich ¢islech nebo jako maly
podil z obchodnich ¢innosti zafizeni. V kazdém piipadé by kombinace téchto tii
kritérii stanovenych nafizenim meéla ve vétding situaci umoznit piislusnou
kvalifikaci.

Vnitrostatni pravni a spravni predpisy, které maji byt prijaty podle ¢l. 1 odst. 5
pism. ¢) narizeni (ES) ¢. 853/2004, musi byt v souladu s obecnymi pravidly
Smlouvy, azeiménas jgimi ¢lanky 28, 29 a 30.

Prvovyroba podle narizeni (ES) ¢. 853/2004

Pro nékteré produkty Zivocisného pivodu je pojem ,prvovyroba’ uvedeny
Vv narizeni (ES) ¢. 852/2004 dale rozvinut v natizeni (ES) ¢. 853/2004:

Zivi mlZi [ptilohalll, oddil V1l bod 4 pism. a)]

Co se tyce zivych mlza, zahrnuje prvovyroba operace, které jsou provedeny
predtim, nez se Zivi mlZzi dostanou do expedi¢niho stiediska, stiediska pro
¢isténi nebo zpracovatel ského zarizeni.

Produkty rybolovu [prilohalll, oddil VIII bod 4 a priloha lll, oddil VIII, bod 3
pism. a) ab)].

S ohledem na produkty rybolovu prvovyroba:

e zahrnuje chov / lov / sbér Zivych produkta rybolovu (ar z more nebo sladké
vody) scilem uvést jenatrh a

e zahrnuje tyto souvisgjici ¢innosti:
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4.2.

e na paub¢ plavidla provedenou porézku, vykrveni, oddéleni hlavy od téla,
odstranéni  vnitrnosti, odstranéni ploutvi, zchlazeni a zabaeni pro
dopravu,

e piepravu a skladovani produkti rybolovu, jejichz povaha nebyla podstatné
zmeénéna, veetné zivych produkta rybolovu, a to na farméch nebo na
pevning, a

e piepravu produkti rybolovu (ar z more nebo sladké vody), jejichZz povaha
nebyla podstatné zménena, véetné Zivych produktia rybolovu, z mista
vyroby do prvniho cilového zarizeni.

Syrové miéko [prilohalll, oddil 1X, kapitola 1]

Natizeni se vztahuje na poZadavky, které musi byt dodrzovany v zemédélském
podniku, zvlésté sohledem na zdravi zvifat, hygienu v hospodaistvich uréenych
k produkci mléka akritéria, ktera musi byt spinéna pro syrové miléko.

Ve ce[prilohalll, oddil X, kapitola 1]
Natrizeni se vztahuje na nakladani svejci v prostoréch producenta a stanovuje, ze

vejce musi byt udrzovana Cista, suchg, bez cizorodého zapachu, Ucinné chranéna
proti otfesim a piimému slunecnimu svétlu.

SCHVALENI ZARIZENI (¢LANEK 4 NARIZENI)

Zarizeni podléhajici schvaleni

Zatizeni [kromé zafizeni provadgjicich pouze prvovyrobu, dopravni operace,
skladovani produktt nevyZadujicich teplotné kontrolované skladovaci podminky
nebo maloobchodni provozy jiné nez ty, na které se pouZije toto narizeni podle
¢l. 1 odst. 5 pism. b)] nakl&dgjici s produkty, pro néz stanovi pozadavky priloha
[l natfizeni (ES) ¢. 853/2004, musi byt schvadlena. To zahrnuje celou fadu
zarizeni, vcetn¢ zafizeni nakladgjicich  snezpracovanymi  produkty
a zpracovanymi produkty Zivocisného pavodu.

V piiloze 1V tohoto dokumentu je uveden nevycerpavajici seznam kategorii
zarizeni podléhgjicich schvadeni v souladu s natizenim (ES) ¢. 853/2004.

ProtoZe maloobchod (¢innosti zahrnujici piFimy prodej nebo dodavky potravin
Zvocisného prievodu konecdnému_spotiebiteli) nespada do oblasti pizsobnosti
narfizeni (ES) ¢ 853/2004, neni podle tohoto naifizeni vyZadovano schvaleni
maloobchodnich zaFizeni.

Schvaleni malych zaiizeni

Mala zafizeni manipulujici s potravinami Zivocisného ptavodu musi byt
dodatecné schvélena piislusnym organem.
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4.4.

PoZzadavky pro schvdleni téchto zarizeni jsou zvelké césti stgjné jako
poZadavky, které pro né jiz byly pouZivany podle drivéjSich predpisi. Nové
pozadavky pro schvéeni by proto nemély predstavovat vyznamnou novou zatéz
za predpokladu, Ze zafizeni jiz splhovala predpisy hygieny potravin pro né
pouZitelné podle prislusnych drivéjSich piedpisi Spole¢enstvi (napi. smérnice
64/433/EHS a 77/99/EHS).

Poznamka:

Narizeni (ES) ¢ 853/2004 ze svého rozsahu prizsobnosti vyjima maloobchod
(. manipulace s potravinami a / nebo jegich zpracovani a skladovani v bodé
prodgje). To znamena, Ze pokud je syr vyrabén a prodavan v maloobchodnich
prostorach (napi. v zemeédelském podniku), mohou byt tyto ¢innosti provadény
vsouladu spoZadavky pouze nafizeni (ES) ¢ 852/2004, které pozaduje
registraci, ale nikoli schvaleni.

Maso ze zvirat porazenych v zemédélském podniku

Jatecni ¢innosti v zemédélském podniku musi byt provadény v souladu
spridusnymi pozadavky narizeni (ES) ¢. 852/2004 a se zvl&Stnimi pravidly
hygieny potravin pro produkci masa stanovenymi natizenim (ES) ¢. 853/2004.
To zahrnuje, Ze jatecni zatrizeni musi byt schva ena piislusnym organem.

Tam, kde je pocitovano, Ze infrastrukturni poZzadavky natizeni (ES) ¢. 852/2004
a 853/2004 jsou pro porazku v zemédélském podniku nepiiméiené, mohou
¢lenské staty prostiednictvim vnitrostatnich opatieni prizpusobit tyto pozadavky
v souladu spostupem pro tento Ucel uvedenym v ¢lanku 13 natizeni (ES)
¢. 852/2004 a/nebo ¢lanku 10 narizeni (ES) ¢. 853/2004.

Poznamky:

e Pripady, kdy vyrobce primo dodava mald mnozstvi_masa zdribeze
a zajicovcit porazenych v zemedelském podniku konecnému spotr/ebiteli nebo
mistnimu maloobchodnimu zarizeni, které toto maso dodava primo
konecnému spotrebiteli, nespadaji do oblasti pisobnosti  narizeni
(ES)c. 853/2004. Pro zajisteni bezpecnosti tohoto masa vypracuji clenské
staty vnitrostatni predpisy [viz ¢l. 1 odst. 3 pism. d) narizeni].

e V pripade ,,poréZky pro soukromou domdci spotiebu* vykona takovou
cinnost soukromd osoba, kterou nelze povaZovat za provozovatele
potravinarskeho podniku. Mimo to se maso z takové porazky neuvadi na trh.
PordZka pro soukromou domaci spot/ebu proto nespada do oblasti
prisobnosti nasizeni (ES) ¢. 852/2004 a 853/2004. Clenské staty mohou mit
pro tento typ porazky vnitrostatni predpisy.

Schvaleni chladirenskych skladi

Cl. 1 odst. 5 pism. &) natizeni (ES) ¢. 853/2004 stanovi, Ze: ,, Pokud neni
vyslovné uvedeno jinak, nevztahuje se toto nafizeni na maloobchod*.
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V zhledem k tomu, Ze chladirenské sklady |ze v SirSim smyslu definice ¢l. 3 odst.
7 natizeni (ES) ¢. 178/2002 povaZzovat za maloobchodni zatizeni, bylo by mozné
se domnivat, Ze chladirenské sklady jsou vynaty z oblasti ptisobnosti natizeni
(ES) ¢. 853/2004 a Ze tedy nejsou predmétem schvdeni prislusnymi organy
(viz ¢l. 1 odst. 5 pism. a) natizeni (ES) ¢. 853/2004).

Avsak sohledem na chladirenské skladovani stanovi natizeni (ES) ¢. 853/2004
pozadavky, které je tieba chapat jako vyslovné uvadéjici, Ze provozy
chladirenského skladovani spadaji do pusobnosti natizeni, napt.:

e piiloha I1l, oddil I, kapitola VII nafizeni (ES) ¢. 853/2004 obsahuje
pozadavky tykajici se chladirenského skladovani masa, a tudiz jsou
chladirenské sklady masa zatizenimi naklédgjicimi sprodukty, pro néz
piilohalll nafizeni stanovuje poZzadavky. Takova zatizeni nemohou fungovat,
dokud je prislusné organy neschvali;

o cClanek 4 natizeni (ES) ¢. 853/2004 ze schvalovacich zévazkt vyslovné
vyluéuje skladovani produkta nevyZadujicich kontrolované teplotni
podminky skladovani, coZ lze chapat tak, Ze zafizeni, kterd pristupuji
k chladirenskému skladovani, musi byt schvalena.

Chladirenské sklady tedy musi byt schvaleny, pokud se pouZivaji v souvidosti
s ¢innostmi, pro néz stanovuje pozadavky ptiloha lll natizeni 853/2004.

Ve svétle ¢l. 1 odst. 5 pism. b) vSak chladirenské sklady provozované
skute¢nymi_maloobchodnimi_jednotkami nespadajicimi do pasobnosti natizeni
nepodiéhaji  natizeni, a chladirenské sklady, jeZz jsou zapojeny
do velkoobchodnich provozi, které jsou fyzicky omezeny na prepravu
askladovéni, nemusgji byt schvdleny, ade zustdvagi predmétem poZadavkn
nateplotu. Pokud velkoobchodni ¢innosti zahrnuji vice nez jen skladovani
adopravu (napi. prebalovani), zistavai chladirenské sklady zarizenimi
podléhgjicimi schvalovani podle ¢lanku 4.

Piebalovaci zarizeni

Prebalovaci zarizeni pristupuji k vybaleni produkti Zivocisného pavodu, které
byly diive zabaleny v jiném zatizeni. Tyto vybalovaci a piebalovaci operace
mohou byt kombinovany sukony jako krgeni na plaky nebo porcovani
potravin.

Prebalovaci zatizeni nakladaji snebalenymi produkty Zivocisného pivodu.
Jetieba brat v Gvahu, Ze kdyZz nakladgji s produkty Zivocisného puvodu, jez
spadaji do pusobnosti prilohy Il natizeni, spadaji do oblasti ptisobnosti ¢l. 4
odst. 2 narizeni. Proto se vyZaduje jgich schvaleni. To je logicky piistup, nebot’
na arovni téchto zarizeni se mohou objevit novarizika.

Aby se zgigtila dedovatelnost, provozovatelé potravinaiskych podnikia by
neméli uvadét na trh produkty Zivoc¢isného ptivodu, snimiz se manipulovalo
v prebalovacich zafizenich, pokud neni pouZito identifikaéni oznaceni
piebal ovaciho zarizeni.
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Velkoobchodni trhy

Podle ¢l. 3 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 854/2004 se zda, Ze velkoobchodni trhy
vyrabgjici produkty Zivocisného pavodu potiebuji pred uvedenim svého
produktu na trh schvédeni. Vzhledem k tomu, Ze ve velkoobchodnich trzich je
nekolik infrastruktur a vybaveni (napi. dodavka vody, chladirenské sklady)
sdileno nékolika jednotkami, zda se piimérené, Ze za zgisteni splnéni
hygienickych poZzadavki na spolecnou infrastrukturu a vybaveni odpovida
povéiena osoba/ organ.

TECHNICKE OTAZKY

Druhy zvirat

Definice nekterych druhu zvirat jsou uvedeny v piiloze | natizeni (ES)
¢. 853/2004.

e Pokud jde o bod 1.2, ,,doméci kopytnici* jsou definovani jako ,,domaci skot
(vcetne druhaz rodsi Bubalus a Bisons) (...)*“. Mezi doméci skot patii i jaci
nebo zebu.

e Pokud jde o bod 1.6, ,farmova zvéi je definovana jako ,farmovi bézci
a suchozemsti farmovi savci, kte7i nejsou uvedeni v bodé 1.2*“. Farmovou
Zveii jsou i sobi, ktefi patii k tradiéné chovanym druhiam zvitat.

Cista zvirata

Na poZzadavek cistoty zvitat se odkazuje v nékolika castech novych
hygienickych pravide!:

e provozovatelé zemeédélskych podnikt musi piijmout piiméirena opatieni, aby
pokud mozno zgjistili ¢istotu zvitat jdoucich na porazku (priloha I, ¢ast A,
bod II. odst. 4 pism. c) natizeni (ES) ¢. 852/2004);

e provozovatelé jatek musi zgjistit, aby byla zvitata ¢ista (ptiloha 111, oddil I,
kapitola IV bod 4 natizeni (ES) ¢. 853/2004);

e Uiedni veterinarni |ékar ovéruje soulad spoZadavky na zajisténi toho, aby
Zvirata, jegjichz kuze, kozka nebo rouno jsou v takovém stavu, Ze existuje
nepiijatelné riziko kontaminace masa béhem porazky, nebyla bez
piedchoziho ocisténi porazena (prilohal, oddil 11, kapitola 111, bod 3 narizeni
(ES) ¢. 854/2004)

Z&kladem tohoto poZadavku je existence hmotného dikazu, Ze necista zvirata
byla u zdroje kontaminace jatecnych tél a nasledné otravy potravin. Zviiata
odesilana na porédZku proto musi byt dostatecné cista, aby nepredstavovala
nepiijatelné riziko pii porézce a ndsledném opracovani.
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Cilem tohoto poZadavku je skutecné zamezit kontaminaci masa béhem porazky
a také zgjistit, aby byla dosazena mikrobiologicka kvalita poZzadovana préavem
Spolecenstvi.

Vyvoj prostiedkt pro dosaZeni tohoto cile je Ukolem doté¢enych provozovatelt
potravinarskych podnika. Existuji rizné zptisoby dosazeni tohoto cile, veetng:

e (¢inného ¢isteéni zvitat,
e tfideéni zvirat podle ¢istoty avytvoreni piislusného systému porézky, nebo

e VyVvOj postupt pro hygienické opracovani zvitat, které musi ochranit jatecna
téla pred zbytecnou kontaminaci, nebo

e jinévhodne postupy.

Pokyny pro osvédéené postupy mohou byt pro provozovatele jatek vhodnym
nastrojem pri stanovovani téchto prostiedka.

Ov¢teni, zda jsou postupy vyvinuté provozovateli spravné provadeny, je ukolem
prislusnych organt.

St4j e a predporazkové ustajeni

Priloha I11, oddil I, kapitola Il, bod 1 pism. @) nafizeni stanovi, Ze , Jatky
musi mit vhodné a hygienické staje, a pokud to klimatické podminky
dovoli, predporazkové ustajeni, které lze snadno cistit a dezinfikovat. Tato
zarizeni musi mit vybaveni pro napéjeni a v pripade potreby i krmeni
zvirat.

Jako u jinych pozadavki se prfi rozhodovani o povaze stgi nebo
piredporézkového ustgjeni i zde musi respektovat princip proporcionality.
Pro maé jatky poréazeici mao zvitat neni zapotrebi poZadovat
propracované nebo rozsahlé infrastruktury a vybaveni pro napgeni a
piipadné i krmeni zvifat mtzZe byt jednoduché (napi. pienosné vybaveni).

Zarizeni pro sterilizaci noza

Prilohalll, oddil I, kapitolall, bod 3 nafizeni stanovuje, Ze jatky ,, musi mit
zarizeni pro dezinfekci néstroji horkou vodou o teploté nejméne 82 °C
nebo alternativni systém s podobnym Gcinkem.“

Provozovatelé malych jatek vyjadrili obavy, Ze tento pozadavek tykajici se
sterilizace nozi muze vyvolat potiebu mit v porazkové mistnosti
k dispozici nékolik zarizeni.

Cilem pozadavku je zajidtit, aby se maso nekontaminovalo
prostiednictvim vybaveni, napt. nozi. Tohoto cile 1ze dosahnout nékolika
zpusoby, napt.:
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o Mit sterilizacni zatizeni na noze na klicovych mistech jatek tak, aby byla pro
pracovniky piimo pristupna. Takové zarizeni muze byt vhodnou volbou ve
vétSich jatkach.

e Jednou operaci sterilizovat dostate¢né mnozstvi nozu, aby se po celou dobu
porazkovych operaci zajistila dostupnost ¢istych nozi. Toto feSeni muze byt
vhodné pro jatky s malou kapacitou.

Doprava masa pii teplotach, které musi umoznit vyrobu specifickych
produkta

Priloha |, kapitola X1V, bod 66 smérnice 64/433/EHS stanovi, Ze:

,.Cerstvé maso musi byt zchlazeno ihned po prohlidce po poradzce a musi byt
udrZovano pri stalé vnit/ni teplotée do +7 °C pro jatecna téla a ziskané kusy
masa a +3 °C pro droby.

Odchylky od tohoto poZzadavku mohou byt, z technologickych divod:i tykajicich
se vyzrani masa, udéleny prislusnym organem na zaklade posouzeni konkrétniho
pripadu pro p/epravu masa do bouraren nebo do obchodzz s masem v nejblizSim
okoli jatek, za predpokladu, Ze délka takové prepravy nepresahne dobu dvou
hodin®.

V n¢kolika pripadech byla Komise dotazovéna provozovateli potravinétskych
podniku, ktefi se obavali, Ze tato moznost nebyla pienesena do narizeni (ES)
¢. 853/2004. Moznost odchylky od teploty pro dopravu masa vsak byla
zachovana a byla dokonce rozSitena v priloze 111, oddilu I, kapitole VI, bodu 3
tohoto narizeni, které stanovuje, ze:

,»Teplota masa musi pred prepravou dosahnout hodnoty uvedené v bodé 1 a tato
teplota musi byt zachovana v pribehu prepravy. S cilem umoZnit wyrobu
vlastnich produktiz vSak mize byt se schvélenim prislusného organu maso
prepraveno za predpokladu, Ze:

(a) takova preprava je v souladu s poZadavky, které prislusny organ stanovi
pro prepravu z jednoho zarizeni do jiného

a

(b) maso opousti jatky nebo bourarnu/porcovnu, kterd se nachazi vtomtéz
miste jako prostory jatek, okamZit¢ a pi‘eprava netrva déle nez dvé

hodiny.*

»Zvliastnimi produkty” se rozumi jakykoli produkt, pro n¢jz prisusny organ
udéli opravnéni a ur¢i poZzadavky, které je tieba spinit.

Odiezky a oiez

Priloha 111, oddil V, kapitola I, bod 1 pism. c) bod i) stanovuje, Ze ,,Suroviny
pouZivané k priprave mletého masa nesmi pochazet z odrezkii: nebo orezu (jinych
nez odrezky celych svalii)*.
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Vzhledem k tomu, Ze slovo , odiezky* miZe znamenat bud’ malé kousky, nebo
odpad, bylo podano nékolik Zadosti o vyjasnéni toho, co se rozumi pod pojmem
,»odiezky nebo orez”.

Obecné by se nezddo logické zakazovat lidskou spotiebu produktt ur¢enych
pro lidskou spotiebu. PouZziti malych kouski (odiezkt a ofezu) masa uréeného
pro lidskou spotiebu pri pripravé mletého masa by tedy nemélo ¢init problém
zapredpokladu, Ze po celou dobu bude zaru¢ena mikrobiologicka kvalita
mletého masa a Ze odiezky byly ziskany z celych svalt.

Zhodnoceni informaci o potravinovém ietézci provozovatelem jatek

Co sety¢e informaci o potravinovém ietézci, priloha ll, oddil I11, bod 5 nafizeni
(ES) ¢. 853/2004 stanovi, Ze provozovatel jatek musi zhodnotit prislusné
informace, aby se mohl rozhodnout, zda prijme zvitata do prostor jatek, piedtim,
nez uvedené informace zpristupni Urednimu veterinarnimu lékati.

V praxi ma provozovatel jatek zkontrolovat, zda jsou predloZzené informace
0 potravinovém fetézci Uplné, bez zjevnych chyb nebo vynechéani, a zda je Ize
povaZzovat za UCinné pro podporu jeho rozhodnuti. Provozovateli jatek to
neukldda provést odborné zhodnoceni informaci, nebot to muaZze provést
odbornym zpasobem pouze Uredni veterinarni |ékar.

Mobilni jatka

Znéni natizeni (ES) ¢. 852/2004 a (ES) ¢. 853/2004 nebrani vyuzivani mobilnich
zarizeni k porézce zvirat za predpokladu, Ze tato zatizeni splnuji prisusné
pozadavky uvedenych narizeni.

Clenské stdty mohou prizpasobit pozadavky tykajici se stavby, usporadani
avybaveni téchto zatizeni prostiednictvim prijeti vnitrosténich opatieni
v souladu s postupem podle ¢lanku 13 natizeni (ES) ¢. 852/2004 a 10 natizeni
(ES) ¢. 853/2004.

Masné polotovary a masné vyrobky
Prilohal natizeni (ES) ¢. 853/2004 definuje:

e ,masné polotovary* jako ,cerstvé maso, vcéetné rozmélnéného masa, ke
kterému byly piidany potraviny, koreni nebo ptidavné latky anebo které bylo
podrobeno oSetieni, jez nestati ke zméné vnitini struktury svalovych vidken
masa, atim i k vymizeni vlastnosti ¢erstvého masa.” (bod 1.15).

e ,masneé vyrobky" jako , zpracované vyrobky ziskané zpracovanim masa nebo
dal§im zpracovanim takto zpracovanych vyrobku, takZze z rezné plochy je
zigimé, Ze produkt pozbyl znaki charakteristickych pro ¢erstvé maso.” (bod
7.2).

Definice ,, zpracovani“, , nezpracovanych produktiu“ a , zpracovanych produkta®
jsou uvedeny v ¢l. 2 odst. 1 pism. m), n) ao) natizeni (ES) ¢. 852/2004 a plati pro
vSechny potraviny, véetné masa.
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V&echny masné vyrobky spadaji do definice ,zpracovanych produkta“. Masné
polotovary vSak mohou spadat jak do ,nezpracovanych produkti“, tak do
»Zpracovanych produkta®. Do , zpracovanych produktd“ bude masny polotovar
spadat napriklad tehdy, pokud cinnosti uvedené v definici ,, zpracovani“, které
byly provedeny, nestaci k Uplné zméné vnitini struktury svalovych vidken masa a
z tezné plochy je zigimé, Ze produkt mé znaky charakteristické pro ¢erstvé maso.

Definice ,,masnych polotovara“ a ,,masnych vyrobku“ (jakoz i dalSi definice v
natrizeni (ES) ¢. 853/2004) jsou zameérné Siroké vzhledem k mife inovativnosti
technologii pouzivanych v masném pramyslu. Je vSak tieba, aby vSechny
vyrobky spadaly do konkrétni definice a aby byly vyrabény v souladu
s prislusnymi hygienickymi pozadavky. Na tyto definice navic odkazuji predpisy
tykajici se uvadeéni na trh, piidatnych latek a oznacovani, a jejich harmonizované
uplatiovani je proto nezbytné.

Produkty mohou byt uvadény na trh predtim, nez v disledku zpracovani dojde
k Gplné zmeéne struktury masa / vnitini struktury svalovych viaken masa.
V takovych piipadech urcuje definici, do které produkt spada, mira, v niz
v okamzZiku uvedeni na trh pozbyl znaky charakteristické pro cerstvé maso.
Pokud produkt zcela nepozbyl znaky charakteristické pro cerstvé maso, mél by
byt povazovan za vyrobek spadgjici mezi ,masné polotovary”. Pokud produkt
zcela pozbyl znaky charakteristické pro cerstvé maso, mél by byt povazovan za
vyrobek spadgjici do ,, masnych vyrobku®.

Je mozné poskytnout nasledujici upiesnéni:

e Cerstvé maso, které bylo rozmélnéno, zahrnuje i mleté maso. Proto mleté
maso, ke kterému byly pridany dalSi potraviny, koieni nebo pridavné latky,
spada do definice masnych polotovari.

e Cerstvé maso, které bylo marinovano az do stiedu, spada do definice
»masnych vyrobku“, jelikoz definice ,, zpracovani* zahrnuje i marinovani, coz
je proces, ktery vede k denaturaci proteini svalovych vlaken, jez znamena
zmeénu vnitini struktury svalovych vliaken a ztrétu znaka charakteristickych
pro ¢erstvé maso natezneé plose.

e Cerstvé maso, které nebylo marinovano az do stiedu, spada do definice
»masnych polotovara®, jelikoz zména vnitini struktury svalovych vlidken neni
Uplna a rezna plocha naddle vykazuje znaky charakteristické pro cerstvé
maso.

e Maso osolené nebo nasolené, t€Z aZ do stiedu, které bylo uvedeno na trh
v pocatecni fazi zréni a které nebylo podrobeno Zadnému jinému zpracovani,
napiiklad vareni nebo suseni, spada do definice ,, masného polotovaru®, nebot’
nepozbylo znaky charakteristické pro cerstvé maso. Je-li produkt dae
zpracovavan, napriklad susenim, coz vede ke ztraté znaku charakteristickych
pro ¢erstvé maso, spadal by potom do definice ,, masnych vyrobki“.

e Na povrchu osmaZzené maso, které zastava ve stiedu syrové, spada do
definice ,masnych polotovart”, jelikoZz proces zahiivani nebyl dostatecny,
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aby zmeénil vnitini strukturu svalovych vidken a vedl ke ztrat¢ znaka
charakteristickych pro ¢erstvé maso.

e Na povrchu osmazené maso, které bylo pred osmazenim marinovano az do
stitedu nebo nasoleno, spada do definice ,masného vyrobku“, nebot
marinovanim / Uplnym nasolenim dodlo ke ztrat¢ znakiu charakteristickych
pro cerstvé maso.

e Maso, které bylo zcela osmazeno, avSak pied konzumaci je nutné jg jesté
povarit, spada do definice ,masnych vyrobki“, jelikoz smazenim byla
struktura vnitinich svalovych vlidken zménéna do takové miry, Ze doslo ke
ztrété znakt charakteristickych pro ¢erstvé maso a z iezné plochy je zigimé,
Ze produkt nema znaky charakteristické pro cerstvé maso.”

MLEKO A MLECNE VYROBKY

5.10.

5.11.

5.12.

Identifika¢ni oznaéeni
Viz bod 5.18.
Automaticka dojici zarizeni

Priloha Ill, oddil IX, kapitolal, ¢ést I, pododdil B, bod 1 pism. b) natizeni (ES)
¢. 853/2004 stanovi, Ze u mléka od kazdého zvirete musi byt , zkontrolovany
organoleptické nebo fyzikanéchemické abnormality, a to dojicem nebo
metodou poskytujici podobné vysledky*.

Tradi¢né kontroluje mléko od kazdého zvitete doji¢ vizudlni kontrolu. Lze
pouzit jinych metod dosahujicich stejnych vysledkii.

Pokud je dojeni provadéno pomoci plné automatizovanych dojicich zatizeni, je
zapotrebi jinych metod. Zvlast¢ by bylo dobré, kdyby automaticka dojici
zatizeni byla schopna automaticky rozpoznat abnormdni miéko a oddélit ho od
dodavky pro lidskou spotiebu. Byla vytvoiena mezindrodné uznavana norma
ISO, ktera se tyka pozadavki na automaticka dojici zatizeni a zahrnuje metody
pouzivané pro kontrolu organoleptickych nebo fyzikanéchemickych abnormalit
miléka (1SO 20966:2007).

Oznacovani

Priloha Il oddil IX kapitola IV natizeni 853/2004 piedepisuje oznacovani
syrového mléka a vyrobka ze syrového mléka urc¢enych pro lidskou
spotiebu v souvislosti se smérnici 2000/13/ES o oznacovani. To zahrnuje,
Ze informace na oznaceni, tykgici se vyrobku ze syrového mléka, se
pouZziji az do bodu prodegje. Tyto informace jsou poskytovany spotiebiteli,
aby se mohl vybrat. Mohou byt na obalu, v dokumentu, v ndpisu, na &titku,
prstenci nebo objimce, jimiz je takovy vyrobek opatien nebo jez se
k vyrobku vztahuji.

Terminy ,fyzikalni nebo chemické oSetieni uvedené v bodu 1 pism. b)
stejné kapitoly je tieba chapat jako oSetieni, které snizi pripadna
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5.13.

5.14.

5.15.

5.16.

mikrobiologicka rizika spojena se syrovym miékem nebo vyrobky ze
syrového miéka (napt. mikrofiltrace).

Kritéria pro kravské mléko

Ptiloha 111, oddil 1X, kapitola II, 1l odst. 1 pism. b) stanovi, Ze zpracované
kravské mléko pouzZivané k pripravé mlécnych vyrobki ma obsah
mikroorganismu niZsi nez 100 000 na ml. Diuvodem tohoto poZzadavku je to, ze
zpracované mléko (napi. pasterizované mléko), které se pouziva jako surovina,
musi spliiovat tento limit, nez vstoupi do dalSi faze zpracovéni. Proto tedy neni
zamérem pozadovat, aby mléko, které jiz vstoupilo do dalSi faze zpracovani
(napt. ke kterému byla z divodu zpracovani pridana dodatecna fléra — vyroba
jogurtu nebo syra) splniovalo toto kritérium.

Druhy zvirat

Priloha I, bod 4.1 natizeni (ES) ¢. 853/2004 definuje , syrové mléko“ jako
»mléko produkované sekreci mléiné Zladzy hospodarskych zviiat (...)". Tato
definice proto pokryvai jina zvitata nez druhy bézné chované pro miéko (kravy,
ovce akozy).

Prakticky je mozné uvadét na trh i konské, odli ¢i velbloudi mléko ¢i mléko
jingych farmovych zviiat véetné miéka farmové zvéie (napi. sobiho) za
piedpokladu, Ze jeho produkce a zpracovani probiha v souladu s prislusnymi
pozadavky natizeni (ES) ¢. 852/2004 a (ES) ¢. 853/2004.

PRODUKTY RYBOLOVU

Paraziti, ktefi predstavu;ji riziko z hlediska veirejného zdravi

Priloha 111 oddil VIII kapitola Il pism. D natizeni (ES) ¢. 853/2004 obsahuje
ustanoveni, jejiichz cilem je zajistit v produktech rybolovu usmrceni
Zivotaschopnych parazitt v larvdnim stadiu, ktefi mohou predstavovat
zdravotni  riziko pro spotrebitele. Pri¢inami parazitérnich onemocnéni
pienaSenych produkty rybolovu u lidi mohou byt:

o infekce po poZiti Zivotaschopnych parazita, ktefi predstavuiji riziko pro lidské
zdravi. Parazity, ktefi v larvalnim stadiu mohou ohrozit zdravi spotiebitelt,
jsou 1) hlistice, zegména larvy druhi Anisakis a Pseudoterranova decipiens,
2) larvy (plerocerkoidi) tasemnic rodu Diphyllobothrium a 3) larvy
(metacerkarie) motolic, nebo

o alergickareakce vyvolana druhy Anisakidae. Podle EFSA se aergické reakce
jasné prokézaly pouze v piipadé druhu Anisakis simplex. EFSA urcila, ze
primarnim pavodcem aergie na hlistice druhi Anisakis je nakazeni Zivymi
larvami Anisakis simplex.

Termin , viditelni paraziti*

Ptiloha 111 oddil VIII kapitola V pism. D ,PARAZITI* natizeni (ES) ¢.
853/2004 obsahuje obecné ustanoveni pro provozovatele potravinarskych
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podnika tykajici se vizudni kontroly za uc¢elem zjisténi viditelnych paraziti,
jakoz i pravidla pro uvéadeni takovych produkta rybolovu natrh:

»Provozovatelé potravinarskych podniki musi zgjistit, aby produkty
rybolovu byly pred uvedenim na trh podrobeny vizudnimu vysetieni s
cilem naézt viditelné parazity. Nesméji uvést na trh k lidské spotiebé
produkty rybolovu, které jsou viditelné napadeny parazity.”

Priloha Il oddil | kapitola Il natizeni (ES) ¢. 2074/2005 obsahuje podrobngjsi
ustanoveni tykajici se vizudni kontroly vykuchanych ryb, rybich fileti a rybich
platki urcena pro zatizeni na pevniné a vyrobni plavidia. V kapitole | jsou
rovnéz definovany terminy ,viditelny parazit®, ,vizudni kontrold’ a
»prosviceni*.

Destruktivni metody, jako napriklad metoda tréveni, nesméji byt pii vizudnim
vySetieni a vizuani kontrole za Gicelem uréeni, zda produkty rybolovu obsahuji
,Viditelné parazity”, pouZity.

Pt ur¢ovani, zda produkt rybolovu obsahuje ,viditelné parazity” za uc¢elem
posouzeni, zda muze byt uveden na trh, ¢i nikoliv, je nutné rozliSovat mezi
jedlymi angjedlymi ¢astmi daného produktu:

e Jsou-li viditelni paraziti zjisteéni pouze v ¢astech produktu rybolovu, které
nejsou urceny ke spotiebé (ngedlé ¢asti suroviny), postaci k zgjisténi, aby
suroviny pouzité pro vyrobky pro lidskou spotiebu neobsahovaly viditelné
parazity, obvyklé ukony (vykuchani apod.). Po odstranéni ngjedlych ¢asti se
ma zato, Ze takové suroviny neobsahuji ,, viditelné parazity*.

e Obsahuji-li viditelné parazity jedlé ¢asti (suroviny nebo vyrobky, které
jsou nabizeny spotiebiteli), ma provozovatel potravinédiského podniku dvé
moznosti: 1) bud’ dany produkt rybolovu neuvést na trh, nebo ii) hygienicky
provest vytiidéni a/nebo pripravné nebo zpracovatel ské procesy v souladu s
piilohou 11 kapitolou IX odstavcem 1 nafizeni (ES) ¢. 852/2004, aby zajistil,
Ze vyrobek nabizeny spotiebiteli jiZ , neobsahuje viditelné parazity“, a je
tudiz vhodny k lidské spotiebé. Soucasti zminénych procesi muze byt
ofezani ¢asti suroviny, v nichZ se paraziti obvykle vyskytuji ngjvice.

Komise pro Codex Alimentarius stanovila mezinarodné uznavané normy, které
obsahuji dalSi podrobnosti ohledné nékterych specifickych produktt rybolovu
kontaminovanych parazity. Ackoli se jgich znéni nevztahuje na veskeré
produkty rybolovu, pro zminéné specifické produkty predstavuji relevantni
voditko.

Codex Alimentarius udava limity pro neZivotaschopné viditelné parazity a
stupné zavadnosti podle zmén struktury zpusobenych parazity pro nékteré
specifické produkty rybolovu pripravené k prodgji spotiebitelum. Kodex rovnéz
obsahuje podrobnéjSi popis prosviceni nez pravni piredpisy EU.

Nekteri paraziti v produktech rybolovu nemuseji byt viditelni, avSak zpasobuji
rozklad rybiho masa, které pak muze byt nevhodné k lidské spotiebe. V
takovych piipadech se nepouZziji ustanoveni tykgjici se viditelnych paraziti
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uvedena v priloze |11 oddile VIII kapitole V pism. D natizeni (ES) ¢. 853/2004,
ale pouzije se ustanoveni prilohy Il kapitoly IX odstavce 1 nafizeni (ES) ¢.
852/2004.

Vhodnym néstrojem, ktery mize provozovatelim potravinarskych podniki v
souvislosti s produkty rybolovu obsahujicimi , viditelné parazity* pomoci, jsou
razni pravodci osvédéenymi postupy.

IDENTIFIKACNI OZNACENI
5.17. Kdo musi umistit svéidentifikaéni oznaéeni?
V ¢l. 5 odst. 1 natizeni (ES) ¢. 853/2004 je stanoveno:

,.Provozovatelé potravinasskych podniki nesmi uvést na trh produkt Zivocisného puvodu,
snimZ se manipuluje v zarizeni, které podle ¢l. 4 odst. 2 podléha schvalovani, pokud
produkt neni opatren:

a) oznacenim zdravotni nezavadnosti podle narizeni (ES) ¢. 854/2004, nebo

b) pokud uvedené narizeni nestanovi umisténi oznaceni zdravotni nezavadnosti,
identifikacnim oznacenim umistéenym v souladu s oddilem | prilohy 11 tohoto
narizeni.*

V oddile | bodé A.2 prilohy 11 uvedeného natizeni je déle stanoveno:

,»Jestlize je vSak dalSi baleni a/nebo prvni baleni produktu odstranéno nebo je
produkt dale zpracovavan v jiném zasizeni, musi byt na produkt umisténo nove
oznaceni. V takovychto pripadech musi nové oznaceni obsahovat cislo schvaleni
zarizeni, v nemz se tyto postupy provadeji.*

Kli¢oveé je zde , podléha schvalovani* podle natizeni (ES) ¢. 853/2004. Z této povinnosti
jsou vyjmuta zafizeni provadéjici pouze prvovyrobu, piepravni ¢innosti, skladovani
produkti  nevyZadujicich kontrolované teplotni podminky skladovani, jakoz
i maloobchodni ¢innosti, jsou-li vyjmuty z natizeni (ES) ¢. 853/2004. V oddile | bodé
A.2 prilohy 11 je objasnéno, Ze vyraz ,,manipuluje’ v ¢l. 5 odst. 1 je treba chgpat v SirSim
smyslu, véetné odstranéni dalSiho obalu nebo prvniho obalu.

Pokud ovSem neni dalSi baleni nebo prvni baleni odstranéno a neprobéhne zpracovani
v zarizeni, musi byt ponechano identifikacni oznateni posledniho zatizeni
z predchazejicich fazi vyrobniho tetézce, jez ma povinnost vyznait identifikacni
oznaceni, a nema se umistit nové (dalsi) identifikacni oznaceni.

Priklady

e A doda B (ktery neni maloobchodnikem) tepelné stabilni masné vyrobky
zabalené do prvniho baeni bez oznaceni Sitkem abez identifikacniho
oznaceni umisténeho vné na vyrobcich zabalenych do prvniho baleni, avsak
se svym identifikacnim ozna¢enim na dalSim baleni. B vyjme masné vyrobky
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zabalené do prvniho baleni z dalSiho baleni, a musi tudiZ na prvni baleni nebo
nanové dalSi baleni umistit vlastni identifikacni oznateni. B musi mit
schvaleni, protoze jeho ¢innosti se neomezuji pouze na skladovani.

e B (ktery neni maoobchodnikem) obdrzi velké baleni s identifikacnim
oznatenim A umisténym navnéSim povrchu jeho dalSiho baeni ana
vyrobcich zabalenych do prvniho baleni vtomto baeni. Dasi baleni je
odstranéno. Vyrobky zabalené do prvniho baleni jsou zabaleny do jiného
dalSiho baleni. Toto dalSi baleni (nebo prvni baleni) musi byt opatieno
identifikatnim oznatenim B, protoZze bylo dasi baeni odstranéno.
Identifika¢ni oznaceni na prvnim baleni adasSim baleni se budou lisit, nebo
mohou byt na prvnim baleni dvé identifikacni oznaceni.

e B obdrzi vakuové balenou chlazenou hovézi svickovou s identifikacnim
oznacenim A, ktery provedl bourani/porcovani a zabaleni do prvniho baleni.
Vyrobek se vB 03etfi pouze zmrazenim (nedojde k zabaleni do jiného
prvniho baleni ani dalSiho baleni). B nemize umistit své identifikacni
oznaceni vzhledem k tomu, Ze nedodo k zabaleni do jiného prvniho baleni
nebo dalSiho baleni a Ze zmrazeni neni zpracovani.

e B obdrzi pldkované masné vyrobky zabaené v prvnim baleni (hotovém
baleni) sidentifikatnim oznatenim A naprvnim baeni. B je samostatné
zarizeni, které provede jen vysokotlaké oSetieni vyrobku dostacujici
ke snizeni mnozZstvi bakterii. B musi umistit své identifikacni oznaceni
na(jin€) dalsi baleni ¢i na vyrobek zabaeny do prvniho baeni, protoze
vysokotlaké oSetreni je zpracovani. Mélo by byt jasné, jakou ¢innost vykonal
A ajakou B.

5.18. Viceidentifika¢nich oznadeni

V nekterych pripadech miaze byt na prvnim baleni umisténo vice nez jedno identifikacni
oznaceni (viz posledni priklad vySe — platkované masné vyrobky oSetiené HPP zabalené
v prvnim baleni).

V mlékarenském pramyslu je dosti béZzné umistovat najedno prvni baleni nékolik
identifikacnich oznaceni sjasnym vyznacenim, které oznaceni je platné. Tento piipad
nastava, kdyz tentyZ vyrobek maze byt vyrabén v riznych zatizenich. Tatéz praxe byla
zjisténai v dalSich odvétvich.

Znéni natizeni (ES) ¢. 853/2004 tomuto postupu nebrani, je-li zigimé, ve kterém zatizeni
byl produkt vyroben nebo zpracovan. Vice identifikaénich oznaceni by ovsem melo
zustat vyjimecné apokud mozno by se nemélo pouZivat, tak aby bylo zcela jasné, ve
kterém zatizeni byl produkt vyroben.
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PRILOHA |

Nevyéer pavajici seznam nezpracovanych produkti zivociSného pivodu

— ¢erstvé maso / mleté maso / mechanicky oddélené maso
— nezpracovaneé vnitinosti, Zaludky a mo¢ové méchyre

— masné polotovary, které nebyly zpracovany

— krev

— Cerstvé produkty rybolovu

— Zivi mlzi, zivi ostnokozci, Zivi plasténci a zivi morsti plzi
— syrové mléko

— celdvgceatekutavece

— Zzabi stehynka

— hlemyzdi

- med

Nezpracovany produkt sproduktem rostlinného pivodu zastava
syrovym produktem, napr.

— §piz obsahujici ¢erstvé maso a zeleninu

— polotovary z ¢erstvych produktua rybolovu (napr. rybi filety)
spotravinami rostlinného puavodu

Poznamky:

e Nezpracované produkty mohou byt klasifikovany jako ,syrové produkty“,
tj. neprodly zpracovanim (tj. kazda ¢innost, ktera podstatné méni vychozi
produkt, véetné ohiivani, uzeni, nakladani, zrani, suSeni, marinovani, extrakce,
extruze nebo kombinace téchto postupi). Zmrazené produkty Zivo¢isSného
puvodu zistavaji nezpracovanymi produkty.

o ,Cerstvy* (s ohledem na maso) znamena, Z7e maso neprodo Zadnym
konzerva¢nim procesem kromé zchlazeni, zmrazeni nebo rychlozmrazeni, véetné
masa, které je vakuové baleno v ochranné atmosfére.

e , Cerstvy" (s ohledem na produkty rybolovu) znamena nezpracované produkty
rybolovu, celé nebo upravené, véetné produkta balenych vakuové nebo
v ochranné atmosfére, které neprodly jinym oSetienim k zajisténi konzervace nez
chlazeni.

24Error! Unknown document property name. CS



PRILOHA 11

Nevyéer pavajici seznam zpracovanych produkti Zivoéisného pavodu

Zpracované produkty jsou ziskany podrobenim syrovych produktii
procesu jako napi. oh#ivani, uzeni, nakladani, zrani, suSeni,
marinovani atd. Proces musi vést k podstatné zméné piivodniho
produktu.

— masné vyrobky (Sunka, salamy atd.)

— zpracované produkty rybolovu (uzenéryby, marinovanéryby atd.)
— mlééné vyrobky (tepelné oSetirené mléko, syry, jogurty atd.)

— vajecnévyrobky (vecev prasku atd.)

— Skvaireny Zivocisny tuk

— Skvarky

— zelatina

— kolagen

— zpracované vnitinosti, zaludky a mo¢ové méchyie atd.

Zpracovane produkty takeé zahrnuji:

e kombinaci zpracovanych produkti, napr. syr se Sunkou

e produkty, které prodly nékolikerym zpracovanim, napi. syr
z pasterizovaného mléka.

Mohou byt pFidany latky dodavajici zvlastni vlastnosti, napi.

— ¢esnekova klobasa
— ovocny jogurt
— syr sbylinkami

Poznamka:

e Zpracované produkty mohou obsahovat masné polotovary jako marinované
a konzervované maso.
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PRILOHA 111

Klasifikace podle ¢innosti

Cinnost Naiizeni Riziko Orientaéni seznam prikladia

(ES) ¢.
Spojovani  potravin | 852/2004 | Souvissjici riziko Ize kontrolovat Konzervovani potravin vyrobenych ze zpracovaneého
rostlinného  pavodu provadénim pravidel natizeni (ES) m'asase ;el eninou . e
% Zpracovanymi &. 852/2004. Vyraba pizzy obsahujici zpracované slozky zivocisného
potravinami ptvodu (jako syr, zpracované ryby nebo zpracované
Zivogisného pivodu, maso) ) )
které se budou dae Vyroba polévky vyrobené z masového extraktu
Zpracovavat
spolecné.
Spojovéani  potravin | 852/2004 | Souvisgjici riziko Ize kontrolovat Vyroba sendvici se sunkou a syrem

rostlinného  pavodu
se zpracovanymi
potravinami
Zivocisnéno pavodu
a jgich uvadéni na
trh jako takovych.

provadénim pravidel natizeni (ES)
¢. 852/2004.

Vyroba zmrzlin vyrobenych ze zpracovaného miéka
(tepelné oSetieneho mléka, suseného miéka)

Vyroba pekaiskych vyrobki s obsahem mlécnych
vyrobki

Spojovani nebo vyroba hotovych jidel sloZzenych

ze zpracovanych vyrobki Zivocisného ptvodu (napr.

Zpracované maso) a zeleniny

Vyroba cukrovinek (napi. cokolady obsahujici
zpracované mléko)

Vyroba majonézy vyrobené s vajecnymi produkty

CS
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Spojovani  potravin
rostlinného  pavodu
S nezpracovanymi
potravinami
Zivocisného puavodu,
které se budou dae
zpracovavat
spolecné.

853/2004

Riziko je stgjné jako riziko vzniklé
pii vyrobé zpracovanych potravin
Zivocisného pavodu, napi. masnych
vyrobkt. To je davod, pro¢ by se
mely pouzit piedpisy natizeni (ES)
¢. 853/2004. Schvaleni prostor je
pozadovano piedpisy EU a na
takové potraviny musi byt pouzito
identifika¢ni oznaceni.

e Konzervovani produktu ze zeleniny a cerstvého masa

e Zmrzlinaze syrového mléka

Viz poznamky pod bodem 3.4

Spojovani  potravin
rostlinného  pavodu
S nezpracovanymi
potravinami
Zivocisnéno pavodu
a jgich uvadéni na
trh jako takovych.

853/2004

Riziko je stgjné jako riziko vzniklé
pii nakladani se syrovymi produkty
Zivocisného pavodu, napi. ¢erstvym
masem. Schvdleni prostor je
pozadovano piedpisy EU a na
takové potraviny musi byt pouzito
identifika¢ni oznaceni.

¢ Vyroba $pizu ze syrového masa/ ryby a zeleniny
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PRiLOHA IV

NEVYCERPAVAJICi SEZNAM ZARIiZENi PODLEHAJICiCH SCHVALENI

e Maso

Jatky

Bourarny

Por&Zka v zemeédélském podniku (kromé piipada ptimé dodavky
producentem maych mnoZstvi masa dribeZe-zgicovca porazenych
v zemédélském podniku konecnému spotiebiteli a mistnim maloobchodnim
zatizenim, ktera dodévaji pitimo konecnému spotiebiteli)

Zatizeni pro nakladani se zvétinou

Zatizeni vyrébejici mleté maso, masné polotovary a MOM

Zatizeni vyrébejici masné vyrobky

o ZivimlZ
e Expedi¢ni strediska
e Stiediska pro cisteni
e Produkty rybolovu
e Mrazirenska plavidlaavyrobni plavidla
e Zafizeni napevning

o MIléko amlécné vyrobky

e Zafizeni zpracovavagici syrové mléko na tepelné osetiené mléko a na mlécné
vyrobky vyrabéné ze syrového miéka

e Zarizeni vyrabgjici mlééné vyrobky zjiz zpracovanych mlécnych vyrobkua
(napt. méaslo zpasterizované smetany, syr zpasterizovaného miéka
ze suSeného mléka)

e Sbérna strediska mléka

o Vgickaavaecneé vyrobky

e Balirny/tiidirny vajec

e Zarizeni zpracovavagjici vejce
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Zabi stehynka a hlemyzdi

e Zatizeni pripravujici a/ nebo zpracovavgjici Zabi stehynkaa hlemyzdé

Skvaiené Zivocidné tuky a Skvarky

e Zatizeni shromazd'ujici, skladujici nebo zpracovavajici suroviny

Zaludky a mo¢ové méchyie

e Zafizeni opracovavagjici mocoveé meéchyie, Zaludky a vnitinosti
Zelatina

e Zafizeni zpracovavgjici suroviny

Kolagen

e Zatizeni zpracovavagjici suroviny

e  Zarizeni provadgjici prebalovani vySe uvedenych produktt, at’ uZ spojena
nebo nespojena s jinymi operacemi jako krgeni na platky, porcovani.

e  Chladirenské sklady, pokud jsou pouzivany ve spojitosti s ¢innostmi, pro néz
stanovi pozadavky prilohalll natizeni 853/2004.

e Vekoobchodni trhy, pokud jsou produkty Zivocisného pavodu vyrabeény.
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