22. ¢ervence 2010 ¢. 163-FZ

RUSKA FEDERACE
FEDERALNI ZAKON
O VLOZENI ZMEN

DO FEDERALNIHO ZAKONA ,,TECHNICKY PREDPIS PRO MLEKO A MLECNE VYROBKY*

Clanek 1

Piijat
Statni Dumou
7. Cervence 2010

Schvalen
Radou Federace
14. Eervence 2010

Do Federalniho zakona ¢. 88-FZ ze dne 12 ¢ervna 2010 ,,Technicky ptedpis pro mléko a mlécné
vyrobky* (Sbirka legislativy Ruské federace, 2008, ¢. 24, str. 2801) vloZte tyto zmény:

1) ¢ast 2 ¢lanku 2 uved’te v tomto znéni:
»2. Do Seznamu mléka a mlécnych vyrobk, které jsou objekty technické regulace tohoto
Federalniho zakona, je zahrnuto:

1.
2.

3.

syrové mléko, syrové odstfedéné mléko a syrova smetana;

mlécné produkty a vyrobky, vcetné

a) mlécnych vyrobku;

b) slozenych mlé¢nych vyrobkd;

€) vyrobku obsahujicich mléko;

d) vyrobku k détské vyzivé na mléEném zakladé, mléénych smési (vEetné susenych
mléénych smési), mléénych napoju (véetné susenych mlécnych napoji) pro déti Gtlého
véku, mlécné kase;

e) vedlejsi produkty zpracovavani mléka;

funkéné nezbytné slozky.;

2) v ¢lanku 4:

Podbod ,,a“ bodu 2 nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

a)

b)

d)
e)

bod 5 uved'te v tomto znéni:

,»5 — vyrobek obsahujici mléko — potravinaisky vyrobek vyrobeny z mléka a (nebo)
mlé¢énych vyrobki a (nebo) vedlejsich produkti zpracovavani mléka a nemléénych slozek
v souladu s technologii, ktera zahrnuje nahradu mlé¢ného tuku v mnozstvi jeho
hmotnostniho podilu ne vice nez 50 % tukové faze vyhradné nahrazkou mlé¢ného tuku

a je povoleno pouziti bilkovin nemlééného tuku, nikoliv jako nahrada mlé¢ného tuku,

s hmotnostnim podilem mlé¢né susiny v susiné hotového vyrobku nejméné 20 %;";

bod 25 uved'te v tomto znéni:

,,25) zakysany mlé¢ény vyrobek — mléény vyrobek nebo slozeny mlécny vyrobek vyrobeny
metodou zakysanim mléka a (nebo) mlécnych produktl a (nebo) jejich smési pouzitim
mikroorganismti zakysu, které nejsou pfidany, aby nahradily slozky mléka nemlécnymi
slozkami (pfed zakysanim nebo po zakysani) nebo bez ptidani téchto slozek, aby byla
snizena hodnota aktivni kyselosti (pH), a tento vyrobek obsahuje mikroorganismy zakysu
V mnoZzstvi stanoveném piilohami 4, 6, 8 a 12 tohoto Federalniho zakona;";

v bod¢ 26 nahrad’te slova ,,vody nebo bez jejiho ptidani slovy ,,vody, soli nebo bez jejich
pridani®;

v bodé 38 vynechejte slovo ,,drobivy*;

bod 70 uved’te v tomto znéni:

»70) plombir — zmrzlina (mlécny vyrobek nebo slozeny mlécny vyrobek), v némz ¢ini
hmotnostni podil mlééného tuku 12-24 %;



3)

9)

h)

)

K)

n)

bod 72 uved'te v tomto znéni:

,»72) zmrzlina s rostlinnym tukem — zmrzlina (vyrobek obsahujici mléko), v niz
hmotnostni podil tuku ¢ini ne vice nez 12 %;";

bod 78 uved'te v tomto znéni:

,»18) produkt zpracovavani mléka termizovany, pasterizovany, sterilizovany nebo
ultrapasterizovany — produkt zpracovavani mléka podrobeny oSetfeni teplem v souladu

s pozadavky tohoto Federalniho zakona na povolenou hodnotu obsahu mikroorganismu
V tomto vyrobku;*;

bod 102 uved’te v tomto znéni:

,»102) odstiedény produkt zpracovavani mléka — produkt zpracovavani mléka vyrobeny

Z odstfedéného mléka a (nebo) podmasli a (nebo) syrovatky a (nebo) vyrobkli vyrobenych
na jejich zaklade;*;

doplite bodem 103 tohoto obsahu:

,,103) syrové odstfedéné mléko — odstfedéné mléko, které nebylo podrobeno osetieni
teplem pfi teploté vyssi nez 45 °C;*;

doplnte bodem 104 tohoto obsahu:

,,104) obohacené mléko — mléko konzumni, do néjZ jsou pro zvySeni jeho vyzivnosti
pridany jednotliveé nebo v komplexu latky jako mlééné bilkoviny, vitaminy, mikro-

a makroprvky, vldknina, polynenasycené mastné kyseliny, fosfolipidy, prebiotika;";
dopliite bodem 105 tohoto obsahu:

,,105) plnotu¢né mléko kondenzované s cukrem — koncentrovany nebo zahu$tény mléény
vyrobek s cukrem, v némz hmotnostni podil mlééné susiny ¢ini nejméné 28,5 %,
hmotnostni podil bilkovin v odtu¢néné susiné nejméné 34 % a hmotnostni podil tuku
nejméneé 8,5 %;*;

doplnte bodem 106 tohoto obsahu:

,,106) odstiedéné mléko kondenzované s cukrem — koncentrovany nebo zahustény mléény
vyrobek s cukrem, v némz hmotnostni podil mlé¢né susiny ¢ini nejméné 26 %, hmotnostni
podil bilkovin v odtu¢néné susin€ nejméne 34 % a hmotnostni podil tuku ne vice nez 1
%03

dopliite bodem 107 tohoto obsahu:

,,107) smetana kondenzovana s cukrem — koncentrovany nebo zahustény mléény vyrobek
s cukrem, v némz hmotnostni podil mlééné susiny ¢ini nejméné 37 %, hmotnostni podil
bilkovin v odtu¢néné susin¢ nejméné 34 % a hmotnostni podil tuku nejméné 19 %;";
dopliite bodem 108 tohoto obsahu:

,,108) smetana susena — suseny mlé¢ny vyrobek, v némz hmotnostni podil mlé¢né susiny
¢ini nejméné 95 %, hmotnostni podil bilkovin v odtué¢néné susiné nejméné 34 %

a hmotnostni podil tuku nejméné 42 %;";

dopliite bodem 109 tohoto obsahu:

,,109) Sarze mlé¢ného vyrobku — soubor jednotek vyrobku, které maji stejné slozeni

a kvalitu, jeden a tyz nazev, jsou Vv jednom a témz obalu, byly vyrobeny jednim a tymz
vyrobcem v souladu s jednim a tymz technickym dokumentem na technickém zatizeni
jednoho typu a maji jedno a totéz datum vyroby (s vyjimkou $arze mlééného vyrobku,
soucasné poskytnuté k hodnoceni pro potvrzeni jejiho souladu s pozadavky tohoto
Federalniho zékona). Sarzi mlééného vyrobku pro potvrzeni souladu s pozadavky tohoto
Federalniho zékona se rozumi soubor jednotek vyrobku, které maji stejné slozeni

a kvalitu, jeden a tyz nazev, byly vyrobeny jednim a tymz vyrobcem za jednéch a tychz
podminek v souladu s jednim a tymz technickym dokumentem na technickém zatizeni
jednoho typu a maji jedno a totéz datum vyroby a jsou soucasné poskytnuty k hodnoceni
pro potvrzeni jejich souladu.*;

V ¢lanku 5:

a)

b)
c)

nazev uved’te v tomto znéni:

,,Clanek 5. Pozadavky na zdravotni nezavadnost syrového mléka, syrového odstredéného
mléka a syrové smetany*;

¢ast 1 za slovy ,,syrového mléka‘* doplite slovy ,,syrového odstifedéného mléka®;

cast 8 za slovem ,,mléka‘ doplnte slovy ,,syrového odstiedéného mléka*;
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4)

d) ¢&ast9 za slovem ,,mléka“ dopliite slovy ,,syrového odstiedéného mléka*;
e) cast 10 za slovem ,,mléka* dopliite slovy ,,syrového odstifedéného mléka*;
v ¢lanku 6:
a) nazev uved'te v tomto znéni:
,.Clanek 6. Pozadavky na zvlastni technologické postupy vyroby, skladovani, piepravy
a likvidace syrového mléka, syrového odstiedéného mléka a syrové smetany*;
b) ¢ast 1 uved’te v tomto znéni:
,» 1. Zvlastni technologické postupy pouzivané pti vyrobe€ syrového mléka, podminky chovu,
krmeni a dojeni hospodatskych zvitat, podminky svozu, chlazeni a skladovani syrového
mléka, syrového odstiedéného mléka a syrové smetany museji spliiovat pozadavky veterinarni
legislativy Ruské federace.*;
¢) cast 3 uved’te v tomto znéni:
,»3. Je povoleno skladovani syrového mléka, syrového odstfedéného mléka (v¢etne obdobi
skladovani syrového mléka pouzivaného k separaci) pii teploté 4 °C + 2 °C ne déle nez 36
hodin v¢etné doby ptepravy, s vyjimkou skladovani syrového mléka, syrového odstiedéného
mléka (v€etn€ obdobi skladovani syrového mléka pouzivaného k separaci) a syrové smetany
ur¢enych k vyrobé vyrobkt détské vyzivy na mlééném zaklade (pro déti utlého véku),
mléénych smési (veetné susenych mlécnych smési), mlénych napoji) vetné susSenych
mlécénych napojit), mlécnych kasi, které museji byt skladovany pfi teploté 4 °C £ 2 °C ne déle
neZ 24 hodin véetn¢ doby pirepravy.*;
d) ¢ast 4 uved’te v tomto znéni:
4. Vyrobci je povoleno pfedbézné osetreni syrového mléka, syrového odstfedéného mléka
a syrové smetany teplem, véetné pasterizace, v téchto ptipadech:
1) kyselost syrového mléka a syrového odstfedéného mléka 19-21 °Turnerovych a kyselost
smetany pro vyrobu syri 17-19 °Turnerovych;
2) skladovani syrového mléka, syrového odstiedéného mléka a syrové smetany déle nez 6
hodin;
3) preprava syrového mléka, syrového odstifedéného mléka a syrové smetany, ktera trva déle
nez povolena doba jejich skladovani, ale ne o vice nez 25 %.;
e) v ¢asti 5 dopliite za slovo ,,mléka“ slova ,,syrového odstiedéného mléka, syrové smetany,;
f) v ¢asti 6 dopliite za slovo ,,mléka“ slova ,,syrového odstiedéného mléka*;
g) cast 7 uved'te v tomto znéni:
,7. Pii prepravé chlazeného syrového mléka, syrového odstiedéného mléka a syrové smetany
do mista zpracovani az do zacatku jejich zpracovavani nesmi byt teplota téchto produktl vyssi
nez 10 °C. Syrové mléko, syrové odstfedéné mléko a syrova smetana, které nesplituji
stanovené pozadavky na jejich teplotu, podl€haji neprodlenému zpracovani.*;
h) ¢ast 7 uved'te v tomto znéni:
»8. Syrové mléko, syrové odstiedéné mléko a syrova smetana je piepravovana v nadobach
S pevne priléhajicimi viky, které jsou vyrobeny z materidli, jejichz styk s mlékem je povolen
federalnim organem vykonné moci, ktery vykonava funkci kontroly (dozoru) pro oblast
zajisténi zdravotni a epidemiologické situace obyvatel a ochrany prav spotiebiteltl.
V dopravnich prostfedcich musi byt zajisténo udrzovani teploty v souladu s pozadavky
stanovenymi timto Federalnim zakonem.*;
i) ¢ast 9 uved’te v tomto znéni:
,»,9. Pti preprave a skladovani je syrové mléko, syrové odstfedéné mléko a syrova smetana
provézena prohlaSenim o souladu a informacemi uvedenymi ¢astmi 23 a 24 ¢lanku 36 tohoto
Federalniho zakona.*;
j) ¢ast 10 uved'te v tomto znéni:
,»10. Syrové mléko, syrové odstfedéné mléko a syrovou smetanu, a také mléko, odstiedéné
mléko a smetanu podrobené piedbézné tepelné upraveé (vetné pasterizace) pred zatatkem
jejich zpracovavani, skladuje vyrobce produktti zpracovavani mléka ve zvlastnich ozna¢enych
nadobach pfi teploté 4 °C + 2 °C.*;



k) ¢ast 11 za slovem ,,mléka‘ doplte slovy ,,, syrového odstfedéného mléka®;

Bod 5 nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto Federalniho
zakona (Clanek 2 tohoto dokumentu).

5) bod 7 ¢lanku 7 uved’te v tomto znéni:

,» 7. Neni povoleno pouzivani potravinatskych ptisad a aromatizatorti pfi vyrobe vyrobki

k dietetické vyzive a narodnich mlécnych vyrobk, které jsou zakysanymi mléénymi vyrobky
(krom¢ mlécnych slozenych vyrobkil), s vyjimkou funkéné nezbytnych slozek.*;

6) v ¢lanku 9:

a) v prvnim odstavci bodu 6 nahrad’te slova ,,od 77 do 100* slovy ,,od 77 do 120%;

b) bod 20 uvedte v tomto znéni:

,,20) chlazeni — postup, pii némz je sniZena teplota mléka a produktt zpracovavani mléka

na hodnotu, pii niz se v nich pozastavuje vyvoj mikroorganismi a oxida¢ni pochody. Mléko
a produkty jeho zpracovavani podrobené predbéznému osetieni teplem (s vyjimkou zmrzliny,
syru, syrovych vyrobki, tavenych syri, tavenych syrovych vyrobkt, susenych,
koncentrovanych, zahusténych a sterilizovanych produktii zpracovavani mléka) jsou chlazeny
na teplotu ne vyss$i nez 6 °C po dobu ne del$i nez dvé hodiny;";

¢) bod 25 uved'te v tomto znéni:

»25) rozpousténi — postup pouzivany pti vyrobé rozpusténych produktti zpracovavani mléka.
Rozpousténi spociva v miseni pitné vody se susenym, kondenzovanym nebo jinak zahusténym
produktem zpracovavani mléka, dokud neni dosazeno ptislusnych organoleptickych,
fyzikalnich a chemickych vlastnosti produktu;®;

d) bod 27 uvedte v tomto znéni:

,»27) $lehani — postup pouzivany pfi vyrob¢ slehanych produktii zpracovavani mléka, ktery je
doprovazen zvétSenim jejich objemu;*;

Bod 7 nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto Federalniho
zakona (Clanek 2 tohoto dokumentu).

7) v ¢lanku 14:

a) ¢ast 3 uved’te v tomto znéni:

»3. Vyrobky pro vyzivu déti na mlééném zaklade se rozumi vyrobky pro vyzivu déti
(s vyjimkou mléénych smési (véetné susenych mlé¢nych smési), mléénych napoji (veetné
suSenych mléénych ndpojtt), mlécnych kasi) vyrobené z kravského mléka nebo mléka jinych
hospodaiskych zvifat, bud’ s pfidavkem produktii zpracovavani mléka a (nebo) slozek mléka
nebo bez jejich pfidani, a také bud’ s ptidavkem nemléénych slozek v mnozstvi ne vice nez
50 % celkové hmoty tohoto hotového vyrobku nebo bez jejich pfidani.*;

b) ¢ast 5 uved’te v tomto znéni:

,»9. Adaptovanou mlé¢nou smési (ndhrazkou zenského mléka) se rozumi vyrobky pro vyzivu
déti utlého véku, které byly vyrobeny v tekuté nebo praskové formé na zaklad¢ kravského
mléka nebo mléka jinych hospodaiskych zvitat a co nejvice se svym chemickym slozenim
blizi Zenskému mléku, aby uspokojily fyziologické potieby nepostradatelnych latek a energie
déti v prvnim roce Zivota.*;

C) ¢ast 6 uved'te v tomto znéni:

,,0. Vyrobky k pfikrmovani se rozumi vyrobky pro vyzivu déti zavadéné do krmné davky deti
Vv prvnim roce zivota jako dopIn€k zenského mléka, jeho nahrazek nebo pokracujicim
mléCnym smésim na zékladé produktl Zivoc€isného a (nebo) rostlinného plivodu se zietelem
k vékovym fyziologickym zvlastnostem détského organismu.;

d) ¢ast 7 uved’te v tomto znéni:

,»7. Pokracujici mléénou smési se rozumi adaptované (svym chemickym slozenim co nejblizsi
zenskému mléku) smési nebo ¢astecné (svym chemickym slozenim co ¢astecné blizké
zenskému mléku) smési, které byly vyrobeny v tekuté nebo praskové formé na zakladé
kravského mléka nebo mléka jinych hospodatskych zvifat a jsou ureny pro vyzivu déti
starSich Sesti mésicii Spolecné s vyrobky k prikrmovani.*;

e) ¢ast 11 uved’te v tomto znéni:

,11. MIéEnymi instantnimi kaSemi a suSenymi mlé¢nymi kasemi (pied pouzitim
pfipravovanymi v domacich podminkach fedénim pitnou vodou) se rozumi vyrobky
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pro vyzivu déti pro déti utlého veéku vyrobené z riznych druhti krup a (nebo) mouky,

z mléka, a (nebo) mlécénych vyrobkd, a (nebo) vyrobkll obsahujicich mléko, bud’ s ptidavkem
nemlécnych slozek, nebo bez jejich ptidavku, s hmotnostnim podilem mlécné susiny v suSin¢
instantniho vyrobku ne mensim nez 15 %.%;

f) dopliite Casti 14 tohoto obsahu:

,»14. Vyrobky pro vyzivu déti na zakladé tplnych nebo ¢asteénych hydrolyzati bilkovin se
rozumi vyrobky pro vyzivu déti z bilkovin kravského mléka a (nebo) bilkovin mléka jinych
hospodéfskych zvitat, které byly podrobeny uplné nebo ¢astecné hydrolyze.*;

g) dopliite ¢asti 15 tohoto obsahu:

,»15. Bezlepkovymi vyrobky pro vyzivu déti se rozumi specializované vyrobky pro vyzivu déti,
V nichZ obsah lepku ¢ini ne vice nez 20 mg na 1 kg tohoto instantniho vyrobku.*;

h) dopliite ¢asti 16 tohoto obsahu:

,»16. MléEnymi napoji pro déti utlého veéku se rozumi instantni vyrobky pro vyzivu déti, které
jsou vyrobeny ze syrového mléka a (nebo) mlécnych vyrobkt s pfidavkem nemléénych
slozek nebo bez jejich ptidavku, s naslednym osetfenim teplem (alespoii pasterizaci)

a odpovidaji fyziologickym pottebam deti utlého veku.*;

1) dopliite Casti 17 tohoto obsahu:

»17. Susenymi mlé¢nymi napoji pro déti utlého veéku se rozumi susené vyrobky pro vyzivu
déti pro déti utlého veku, které byly vyrobeny z kravského mléka a (nebo) mlécnych vyrobkt
s ptidavkem nemlécnych slozek nebo bez jejich ptidavku, s hmotnostnim podilem mlécné
susiny v susin€ hotového vyrobku ne niz§im nez 15 % a odpovidaji fyziologickym potiebam
déti utlého veku.;

j) doplite ¢asti 18 tohoto obsahu:

,»18. Susenymi zakysanymi mlécnymi smésmi pro déti titlého veéku se rozumi suSené mlécné
smesi pro déti utlého veku, které byly vyrobeny sniZovanim hodnoty aktivni kyselosti (pH)

a koagulaci mlécnych bilkovin pouzitim mikroorganismti zdkysu (nikoliv pouZzitim
organickych kyselin), s naslednym ptidanim zivych mikroorganismi zakysu do susené
mlécné smési v mnozstvi stanoveném piilohou 6 tohoto Federalniho zdkona nebo bez jejich
pridani, a spliujici pozadavky stanovené ptilohou 6 tohoto Federalniho zakona.*;

k) doplnte casti 18 tohoto obsahu:

8) ¢lanek 15 doplite ¢asti 13 tohoto obsahu:

,»13. Platnost tohoto ¢lanku se vztahuje také na mlécné smési (véetn€ suSenych mléénych
smési), mlé¢né napoje smesi (véetné susenych mléénych napojli) a mlécné kase.*;

9) ¢lanek 16 doplnte ¢asti 7 tohoto obsahu:

,»13. Platnost tohoto ¢lanku se vztahuje také na mlécné smési (véetné suSenych mléénych
smesi), mlécné ndpoje smesi (veetne susenych mlécnych napoji) a mlécné kase.;

10) v ¢lanku 17:

a) ¢ast 10 uved’te v tomto znéni:

,»10. Pokud je syrové mléko prodavano na maloobchodnich trzich (v€etné zemédélskych trzist)
metodou rozlévani z prepravniho nebo jiného obalu, prodejci (pravnické osoby a fyzické
osoby, véetn¢ individualnich podnikatelll) jsou povinni pfedlozit spottebiteli dokumenty
vydané organem vykonné moci subjektu Ruské federace, ktery je zplnomocnén k provadéni
statni kontroly (dozoru) v oblasti veterinarniho lékatstvi, a potvrzujici zdravotni nezavadnost
syrového mléka, a rovnéz spottebitele informovat o nezbytnosti povinného pievareni
syrového mléka. Pokud je na maloobchodnich trzich (véetné zemédé€lskych trzist’) prodavano
pasterizované mléko metodou rozlévani z ptepravniho nebo jiného obalu, prodejci (pravnické
0soby a individualni podnikatelé) jsou povinni piedlozit prohlaseni o souladu informovat
spotiebitele o nezbytnosti povinného pievareni pasterizovaného mléka.

b) doplnte ¢asti 12 tohoto obsahu:

,12. Pokud je syrové mléko, syrové odsttedéné mléko a syrova smetana dodavana do mist
sbéru mléka nebo organizacim, které se zabyvaji vyrobnim zpracovavanim mléka, pravnické
osoby a fyzické osoby, vcetné individualnich podnikatelt, predkladdaji dokumenty vydané
organem vykonné moci subjektu Ruské federace, ktery je zplnomocnén k provadéni statni
kontroly (dozoru) v oblasti veterinarniho 1ékafstvi, a potvrzujici zdravotni nezavadnost
syrového mléka na zakladé vysledkt provedeni veterinarnich a preventivnich opatfeni
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v souladu s pravnimi ptedpisy Ruské federace o veterinarnim 1ékafstvi. Doba platnosti téchto
dokumentti je stanovena v zavislosti na vysledcich provedeni téchto opatteni a jejich
periodickém opakovani.*;

b) doplnte ¢asti 13 tohoto obsahu:

,»13. Prodej syrového mléka, syrového odstfedéného mléka a syrové smetany uréenych
k vyrobnimu zpracovani musi byt doprovazen prohlasenim o souladu.*;

11) v ¢lanku 25:

a) bod 2 casti 2 uved’te v tomto znéni:

,»2) federalni organ vykonné moci, ktery zastava funkce kontroly (dozoru) v oblasti zajiSténi
zdravotni a epidemiologické ochrany obyvatelstva, ochrany prav spotiebitelil, ochrany
vykonné moci subjekt Ruské federace zplnomocnéné k provadeéni statni kontroly (dozoru)
v oblasti veterinarniho 1ékafstvi;*;

b) v bod¢ 10 ¢asti 10 vynechejte slova ,,hygienické potvrzeni,*;

12) v ¢asti 2 ¢lanku 26:

a) prvni odstavec za slovem ,,mléka* dopliite slovy ,,syrového odstiedéného mléka®;

b) bod 2 za slovem ,,mléka* dopliite slovy ,,syrového odstfedéného mléka a*;

13) v ¢lanku 28:

a) bod 1 uved'te v tomto znéni:

,»1) postuptl vyroby, skladovani, ptepravy, prodeje a likvidace syrového mléka a produkti
zpracovavani mléka nevyrobni pfipravou (produktt zpracovavani mléka vyrabénych
fyzickymi osobami v domacich podminkach a (nebo) v soukromych hospodarstvich
a urcenych pro prodej na trzich (véetné zemédelskych trhil), postupti prepravy, prodeje
a likvidace syrového odstfedéného mléka a syrové smetany — organy vykonné moci subjektl
Ruské federace, které jsou zplnomocnény k provadéni statni kontroly (dozoru) v oblasti
veterinarniho 1ékafstvi;*;

b) bod 3 uved’te v tomto znéni:

,»3) mléka a produktti jeho zpracovavani ve stadiu jejich ob€hu a v pripad¢ ptiznani
davéryhodnosti informaci o neplnéni pozadavki Federalniho zakona na stadia jejich vyroby,
véetné:

a) syrového mléka a produkti zpracovavani mléka nevyrobni pfipravy — organy vykonné
moci subjektt Ruské federace, zplnomocnénych k provadéni statni kontroly (dozoru)

V oblasti veterinarniho 1ékarstvi;

b) produktt vyrobniho zpracovavani mléka, vyrobenych pravnickymi osobami,
individualnimi podnikateli — federalnim organem vykonné moci, zastavajicim funkce
kontroly (dozoru) v oblasti zajisténi zdravotni a epidemiologické ochrany obyvatelstva
a ochrany prav spotiebiteld.*;

14) v ¢asti 2 ¢lanku 30 nahrad’te slova ,,a také zahrani¢ni pravnické osoby a fyzické osoby*

slovy ,,a také zahrani¢ni pravnické osoby a zahrani¢ni fyzické osoby*;

15) v ¢lanku 31:

a) ¢ast 2 za slovem ,,mléka‘ dopliite slovy ,,, syrového odstfedéného mléka*;

b) ¢ast 3 uved'te v tomto znéni:

,Pokud je uvadéno prohlaseni o souladu Sarze konzumniho mléka nebo produktti
zpracovavani mléka, musi doba platnosti prohlaSeni o souladu odpovidat spotfebni 1htite
téchto produktt.*;

C) vcasti7:

bod 8 uvedte v tomto znéni:

,,8) dokumenty potvrzujici organizaci a provadéni vyrobni kontroly vyrobcem, provadéni
statni kontroly zamétené na vyrobce a provadéné:

a) organy vykonné moci subjektd Ruské federace, zplnomocnénymi k provadéni statni
kontroly (dozoru) v oblasti veterinarniho 1ékatstvi, zaméfené na mléko;

b) federalnim organem vykonné moci, zastavajicim funkce kontroly (dozoru) v oblasti
zajisténi zdravotni a epidemiologické ochrany obyvatelstva a ochrany prav spotfebiteli,
zametené na produkty zpracovavani mléka pii pouziti jakéhokoliv schématu prohlaSovani
o souladu téchto produktt, s vyjimkou schématu 5e;*;

v bodé¢ 9 vynechejte slova ,,hygienické potvrzeni,*;
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16) v bod¢ 7 ¢&asti 6 ¢lanku 32 vynechejte slova ,,hygienické potvrzeni,*;

17) v ¢lanku 33:

a) ¢ast 1 uved’te v tomto znéni:

,1. Potvrzeni o souladu syrového mléka, syrového odstiedéného mléka a syrové smetany

s pozadavky tohoto Federalniho zakona je provadéno pravnickymi osobami a individudlnimi
podnikateli formou prohlaseni o souladu s pouzitim kteréhokoli schématu uvedeného timto
Federalnim zakonem.*

b) ¢ast 2 uved’te v tomto znéni:

,»2. ProhlaSeni o souladu syrového mléka, syrového odsttedéné¢ho mléka a syrové smetany

s pozadavky tohoto Federalniho zakona je pfijato pravnickou osobou nebo individualnim
podnikatelem provadejicim sbér mléka ve stfediscich pro sbér mléka, véetné u fyzickych
osob, pod podminkou, ze syrové mléko, syrové odstiedéné mléko a syrova smetana spliiuje
pozadavky legislativy Ruské federace o veterinarnim 1ékartstvi, pozadavki ¢lanku 5 tohoto
Federalniho zakona, a se zfetelem k vysledkim vysetieni (zkousek) zdravotniho stavu zvirat,
ktera(¢é) provadéji orgdny vykonné moci subjektti Ruské federace zplnomocnéné k provadéni
statni kontroly (dozoru) v oblasti veterinarniho lékatstvi. Stanovena doba platnosti uvedeného
prohlaSeni neni delsi nez jeden rok.*;

¢) doplnte c¢asti 2.1 tohoto obsahu:

,»2.1 Pokud je zjistén nesoulad syrového mléka ve stadiich jeho vyroby, skladovani, piepravy
a prodeje, syrového odstfedéného mléka a syrové smetany ve stadiich jejich pfepravy nebo
prodeje, s pozadavky tohoto Federalniho zakona na ukazatele zdravotni nezavadnosti téchto
produkti, a rovnéZ pokud se na uzemi, na némz je provadén sbér mléka, vyskytnou
onemocnéni hospodaiskych zvitat, pti nichZ je pouzivani syrového mléka, syrového
odstfedéného mléka a syrové smetany omezeno nebo zakazano, organ vykonné moci subjektd
Ruské federace, ktery je zplnomocnén k provadéni statni kontroly (dozoru) v oblasti
veterinarniho 1ékafstvi vyda nafizeni o pozastaveni prodeje nebo dodavek téchto produktii
postupem stanovenym legislativou Ruské federace. Pfitom platnost uvedeného prohlaseni
kon¢i.;

b) doplnte casti 7 tohoto obsahu:

»7. Syrové mléko a produkty zpracovavani mléka nevyrobni ptipravy, které prodavaji fyzické
osoby na trzich (véetn¢ zeméd¢€lskych trhit), nepodléhaji povinnému potvrzovani souladu

s pozadavky tohoto Federalniho zakona.*;

18) v ¢lanku 35:

a) bod 4 ¢asti 2 dopliite slovy ,,, v€etné tvarohu a vyrobkl na jeho zakladé*;

b) ¢ast 3 uved’te v tomto znéni:
»3. Vyrobky pro détskou vyzivu na mlééném zaklade€ pro déti predskolniho veéku a déti
Skolniho v&€ku museji byt vyrabény pouze naplnéné do hermeticky uzavienych obalt. Tekuté
vyrobky pro détskou vyzivu na mlééném zaklade pro déti predskolniho véku a déti skolniho
veéku museji byt vyrabény v obalech o objemu ne vétSim nez 2 litry, pastovité vyrobky

pro vyzivu déti v obalech o hmotnosti ne vétsi nez 200 g (aby byly co nejdiive zkonzumovany
v porcich).

19) v ¢lanku 36:

a) v casti 3:

v bodé 2 slovo ,,vyrobki;*“ nahrad’te slovy ,,vyrobki. Je povoleno uvadét pravnickou adresu
vyrobce mléka nebo mléénych vyrobkl dovezenych na tizemi Ruské federace ve statnim
jazyce zemé podle mista, v némz vyrobce sidli, a nazev té zeme v ruském jazyce;";
bod 3 doplite slovy ,,(pokud je k dispozici)*;

bod 4 dopliite slovy ,,(pokud je to nutné);

bod 13 uved'te v tomto znéni:

,,13) varovné napisy nebo ideogramy ,,Chranit pfed slune¢nimi paprsky®, ,,Omezeni teploty*,
,,Chranit pied vlhkosti* (jejich umistovani se fidi volbou podle potieby).“

b) ¢ast 4 uved'te v tomto znéni:

4. Pokud jsou skupinové obaly nebo prepravni obaly mlécnych vyrobkli obalovany
prihlednymi ochrannymi polymerovymi materialy, je povoleno na né oznaceni neumistovat.
V tom ptipad¢ jsou informace pro spotiebitele umistény na etiketach spotiebitelskych obald.;
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C) ¢ast 6 doplite vétami tohoto obsahu: ,,Pfi uvadéni nazvii mléka a produktd jeho
zpracovavani, které odpovidaji pojmiim stanovenym clankem 4 tohoto Federalniho zékona,
neni stanoven slovosled (naptiklad ,,plnotu¢né mléko*, ,,mléko plnotuc¢né®, ,,maslo
smetanoveé*, smetanové maslo™ a podobné pojmy). Je povoleno nepouzivat v nazvu
smetanového masla pojmi ,,sladce smetanové™ a ,,nesolené*, jimiz jsou charakterizovany
technologické zvlastnosti jeho vyroby, pokud pfi vyrobé smetanového masla nebylo pouZzito
zakysu a kuchynské soli.*;

d) ¢ast 14 dopliite vétou tohoto obsahu: ,,Pokud je uvadén nazev zakysaného mlé¢ného
vyrobku, ktery byl vyroben v souladu s technologii vyroby kefiru s pouzitim zakysu
vyrobeného z Cistych kultur mikroorganismu a kvasinek mlécného zakysu, v oznaceni tohoto
vyrobku museji byt pouzita slova ,,kefirovy vyrobek™ v podobé slovniho spojeni napsaného
stejnym pismem.*;

Podbod ,,e nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zékona (Clanek 2 tohoto dokumentu).

e) Cast 20 uved'te v tomto znéni:

,20. Oznaceni vyrobkl obsahujicich mléko nesmi obsahovat nazvy, které obsahuji pojmy
stanovené timto Federalnim zakonem pro mléko a mlééné vyrobky (véetné slov a jejich Casti,
Z nichz jsou tyto pojmy sloZeny, jejich rizna spojeni ve znackach sortimentu zbozi a firemnich
nazvech vyrobct, na etiketach, pfi pouzivani k reklamnim a jinym G¢eltim, které mohou uvést
spotiebitele v omyl).“;

Podbod ,,f nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zékona (Clanek 2 tohoto dokumentu).

f) doplte ¢asti 20.1 tohoto obsahu:

»20.1 V ndzvech potravinaiskych vyrobku, které nepatii k vyrobkiim obsahujicim mléko, neni
povoleno pouzivat pojmy stanovené timto Federalnim zdkonem pro vyrobky obsahujici mléko.
V nazvech vyrobki, které nejsou mlééné, mlécné slozené nebo mléko obsahujici a jsou
vyrobeny s piidanim mléka a (nebo) produktii zpracovavani mléka, jsou uvadény pojmy
pouzivané v potravinaiském primyslu (napiiklad ,,zelé®, ,,krém®, ,,pasta®, ,,pudink®), pfi¢emz
se zaCina uvedenim zakladni slozky receptury, za nimz jsou umistovany pojmy (podle tvahy
vyrobce), jimiz je charakterizovan mléény vyrobek, ktery byl pfidan (naptiklad ,,vareniky

s tvarohem®, ,,ofechovy krém se smetanou®, ,,pudink ovocny se smetanou®, ,,Cokolada
mlécna“).”

Podbod ,,g* nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

g) doplnte ¢asti 22.1 tohoto obsahu:

,»22.1 Oznaceni mlécné zmrzliny, smetanové zmrzliny plombiru, zmrzliny ze zakysaného
mléka, zmrzliny s rostlinnym tukem musi obsahovat nazvy téchto vyrobkd, které odpovidaji
pojmim stanovenym body 68-72 ¢lanku 4 tohoto Federalniho zdkona. Pii umisténi oznaceni
téchto vyrobku na piedni strané spotiebitelského obalu je Gplny nazev tohoto vyrobku uveden
stejnym pismem.*;

h) v ¢asti 23:

odstavec prvni uvedte v tomto znéni:

,»23. Syrové mléko, syrové odtu¢néné mléko a syrova smetana, které prodavaji pravnické
osoby a fyzické osoby, vcetné individualnich podnikatelt, ke zpracovani (s vyjimkou dodavek
do sbéren mléka) museji byt doprovazeny prepravnimi dokumenty, které obsahuji tyto
informace:*;

bod 2 uved’te v tomto znéni:

,»2) identifikacni ukazatele (s vyjimkou hmotnostniho podilu mlé¢né susiny) téchto vyrobkt
(pro pravnické osoby nebo individualni podnikatele);*;

i) ¢ast 24 za slovem ,,mléko* dopliite slovy ,,syrové odstiedéné mléko,":

J) v Casti 25:

bod 1 uved’te v tomto znéni:

,,1) nazvy téchto vyrobki s pouzitim pojmt uvedenych v ¢lancich 4 a 14 tohoto Federalniho
zakona a uvedenim pozadavki na jejich pouzivani, stanovenych timto ¢lankem;*;
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bod 2 uved’te v tomto znéni:

»2) hmotnostni podil tuku v procentech (kromé odstfedénych produktt zpracovavani mléka,
syra, syrovych vyrobki, tavenych syrd a tavenych syrovych vyrobktl) hmotnostni podil tuku
V piepoctu na susinu v procentech pro syr, syrové vyrobky, tavené syry a tavené syrové
vyrobky. Pokud jsou na spotiebitelské obaly umisténa oznaceni vyrobkll vyrobenych

z plnotu¢ného mléka, je povoleno uvadeét hmotnostni podil tuku pouzitim slov ,,0d", ,,do*

v procentech s dodatkovymi udaji o hmotnostnim podilu tuku v procentech u kazdé Sarze
jakymkoli dostupnym zpisobem s pouzitim jednoho z rozmérii pisem, ktera jsou uvedena

Vv ¢asti 2 ¢lanku 37 tohoto Federalniho zakona; v oznaceni susenych vyrobkt pro vyzivu déti
na mlééném zaklade¢, susenych mléénych smési, susenych mlécnych napoju a susenych
mlé¢nych kasi je povoleno uvadét hmotnostni podil tuku v gramech po slovech ,,vyzivna
hodnota;";

bod 13 po slovech ,,datum vyroby* dopliite slovem ,,(ptipravy);

bod 18 uved'te v tomto znéni:

,18) neni povoleno pouzivat pojem ,,mléko* na spotiebitelském obalu v ndzvech mléka

a produktti jeho zpracovavani, pokud bylo k jejich vyrobé pouzito susené plnotu¢né mléko
a susené odstiedéné mléko;*;

Odstavec devaty podbodu ,,j* nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti
platnosti tohoto Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

doplnte bodem 19 tohoto obsahu:

Odstavec desaty podbodu ,,j* nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti
platnosti tohoto Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

,»19) informace o pouzivani nemlécnych tukl pii vyrobé vyrobkt obsahujicich mléko
v souladu s technologii, ktera ptedpoklada nahradu mlééného tuku tuky nemlécného pivodu
(s vyjimkou smetanovych pomazanek s bylinkami), jsou umistovany spolu s plnym nazvem
piislusného druhu mlé¢ného vyrobku (naptiklad ,,smetanovy vyrobek s rostlinnym tukem®,
»syrecek s rostlinnym tukem*) na piedni stran¢ spotfebitelského obalu.*;
K) ¢asti 27:
,,27. Informace na obal syra nebo pokryvku syra je povoleno psat nesmytelnou, zdravi
neskodnou barvou nebo je uvadét na samolepicich nalepkach, schvalenych pro styk
s mléEnymi vyrobky, nebo je uvadét jinym zplisobem. Syry, tavené syry, syrové vyrobky
a tavené syrové vyrobky museji mit oznaceni, které obsahuje tyto doplnkové udaje:
1) sortimentni znac¢ky nebo sortimentni nazvy syru (,,Rusky®, ,,Ugli¢sky*, ,,Suluguni®
a podobné nazvy);
2) druh zakladni zakysové mikroflory (podle Givahy vyrobce) a charakter puvodu syfidlovych
enzymatickych piipravku (u syra a syrovych vyrobki).;
Podbod ,,I* nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

1) ¢ast 28 uved'te v tomto znéni:

»28. Vyrobky pro vyzivu déti na mlééném zakladé€, mlééné smesi (véetné susenych mléénych

smési), mlééné napoje (veetné suSenych mléénych napoji), mlééné kase uréené k vyzivé déti

utlého veku, v souladu s pojmy stanovenymi ¢lankem 14 tohoto Federalniho zakona museji

mit oznaceni obsahujici tyto doplnkové udaje:

1) navod k pouziti téchto vyrobki;

2) podminky piipravy téchto vyrobki (pokud je to nutné), podminky skladovani a pouzivani
téchto vyrobku po otevieni oball;

3) uvedeni véku déti, pro néz jsou tyto vyrobky uréeny (je povoleno uvadét vek déti
¢islicemi, bez pouziti zkratek slov):

a) od narozeni — adaptované mlé¢né smési, adaptované zakysané mlé¢né smési, smési
na zékladé¢ ¢astecnych hydrolyzati bilkovin;



b) star$i Sesti mésicti (od Sesti mésicti) — pokracujici adaptované mlééné smési, pokracujici
adaptované zakysané mlécné smési, casteCné adaptované mlécné smesi Castecné
adaptované zakysané mlécné smési;

C) star$i Sesti mésict (od Sesti mésicti) — mlééné napoje, tvaroh a vyrobky na jeho zaklad¢;

d) star$i osmi mésicti (od 0sSmi mésicti) — konzumni mléko (je povoleno je pouzivat
K ptipravé vyrobku k ptikrmovani déti Gtlého veéku starsi ctyf mésict (od Ctyi mésicti)

s uvedenim omezeni, tykajicich se véku déti, na obalu téchto vyrobku pfi cilovém urceni
téchto vyrobkt);

e) star$i osmi mésict (od osmi mésictl) — konzumni smetana (je povoleno je pouzivat
K ptipravé vyrobku k ptfikrmovani déti utlého veéku starsi Sesti mésict (od Sesti mésict)

s uvedenim omezeni, tykajicich se véku déti, na obalu téchto vyrobk pfi cilovém urceni
téchto vyrobkil);

f) star$i osmi mésicti (od osmi mésicti) — jogurt, kefir a dalsi zakysané mlééné vyrobky;

g) starsi deviti mésict (od deviti mésici) — mekky tvarohovy syr;

4) slozZeni téchto vyrobku s uvedenim nazvi pouzitych rostlinnych oleji a cukri;

5) wvyzivna hodnota téchto vyrobki (véetné obsahu vitaminti a mineralnich latek) a jejich
energeticka hodnota (pokud jsou obohaceny — pomér k denni davce potieby latek, jimiz je
vyrobek obohacen, v procentech). Udaje o obsahu vitaminii a mineralnich latek jsou
uvadény v piipadé, pokud jejich obsah ve 100 g nebo ml nebo cm? potravinafského
vyrobku ¢ini nejméné 5 % doporucené davky denni potieby, u bezlepkovych vyrobki jsou
uvadény informace, ze tyto vyrobky neobsahuji lepek.*;

Podbod ,,m" nabyva platnosti po uplynuti jednoho roku po dni nabyti platnosti tohoto
Federalniho zakona (¢lanek 2 tohoto dokumentu).

m) cast 29 dopliite vétou tohoto znéni: ,,Na etikety spotiebitelskych baleni nahrazek zenského
mléka neni povoleno umist'ovat obrazky déti.*;
n) ¢ast 30 uved’te v tomto znéni:

,»30. Informace o dalsich mlé¢nych vyrobeich, mléénych slozenych vyrobcich, vyrobeich
obsahujicich mléko, které jsou uréeny pro détskou vyzivu urenych pro vyzivu déti
piedskolniho véku a déti Skolniho véku, museji splnovat pozadavky stanovené ¢asti 25 tohoto
¢lanku a pozadavkim normativnich a (nebo) technickych dokumentt, v souladu s nimiz jsou
tyto mlécné vyrobky vyrabény, a miize byt provedena jejich identifikace.;

20) v ¢lanku 43:

a) doplnte c¢asti 3.1 tohoto obsahu:

,»3.1. ProhlaSeni o souladu pfijata pfede dnem nabyti platnosti tohoto Federalniho zakona,
osvédceni souladu, potvrzeni o statni registraci produktii zpracovavani mléka, dalsi dokumenty
potvrzujici zdravotni nezavadnost produktii zpracovavani mléka a vydané piede dnem nabyti
platnosti tohoto Federalniho zakona plati pro prodej mléka a mléénych vyrobkd do uplynuti
doby jejich platnosti.*;

b) doplnte casti 3.2 tohoto obsahu:

,3.2. Produkty zpracovavani mléka, které byly vyrobeny v Ruské federaci nebo dovezeny

na tzemi Ruské federace pfede dnem nabyti platnosti tohoto Federdlniho zdkona a na které
bylo umisténo oznaceni v souladu s pozadavky platnymi pfede dnem nabyti platnosti tohoto
Federalniho zakona, je povoleno prodavat na izemi Ruské federace do uplynuti jejich
spotiebni lhuty.*;

¢) ¢asti 4 uved’te v tomto znéni:

,»&. Ode dne nabyti platnosti tohoto Federalniho zékona nejsou pro mléko a mlécné vyrobky
pouzivana ustanoveni druhého odstavce bodu 1, bodt 2 a 3 ¢lanku 13, bodi 4-6 ¢lanku 15,
prvni véty bodu 2 a bodu 3 ¢lanku 16, bodu 2 ¢lanku 32, ¢lanku 41 Federalniho zakona ¢. 52-
FZ ,,0 zdravotni a epidemiologické ochrané obyvatelstva“ ze dne 30 bfezna 1999, ¢tvrtého
odstavce bodu 2 ¢lanku 3, ¢lankd 9 a 12, bodu 2 ¢lanku 16, bodu 1, 2, 5-7 ¢lanku 17, bodi 1
a 2, Sestého odstavce bodu 3 ¢lanku 18, bodia 2-4 ¢lanku 19, bodu 3 ¢lanku 21 v ¢asti
poskytovani dokumentl potvrzujicich soulad kvality a zdravotni nezavadnosti mléka

a mlécnych vyrobki s pozadavky normativnich dokumentd, Federalniho zakona ¢, 29-FZ
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ze dne 2. ledna 2000 ,,0 kvalité a nezavadnosti potravinaiskych vyrobku‘, ¢lanku 21 Zakona
Ruské federace ¢. 4979-1 ze dne 14. kvétna 1993 ,,0O veterinarnim lékai'stvi* v ¢asti tykajici se
pramyslové vyrabénych mlé¢nych vyrobka.;
21) ptilohu 1 uved’te v tomto znéni:
,,Priloha 1 Federalniho zakona
,» Lechnicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Lechnicky ptedpis po mléko a mlécné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY

OBSAHU POTENCIALNE NEBEZPECNYCH LATEK V SYROVEM MLECE,
SYROVEM ODSTREDENEM MLECE A SYROVE SMETANE

Produkt/Vyrobek

Potencialné nebezpecné latky

Povolena hodnota,
mg/kg (1), ne vice

Syrové mléko,
odstfedéné mléko,
syrova smetana

Toxické prvky:

olovo 0,1

arzén 0,05
kadmium 0,03

rtut’ 0,005
Mykotoxiny:

aflatoxin M1 0,0005
Antibiotika:

levomycetin méné nez 0,01

tetracyklinova skupina

méné nez 0,01 J/g

streptomycin

méné nez 0,5 J/g

penicilin mén¢ nez 0,01 J/g
Inhibyjici latky nejsou povoleny
Pesticidy:

hexachlorcyklohexan (alfa-, beta-, gama- 0,05 (1,25 u smetany
izomery) V pfepodtu na tuk)
DDT <1> a jeho metabolity 0,05 (1,0 u smetany

Vv pfepoctu na tuk)

Radionuklidy:

cesium-137

100 Ba/l (kg)

stroncium-90

25 Bq/l (kg)

<1> DDT - di-chlor-di-fenyl-tri-chlor-etan, insekticid.*;

22) ptilohu 2 uved’te v tomto znéni:
,,Priloha 2 Federalniho zakona
,»Technicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zéakona
,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
»Lechnicky predpis po mléko a mlécné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY
OBSAHU MIKROORGANISMU A SOMATICKYCH BUNEK V SYROVEM MLECE,
SYROVEM ODSTREDENEM MLECE A SYROVE SMETANE

Produkt/Vyrobek | PMAFANM <1>, | hmotnost produktu/vyrobku (g / cm?), Obsah
KTJ <2>/cm? (g), V niZ nejsou povoleny somatickych
ne vice, KTJ <3> patogenni bunék v 1 cm?
(koliformni mikroorganismy (g), ne vice,
bakterie) véetné salmonel
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Miéko syrové,

trida.

nejvyssi 1x10° - 25 4x10°
prvni 5x10° - 25 1x108
druha 4x108 - 25 1x108

Miéko syrové
odstiedéné, tiida.

nejvyssi 1x10° - - -
prvni 5x10° - - -
druha 4x10° - - -
Smetana syrova,
ttida
nejvyssi 5x10° - - -
prvni 4x108 - - -

<1> PMAFANM - pocet mezofilnich aerobnich mikroorganismi a fakultativné anaerobnich
mikroorganismu;

<2> KTJ — kolonie tvorici jednotky;

<3> BSEC - bakterie skupiny Escherichia coli.;

23) ptilohu 3 uved'te v tomto znéni:
,,Piiloha 3 Federalniho zakona
,» Technicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Technicky predpis po mléko a mlé¢né vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY
OBSAHU POTENCIALNE NEBEZPECNYCH LATEK V PRODUKTECH
ZPRACOVAVANI MLEKA
Produkt/Vyrobek Potencialné nebezpeéné latky Povolena hodnota,
mg/kg (1), ne vice
Veskeré produkty zpracovavani mléka Mykotoxiny:
(pro skupiny vyrobki koncentraty mléc- aflatoxin M1 0,0005
nych bilkovin, laktul6za, laktoza, kasein, Antibiotika:
kaseindty, laktalbumin a vyrobky na jeho | levomycetin (chloramfenikol) | méné nez 0,01
zékladg, hydrolyzaty mlé¢nych bilkovin, tetracyklinova skupina mén¢ nez 0,01 J/g
s vyjimkou ukazatele ,,antibiotika“; streptomycin méné nez 0,5 J/g
pro skupiny vyrobkti mlé¢nych, mlécnych penicilin méné nez 0,01 J/g
slozenych susenych a lyofilizovanych Inhibujici latky nejsou povoleny
V piepoctu na rozpusténé vyrobky) Pesticidy:
hexachlorcyklohexan (alfa-, 0,05 (1,25 u smetany
beta-, gama-izomery) V prepoctu na tuk)
DDT <1> a jeho metabolity 0,05 (1,0 u smetany
V ptepoctu na tuk)
Radionuklidy:
cesium-137 100 Bq/l (kg)
stroncium-90 25 Ba/l (kg)
Konzumni mléko a konzumni smetana, Toxické prvky:
podmasli, syrovatka, mléény napoj, tekuté | olovo 0,1
zakysané vyrobky (ajran, acidofilin, vare- | arzén 0,05
néc, kefir, kumys a kumysovy vyrobek, jo- | kadmium 0,03
gurt, prostokvasa, rjaZzenka), smetana, rtut 0,005
mléné sloZené vyrobky na jejich zakladé, | pesticidy:
vyrobky po zakysani oSetfen¢ teplem hexachlorcyklohexan (alfa-, 0,05 (1,25 u smetany
beta-, gama-izomery) V prepoctu na tuk)
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DDT <1> a jeho metabolity

0,05 (1,0 u smetany
V piepoctu na tuk)

Radionuklidy:
cesium-137 100 Ba/l (kg)
stroncium-90 25 Ba/l (kg)
Tvaroh, tvarohova hmota, tvarohova zrna, | Toxické prvky:
syrecek, tvarohové vyrobky, tvarohovy olovo 0,3
syr, mlécné slozené vyrobky na jejich za- arzén 0,2
kladg, albumin mlé¢ny a vyrobky na jeho kadmium 0,1
zaklad€, mlécné bilkovinné pastovité vy- rtut’ 0,02
robky v€etn¢ vyrobkii po zakysani oSetie- [ Pesticidy (v prepoctu na tuk):
nych teplem hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25
beta-, gama-izomery)
DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:
cesium-137 100 Bq/l (kg)
stroncium-90 25 Bq/l (kg)
Miéko, smetana, podmasli, syrovatka, Toxické prvky:
mlééné slozené vyrobky na jejich zakladé¢ | olovo 0,3
koncentrované a zahusténé s cukrem, mlé- | arzén 0,15
ko zahusténé sterilizované, mlé¢né kon- kadmium 0,1
zervy a slozené mlééné konzervy rtut’ 0,015
cin 200 u konzerv ve sli-
tinovém plechovém
obalu
chrom 0,5 u konzerv v chro-

movaném plechovém
obalu

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25
beta-, gama-izomery)
DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:
cesium-137 300 Ba/l (kg)
stroncium-90 100 Bg/l (kg)
MIlécné vyrobky, susené slozené mlécné Toxické prvky:
vyrobky, lyofilizované (mléko, smetana, olovo 0,1
zakysané mlé¢né vyrobky, napoje, zmrz- arzén 0,05
linové smési, syrovatka, podmasli, odstie- | kadmium 0,03
déné mléko) rtut’ 0,005
Pesticidy (v pfepoCtu na tuk):
hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25
beta-, gama-izomery)
DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:
cesium-137 500 Bg/l (kg)
stroncium-90 200 B/l (kg)
Koncentraty mléénych bilkovin, laktuléza, | Toxické prvky:
laktdza, kasein, kaseinaty, hydrolyzaty olovo 0,3
mléénych bilkovin arzén 1,0
kadmium 0,2
rtut’ 0,03
Pesticidy (v pfepoctu na tuk):
hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25
beta-, gama-izomery)
DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:
cesium-137 300 Ba/l (kg)
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stroncium-90

80 Ba/l (kg)

Syry, syrové vyrobky: velmi tvrdé, tvrdé,
polotvrdé, meékké, syrovatko-albuminove,
tavené, suSené; syrové pasty, omacky

Toxické prvky:

olovo 0,5

arzén 0,3

kadmium 0,2

rtut’ 0,03

Benz(a)pyrén 0,001 u uzenych vy-
robkt a vyrobki

S uzenymi slozkami

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25

beta-, gama-izomery)

DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:

cesium-137 50 Ba/l (kg)

stroncium-90

100 Bq/l (kg)

Maslo, maslova pasta z kravského mléka,
mléény tuk

Ukazatele Zluknuti:

Kyselost tukové faze

4° Kettstoferovy
(4,5 ° Kettstofero-
vych u masla a pasty
se slozkami)

Toxické prvky:

olovo 0,1 (0,3 u vyrobki
s kakaem)

arzén 0,1

kadmium 0,03 (0,2 u vyrobka
s kakaem)

rtut’ 0,03

méd’ 0,4 u vyhrazenych
vyrobkt

zelezo 1,5 u vyhrazenych
vyrobkt

cin 200 u sterilizovaného

masla ve slitinovém
plechovém obalu

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25

beta-, gama-izomery)

DDT <1> a jeho metabolity 1,0
Radionuklidy:

cesium-137 200 Bg/kg (100

u mlé¢ného tuku)

stroncium-90

60 Bag/kg (80 u mléc-
ného tuku)

Smetanova pomazanka s bylinkami, sme-
tanova smés s bylinkami tavena

Ukazatele Zluknuti:

Cislo kyselosti tuku
izolovaného z vyrobku

10 mmol aktivniho
kysliku/kg tuku

Kyselost tukové faze

2,5° Kettstoferovych
(4,5 ° Kettstofero-
vych u pomazanky
se slozkami)

Toxické prvky:

olovo 0,1 (0,3 u vyrobki
s kakaem)

arzén 0,1

kadmium 0,03 (0,2 u vyrobka
s kakaem)

rtut’ 0,03

14




med’ 0,4 u vyhrazenych
vyrobkli

zelezo 1,5 u vyhrazenych
vyrobktli

nikl 0,7 u vyrobka se

ztuzenym tukem

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25

beta-, gama-izomery)

DDT <1> a jeho metabolity 1,0

Radionuklidy:

cesium-137 100 Ba/kg

stroncium-90 80 Bg/kg
Zmrzlina vSech druhti z mléka a na mléc- Toxické prvky:
ném zakladg olovo 0,1

arzén 0,05

kadmium 0,03

rtut’ 0,005

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25

beta-, gama-izomery)

DDT <1> a jeho metabolity 1,0

Radionuklidy:

cesium-137 100 Bg/kg

stroncium-90 25 Ba/kg
Zakysy: zakysové a probiotické mikro- Toxické prvky: U tekutych (v€etné
organismy k vyrobé zakysanych mléénych zmraZenych) /
vyrobku, masla ze zakysané smetany, syra u susenych zakysi

olovo 0,1/1,0

arzén 0,05/0,2

kadmium 0,03/0,2

rtut’ 0,005/0,03
Zivna media su$ena na mlééném zakladé Toxické prvky: U tekutych (v€etné
pro kultivovani zakysové probiotické zmrazenych) /
mikroflory u suSenych zakysi

olovo 0,3

arzén 1,0

kadmium 0,2

rtut’ 0,03

Pesticidy (v pfepoétu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-, 1,25

beta-, gama-izomery)

DDT <1> a jeho metabolity 1,0

Radionuklidy:

cesium-137 160 Ba/kg

stroncium-90 80 Ba/kg
Sytidlové enzymové piipravky Toxické prvky:

olovo 10,0

arzén 3,0

MIécné slozené a mléko obsahujici
vyrobky s obsahem nemlécnych slozek
nad 35 %

Pozadavky na povolené hodnoty obsahu toxickych
prvkt, mykotoxint, antibiotik, pesticidd, radionuklidd,
na ukazatele mikrobiologické zdravotni nezavadnosti
a zluknuti jsou stanoveny se zfetelem k obsahu a vza-
jemnému poméru mlécnych a nemlécnych slozek, dru-
hi a hodnot obsahu potencialné nebezpeénych latek

V nich.

<1> DDT - di-chlor-di-fenyl-tri-chlor-etan, insekticid.

Poznamky:
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1. Povolené hodnoty obsahu pesticidi, antibiotik, sulfanilamidi a potravinaiskych piisad
s antibiotickymi vlastnostmi, které nejsou uvedeny v tomto Federalnim zakoné, jsou kontrolovany
postupem stanovenym legislativou Ruské federace pro oblast zajisténi kvality a zdravotni
nezévadnosti potravinarskych vyrobku.

2. Pfipouzivani chemickych metod stanovovani penicilinu, streptomycinu a antibiotik této skupiny,
antibiotik tetracyklinové skupiny je pfepocet jejich skute¢ného obsahu v jednotkach v jednom
gramu provadén na zakladé aktivity standardu.;

24) ptilohu 4 uved'te v tomto znéni:
,,Priloha 4 Federalniho zakona
,» Technicky pfedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Lechnicky ptfedpis po mléko a mlécné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY
OBSAHU MIKROORGANISMU V PRODUKTECH ZPRACOVAVANI MLEKA
PRI JEJICH UVADENI DO OBEHU

Produkt, skupina produkti PMAFANM | MnoZstvi produktu (g, cm®), v némz nejsou | Kvasinky
<1> KTJ povoleny (K),
<2>/cm? BSEC | patogen- | stafylokok | listerie | plisné (P),
(g), ne vice <3> ni mi- S. aureus L. KTJ/cm?
(koli- kroorga- mono- (9), ne
formni) | nismy cyto- vice
véetné genes
salmo-
nel

1. Konzumni mléko, konzumni
smetana, mléény napoj, mlécna
syrovatka, podmasli, vyrobky
na jejich zaklade oSetfené tep-
lem, véetné: konzumniho mléka,
mlééného napoje ve spotiebitel-
ském obalu, véetné

pasterizovaného 1x10° 0,01 25 1 25 -
sterilizovaného, ultrapasterizované- | Pozadavky vyrobni sterility:
ho (asepticky plnéného) 1) po expozici v termostatu pii teploté 37 °C po dobu 3-5 dnu —

nepfitomnost viditelnych zavad a pfiznaku kazeni (bombaz obalu,
zmeéna vzhledu aj.), nepfitomnost zmén chuti a konzistence;
2) po expozici v termostatu jsou povoleny zmény:
a) titraéni kyselosti, ne vice nez o 2 °Turnerovy;
b) PMAFAnM ne vice nez 10 KTJ/cm® (g)

ultrapasterizovaného (neasepticky 100 10,0 100 10,0 25 -
plnéného)

pievafeného 2,5x10° 0,1 25 - 25 -
obohaceného vitaminy, makroprv- | V souladu s pozadavky stanovenymi pro konzumni mléko pii riznych
ky, mikroprvky, laktulozou, prebio- | postupech osetieni teplem.

tiky

v konvich, v cisternach 2,5x103 0,01 25 0,1 25 -
Pasterizovana syrovatka a podmasli 1x10° 0,01 25 10 25 -

ve spotiebitelskych obalech

Smetana a vyrobky na jejich zékla-

de, véetné: ve spotiebitelskych oba-

lech, véetné:

pasterizovanych 1x10° 0,01 25 1,0 25 -

sterilizovanych Pozadavky vyrobni sterility:

1) po expozici v termostatu pfi teploté 37 °C po dobu 3-5 dnti —
nepfitomnost viditelnych zavad a pfiznaku kazeni (bombaz obalu,
zména vzhledu aj.), neptitomnost zmén chuti a konzistence;

2) po expozici v termostatu jsou povoleny zmény:

a) titraéni kyselosti, ne vice nez o 2 °Turnerovy;
b) PMAFAnM ne vice nez 10 KTJ/cm® (g)
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obohacenych 1x10° 0,01 25 1,0 25 -
Slehanych 1x10° 0,1 25 01 25 -
v konvich, v cisternach 2x103 0,01 25 0,1 25 -
Napoje, koktejly, kysele, zelé, 1x10° 0,1 25 1,0 25 -
omacky, krémy, pudinky, pény,
pasty, nakypy vyrobené z pasteri-
zovaného mléka, smetany, podmas-
li, syrovatky
2. Vyrobky zakysané, vyrobky
na jejich zaklade, véetné:
se spottebni lhitou ne delsi nez 72
hodin:
bez slozek Nejméné 0,01 25 1,0 - -
1x107 mi-
kroorganis-
mu mlééné-
ho zakysu
se slozkami Nejméneé 0,01 25 1,0 - -
1x107 mi-
kroorganis-
mi mlécné-
ho zakysu
se spottebni lhitou delsi nez 72 ho-
din:
bez slozek Nejméné 0,1 25 1,0 - K -50
1x107 mi- <4>
kroorganis- P -50
mi mlécné-
ho zakysu
se slozkami Nejméné 0,01 25 1,0 - K -50
1x107 mi- <4>
kroorganis- P -50
mi mlééné-
ho zakysu
obohacené bifidobakteriemi a dal§i- | Nejméné 0,1 25 1,0 - K —-50
mi probiotickymi mikroorganismy 1x108 bifi- <4>
dobakterii P -50
a (nebo)
dalsich pro-
biotickych
mikroorga-
nismi
Smetana, vyrobky na jejim zaklad¢, | Nejméné 0,001 25 1,0 - K-50
véetné vyrobku se slozkami 1x107 mi- 0,1 P —50
kroorganis- | pro vy- u vyrobki
mi mlé¢né- | robky se spo-
ho zakysu ze sme- tiebni lha-
pro smetanu | tany, tou delsi
oSetfené nez 72 ho-
teplem din
po zaky-
sani)
Teplem oSetfené zakysané mlécné
a slozené mlécné vyrobky, véetné:
bez slozek - 1,0 25 1,0 25 K -50
P—50
se slozkami - 1,0 25 1,0 25 K -50
P —50
3.Tvaroh, tvarohova hmota, vyrob-
Ky z tvarohu, vyrobky na jejich za-
kladég, vCetné:
tvarohu bez slozek (s vyjimkou tva-
rohu vyrobeného ultrafiltraci, sepa-
rovanim, tvarohu zrnitého), véetné:
se spottebni Ihitou ne delsi nez Nejméné 0,001 25 0,1 - -
72 hodin: 1x10° mi-
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kroorganis-
mu mlécéné-
ho zakysu
se spotiebni lhitou delsi nez 72 ho- - 0,01 25 0,1 - K-100
din: P —50
zmrazeného - 0,01 25 0,1 - K -100
P —50
Tvaroh vyrobeny ultrafiltraci, sepa-
rovanim, vcetn¢:
se spotiebni Thiitou ne delsi nez - 0,01 25 0,1 - -
72 hodin:
se spotiebni Thiitou delsi nez 72 ho- - 0,01 25 0,1 - K -50
din: P —50
Tvaroh zrnity - 0,01 25 0,1 - K-100
P —50
Tvaroh se slozkami, tvarohova
hmota, syrecky, véetné:
se spottebni Ihdtou ne delsi nez - 0,001 25 0,1 - -
72 hodin:
se spotiebni lhitou delsi nez 72 ho- 0,01 25 0,1 - K -100
din: P —50
zmrazené - 0,01 25 0,1 - K -100
P —50
Vyrobky z tvarohu, véetné:
se spottebni Ihitou ne delsi nez - 0,01 25 0,1 - -
72 hodin:
se spotiebni lhitou delsi nez 72 ho- - - K -100
din: P —50
zmrazené - 0,01 25 0,1 - K -100
P —50
Vyrobky z tvarohu o$etfené teplem, - 0,1 25 1,0 - 50 celkem
véetné vyrobki se slozkami
4. Albumin mlé¢ny, vyrobky na je- 2x10° 0,1 25 0,1 - K -100
ho zéklad¢, kromé vyrobku ziska- P -50
nych zakysanim
5.Mléko, smetana, podmasli, syro-
vatka, mlé¢né vyrobky, mlééné slo-
zené vyrobky na jejich zakladg,
kondenzované a zahusténé, steri-
lizované, konzervy mlé¢né, mlécné
slozené, veetné:

mléka zahu$téného, kondenzované-
ho sterilizovaného, smetany kon-
denzované sterilizované, mlécnych
vyrobki a slozenych mléénych vy-
robkll kondenzovanych sterilizova-
nych

Pozadavky vyrobni sterility:

1) po expozici v termostatu pii teploté 37 °C po dobu 6 dni — neptitom-
nost viditelnych zavad a pfiznakt kazeni (bombaz obalu, zména
vzhledu aj.), nepfitomnost zmén chuti a konzistence;

2) po expozici v termostatu:

a) nejsou povoleny zmény titra¢ni kyselosti;
b) v mikroskopickém preparaté nesmé&ji byt butiky mikroorga-
nismi;

3) doplitkové vySetieni vyrobkt pro vyzivu déti — kultivaci nesmi byt
ve vzorku zji$téna pfitomnost hub, kvasinek, mikroorganismt mléc-
ného zakysu.

mléko, smetana kondenzované
s cukrem, ve spotiebitelském obalu,
veetné:

bez slozek 2x10* 1,0 25 - - -
se slozkami 2x10% 1,0 25 - - -
mléko, smetana, kondenzované 4x104 1,0 25 - - -
s cukrem v ptepravnim obalu

podmasli, syrovatka, zahusténé 5x104 1,0 25 - - -
bez cukru a s cukrem

kakao, kava, pravé, s kondenzova- 3,5%10* 1,0 25 - - -

nym mlékem s cukrem nebo kon-
denzovanou smetanou s cukrem

6.Vyrobky mlééné, mlééné slozené,
susené, lyofilizované (mléko, sme-
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tana, zakysané mlééné vyrobky, na-
poje, smési zmrzlinatské, syrovat-
ka, podmasli, mléko odstiedéné),
véetné:

mléko kravské susené plnotuéné 5x104 0,1 25 1,0 - -
mléko suSené odstiedéné, véetné:
k bezprosttednimu pouziti 5x104 0,1 25 1,0 - -
k vyrobnimu zpracovéni 1x10° 0,1 25 1,0 - -
napoje susené mlécné 1x10° 0,01 25 1,0 - P —50
smetana suSena a smetana susena 7x104 0,1 25 1,0 - -
s cukrem
syrovatka suSend 1x10° 0,1 25 1,0 - K -50
P —100
zmrzlinatské smési susené 5x104 0,1 25 1,0 25 -
u meé-
kké
zmrz-
liny
vyrobky zakysané mlééné susené 1x10° 0,1 25 1,0 - K —-50
P —100
podmasli, nahrazka plnotuéného 5x10* 0,1 25 1,0 - K -50
mléka, susené P -100
7. Koncentraty mlé¢nych bilkovin,
kaseinaty, lakt6za, kaseinaty, hy-
drolyzaty mlé¢nych bilkovin suse-
né, véetné:
kaseinaty potravinafské 5x104 0,1 25 - - -
klostridia
redukujici
sifiCitany
v0,0lg
nejsou po-
volena
koncentrat syrovatkovy bilkovinny 5x10* 1,0 25 1,0 - -
koncentrat kaseinu 2,5x103 1,0 25 1,0 - -
mlééné bilkoviny, kaseiny 1x104 1,0 50 1,0 - K-10
klostridia P —50
redukujici
sifiCitany
v0,01lg
nejsou po-
volena
laktoza rafinovana 1x103 1,0 25 1,0 - K -50
P—100
laktoza potravinarska 1x10% 1,0 25 1,0 - K -50
P —100
koncentrat laktul6zy 5x103 1,0 50 1,0 - K -50
P —100
8. Syry, vyrobky ze syrii: velmi tvr-
dé, tvrdé, polotvrdé, mekké, tavené,
syrovatko-albuminové, tvarohove,
susené; syrové paty, omacky, véet-
né:
syru, vyrobku ze syrt (velmi tvr-
dych, tvrdych, polotvrdych, mek-
kych, syrovatko-albuminovych),
véetné:
bez slozek - 0,001 25 0,001 25 -
se slozkami - 0,001 25 0,001 25 -
uzené - 0,001 25 0,001 25 -
syry a vyrobky ze syru tavené,
véetné:
bez slozek 5x10° 0,1 25 - - K -50
P—50
se slozkami 1x104 0,1 25 - - K100
P —100
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uzené 1x10* 0,1 25 - - K -100
P —100
tvarohovy syr, véetné:
bez slozek - 0,1 25 - - K -50
P -50
se slozkami - 0,1 25 - - K -100
P —100
syrové oméacky, pasty 1x10* 0,1 25 - - -
syry, syrové produkty susené 5x104 1,0 25 - - -
9.Maslo, maselna pasta z kravského | Maslo
mléka, mlé¢ény tuk, véetné: ze zakysané
smetany ne-
ni normova-
no
maslo z kravského mléka: smetano-
vé (ze sladké smetany, kyselé sme-
tany, solené, nesolené), véetné:
bez slozek 1x10° 0,01 25 0,1 25 100
celkem
se slozkami 1x10° 0,01 25 0,1 25 K - 100
P - 100

sterilizované

Pozadavky vyrobni sterility:

1) po expozici v termostatu pfi teploté 37 °C po dobu 3-5 dnii — nepfi-
tomnost viditelnych zdvad a ptiznaki kazeni (bombaz obalu, zména

vzhledu aj.), neptitomnost zmén chuti a konzistence;
2)po expozici v termostatu jsou povoleny tyto zmény:
a) kyselosti tukové faze ne vice nez o 0,5 °Kettstoferovych;
b) titraéni kyselosti mlééné plasmy ne vice nez o 2 °Turnerovy;
c) PMAFAnM ne vice nez 100 KTJ/g

méslo piepusténé 1x10° 1,0 25 - - P —200
maslo suché 1x10° 0,01 25 0,1 25 100
celkem
mléény tuk 1x10° 1,0 25 - - P —200
pasta maselnd, vcetné:
bez slozek 2x10° 0,01 25 0,1 25 K -100
P—100
se slozkami 2x10° 0,001 25 0,1 25 K-100
P—100
10. Smetanova pomazanka s bylin-
kami, smetanova pomazanka s by-
linkami tavena, vCetné:
smetanové pomazanky s bylinkami 1x10° 0,01 25 0,1 25 K -100
P—100
smetanové pomazanky s bylinkami 1x10% 1,0 25 - - P —200
tavené
11. Zmrzliny mlééné, ze zakysané-
ho mléka, smetanové, plombir
s rostlinnym tukem, dorty, cukrovi,
dezerty ze zmrzliny, smési, poleva
na zmrzlinu:
zmrzliny mlééné, smetanové, plom- 1x10° 0,01 25 1,0 25 -
bir s rostlinnym tukem, ztuzené,
vcetné se slozkami, dorty, cukrovi,
dezerty ze zmrzliny
zmrzliny mlééné, smetanové, plom- 1x10° 0,1 25 10 25 -
bir s rostlinnym tukem, mékké,
véetné se slozkami,
tekuté smési pro vyrobu m&kké 3x104 0,01 25 1,0 25 -
zmrzliny
zmrzlina ze zakysaného mléka Nejméné 0,1 25 10 25 -
1x10°
mikroorga-
nismt mlé¢-
ného zaky-
su, KTJ/g
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12. Zékysy (zékysové a probiotické
mikroorganismy pro vyrobu zaky-
sanych mléénych vyrobki, masla

a syru ze zakysané smetany), véet-
né:

Pocet mi-
kroorganis-
mt mlécné-

ho zakysu
a (nebo) ji-
nych mikro-

organismui
zakysu,
KTJ/em?® (g)

kefirovych zakyst symbiotickych
tekutych

Nejméné
1x108

3,0

100

10

zakysy z Cistych kultur, véetné:

tekutych, vcetné zmrazenych

Nejméné
1x108;
nejméné
1x1010
U zakyst
koncentro-
vanych

10,0

100

10

5 celkem

susenych

Nejméné
1x109;
nejméné
1x10%0
u zakystu
koncentro-
vanych

1,0

10

1,0

5 celkem

13. Enzymaticka syfidla, véetné:

zivoc¢isného pivodu

1x104

1,0
E. coli
v25¢g

25 klo-
stridii
reduku-
jicich si-
ficitany
v0,01g

rostlinného ptivodu

5x10*

1,0

25

mikrobialniho a houbového ptivodu

5x104
Nesméji ob-
sahovat Zi-
votaschop-
né formy
producenti
enzymdu, ne-
smé&ji mit
antibiotic-
kou aktivitu.
Enzymatic-
ké ptipravky
houbového
ptuvodu ne-
sméji obsa-
hovat myko-
toxiny.

1,0

25

14. Zivna media pro kultivaci zaky-
sové, probiotické mikroflory, suse-
na, na mlééném zakladé

5x10*

0,01

25 klo-
stridii
reduku-
jicich si-
fi¢itany

v0,01lg

15. Vyrobky obsahujici mléko

Pozadavky jsou stanoveny se zietelem k obsahu a vzajemnému poméru
mléénych a nemléénych slozek ve vyrobku.

<1> PMAFANM — pocet mezofilnich aerobnich mikroorganismi a fakultativné anaerobnich

mikroorganismi;

<2> KTJ - kolonie tvofici jednotky;
<3> BSEC - bakterie skupiny Escherichia coli.
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<4> P¥itomnost kvasinek na konci spotfebni lhity je u ajranu a kefiru nejméné 1x10* SEC a u kumysu
nejméné 1x10°, je povolena piftomnost kvasinek ve vyrobcich vyrabénych s jejich pouzitim
Vv zékysu.

Poznamky.

1. Hygienické normy mikrobiologickych ukazatel zdravotni nezavadnosti a vyzivné hodnoty
zahrnuji tyto skupiny mikroorganismi:

1) zdravotni indikatory, k nimz nalezi mnoho mezofilnich aerobnich a fakultativné anaerobnich
mikroorganismi — PMAFANM, bakterie skupiny Escherichia coli (BSEC, koliformni),
bakterie ¢eledi Enterobacteriaceae, enterokoky;

2) podminéné patogenni mikroorganismy, k nimz nalezi E. coli, Staphylococcus aureus, bakterie
rodu Proteus, Bacillus cereus a klostridia redukujici sifi¢itany, Vibrio parahaemolyticus;

3) patogenni mikroorganismy, véetné salmonel a Listeria monocytogenes, bakterie rodu Yersinia;

4) mikroorganismy kazeni — kvasinky, plisn¢, mikroorganismy mlééného kvasenti;

5) mikroorganismy zakysové mikroflory a probiotické mikroorganismy (mikroorganismy
mlééného zakysu, mikroorganismy propionového kvaseni, kvasinky, bifidobakterie, acidofilni
bakterie a dal$i) ve vyrobcich s normovanymi hodnotami biotechnologické mikroflory
a v probiotickych vyrobcich.

2. Normovani mikrobiologickych ukazatelti zdravotni nezdvadnosti potravinarskych vyrobku je
provadéno u vétsiny skupin mikroorganismu na alternativnim principu: je normovana hmotnost
vyrobku, v niZ neni povolena ptitomnost bakterii skupiny E. coli (BSEC), vétsiny podminéné
patogennich mikroorganismu, v¢etné salmonel a Listeria monocytogenes. V ostatnich piipadech
norma odraZi podet kolonie tvoficich jednotek v 1 g (cm®) vyrobku (KTJ/g, cm®).*;

25) ptilohu 5 uved'te v tomto znéni:
,,Priloha 5 Federalniho zakona
,» Technicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Technicky predpis po mléko a mlé¢éné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY

ZLUKNUTI A OBSAHU POTENCIALNE NEBEZPECNYCH LATEK V MLECNYCH
VYROBCICH PRO DETSKOU VYZIVU URCENOU DETEM UTLEHO VEKU

Vyrobek, skupina vyrobkt

Potencialné nebezpecné latky
a ukazatele zluknuti

Povolena hodnota, mg/kg (1),

ne vice (u susenych vyrobkt

V pfepoctu na rozpustény vy-
robek)

Veskeré¢ mlécné vyrobky

Antibiotika:
Levomycetin
Tetracyklinova skupina
Penicilin

Streptomycin

Mykotoxiny:
Aflatoxin M1

Radionuklidy (v pfepoctu
na vyrobek piipraveny

k pouziti):

Cezium-137
Stroncium-90

méné nez 0,01
méné nez 0,01
méné nez 0,004
méné nez 0,5

0,00002

40 Ba/l (kg)
25 B/l (kg)

Adaptované mlécné smési

a pokracujici mlécné smési
(suSené, tekuté, sladké a zaky-
sané), vyrobky na zaklad¢ ¢as-
te¢n¢ hydrolyzovanych bilko-
vin, mléko pasterizované, ultra-
pasterizovangé, sterilizované,

Ukazatel zluknuti

Toxické prvky:
olovo

arzen
kadmium

rtut’

4,0 mmol aktivniho kysliku/kg
tuku (u suSenych vyrobki)

0,02
0,05
0,02
0,005
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véetné obohacenych, smetana
sterilizovana, tekuté zakysané
vyrobky, véetné s ovocnymi

a (nebo) zeleninovymi slozka-
mi, mléko susené pro détskou
vyzivu, susené a tekuté mlécné
napoje, vyrobky s nizkym ob-
sahem laktozy nebo bez lakto-
zy

Pesticidy (v pfepoctu na tuk):
Hexachlorcyklohexan

(alfa-, beta-, gama-izomery)
DDT <1> a jeho metabolity

0,02

0,01

Adaptované mlééné smési Osmolalita 320 mOsm/kg
Kyselost 60 °Turnerovych u tekutych
zakysanych vyrobkt
Pokradujici adaptované smési Osmolalita 330 mOsm/kg
(definovan¢) Kyselost 60 °Turnerovych u tekutych
zakysanych vyrobkt
Pokracujici ¢asteéné adaptova- | Osmolalita 330 mOsm/kg
né smési (definované) Kyselost 60 °Turnerovych u tekutych
zakysanych vyrobku
Kase susené mlécné, vyzadujici | Toxické prvky (v suSeném
vareni, a kaSe susené mlééné vyrobku):
instantni Olovo 0,3
Arzen 0,2
Kadmium 0,06
Rtut’ 0,03
Mykotoxiny (v suseném
vyrobku):
Ochratoxin A 0,0005
Aflatoxin M1 0,00002
Aflatoxin B1 0,00015

Desoxynivalenol

0,05 (u kasi obsahujicich pse-
ni¢nou, kukufi¢nou a je¢nou
mouku nebo krupici)

Zearalenon

0,005 (u kasi obsahujicich pse-
ni¢nou, kukufi¢nou a je¢nou
mouku nebo krupici)

Fumoniziny B1 a B2

0,2 mg/kg (u kasi obsahujicich
kukufi¢nou mouku nebo krupi-

ci)
T-2 toxin 0,05
Pesticidy (v pfepoétu na tuk
Vv suSeném vyrobku):
Hexachlorcyklohexan (alfa-, 0,01
beta-, gama-isomery
DDT <1> a jeho metabolity 0,01

Benzpyren

Méné nez 0,2 pg/kg

Nakazenost a znec¢isténi Skadci
obili

Neni povoleno

Kovové ptfimési (v suseném vy-
robku)

3x10* %, rozmér jednotlivych
¢astic v nejdelsi podélné linii
nesmi byt delsi nez 0,3 mm

Kase mlécné, sterilizované

a pripravené k pouziti; kase
mlécné, vyrobené v mlécnych
kuchynich a pfipravené k pou-
Ziti

Toxické prvky (v hotovém vy-

robku):

Olovo 0,02
Arzen 0,05
Kadmium 0,02
Rtut’ 0,005
Mykotoxiny:

Ochratoxin A 0,0005
Aflatoxin M1 0,00002
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Aflatoxin B1

0,00015

Desoxynivalenol

0,05 (u kasi obsahujicich pse-
ni¢nou, kukufi¢nou a je¢nou
mouku nebo krupici)

Zearalenon

0,005 (u kasi obsahujicich pSe-
ni¢nou, kukufi¢nou a je¢nou
mouku nebo krupici)

Fumoniziny B1 a B2

0,2 mg/kg (u kasi obsahujicich
kukufi¢nou mouku nebo krupi-

ci)
T-2 toxin 0,05
Pesticidy (v pfepoétu na tuk
Vv suSeném vyrobku):
Hexachlorcyklohexan (alfa-, 0,01
beta-, gama-isomery
DDT <1> a jeho metabolity 0,01

Benzpyren

Méné nez 0,2 pg/kg

Nakazenost a znec¢isténi Skadci
obili

Neni povoleno

Kovové ptimési (v suseném vy-
robku)

3x10* %, rozmér jednotlivych
castic v nejdelsi podélné linii
nesmi byt del§i nez 0,3 mm

Tvaroh a vyrobky na jeho za-
kladg, véetn¢ vyrobkt s ovoc-
nymi a (nebo) zeleninovymi
slozkami

Ukazatel Zluknuti

4,0 mmol aktivniho kysliku/kg
tuku u vyrobku s obsahem tu-
ku nad 5 g/100 g a vyrobkt
obohacenych rostlinnymi oleji

Kyselost 150 °Turnerovych
Toxické prvky:

Olovo 0,06
Arzen 0,15
Kadmium 0,06
Rtut 0,015
Pesticidy (v pfepoctu na tuk

V suSeném vyrobku):
Hexachlorcyklohexan (alfa-, 0,55
beta-, gama-isomery

DDT <1> a jeho metabolity 0,33

<1> DDT - di-chlor-di-fenyl-tri-chlor-etan, insekticid.*;

26) ptilohu 6 uved'te v tomto znéni:

,,Priloha 6 Federalniho zakona

,» Technicky predpis pro mléko a mlécné vyrobky*

(ve znéni Federalniho zakona

,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
, Technicky predpis po mléko a mlé¢éné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY

OBSAHU MIKROORGANISMU V MLECNYCH VYROBCICH PRO DETSKOU VYZIVU
DETI UTLEHO VEKU, VCETNE VYROBKU VYROBENYCH V MLECNYCH

KUCHYNICH
Vyrobek, PMAFANM, | MnoZstvi vyrobku (g, cm®), v némz nejsou Bakterie | Kvasinky
skupina <1> povoleny B. (K),
vyrobkl KTJ<2>/ BSEC <3> E. patogenni S. cereus, plisné
cm® (g), (koliformni) | coli mikro- aureus | KTJ/cm? (P),
ne vice <4> | organismy, (9), ne KTJ/cm?
veetné vice
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salmonel

a L. mono-

cytogenes
<4>

(9), ne

vice

Adaptované
mlécéné sme-
si, v¢etné su-
Senych mléc-
nych smési
instantnich,
sladké, zaky-
sané

2x10% u smési
rozpousténych
pii teploté
37-50 °C,
3x10° U smési
rozpousténych
pri teploté
70-85 °C.
V zakysanych
mléénych
smesich:
nejméné
1x107 acido-
filnich mikro-
organismu
(pokud byly
pouzity k vy-
rob¢), nej-
méng 1x108
bifidobakterii
(pokud byly
pouzity k vy-
rob¢), nej-
méné 1x107
acidofilnich
mikroorga-
nismu (pokud
byly ptidany
po suseni),
nejméné
1x102 acido-
filnich mikro-
organismui
(pokud nebyly
ptidany
po suseni),

1,0

10

100

10

100

tekuté mléc-
né smeési vy-
rabéné ultra-

Pozadavky vyrobni sterility:
1) po expozici v termostatu pii teploté 37 °C po dobu 3-5 dnl — neptitomnost viditelnych
zavad a ptiznaki kazeni (bombaz obalu, zména vzhledu aj.), nepfitomnost zmén chuti

pasterizaci, a konzistence, v mikroskopickém preparatu nesmé&ji byt pritomny butiky bakterii;
s aseptic- 2) po expozici v termostatu jsou povoleny tyto zmény:
kym plné- a) titraéni kyselosti ne vice nez o 2 °Turnerovy;
nim b) PMAFAnM ne vice nez 10 KTJ/ cm? (g).
tekuté zaky- Nejméné 3,0 10 50 10 - K-10
sané mlé&né 1x107 acido- P-10
smési asep- filnich mikro-
ticky pInéné, organismtl,
véetné s po- nejméné
uzitim acido- | 1x107 acido-
filnich mi- filnich mikro-
kroorganismt organismui
nebo bifido- (pokud byly
bakterii pouzity k vy-
rob¢), nejmé-
n& 1x108 bifi-
dobakterii
(pokud byly
pouzity k vy-
rob¢)
Césteénd
adaptované
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mlééné sme-

si, vCetn¢:
smési in- 2x10%u smési 1,0 10 100 10 100 K-10
stantnich rozpousténych P —50

pri teploté

37-50 °C,

3x10%u smési
rozpousténych

pii teploté

70-85 °C
smési vyZa- 2,5x10* 1,0 - 50 1,0 200 K-50
dujici tepel- P —100
nou Upravu
smési mlécné 1x10? 10,0 10,0 100,0 10,0 - -
adaptované
sterilizované,
vyrobené
Vv mléénych
kuchynich
Miéko a sme- | Pozadavky vyrobni sterility:
tana sterilizo- | 1) po expozici v termostatu pfi teploté 37 °C po dobu 3-5 dnll — nepfitomnost viditelnych
vané, ultra- zavad a ptiznakl kazeni (bombaz obalu, zména vzhledu aj.), nepfitomnost zmén chuti

pasterizova-
né, asepticky
plnéné, vcet-
né obohace-

a konzistence;
2) po expozici v termostatu jsou povoleny tyto zmény:
a) titradni kyselosti ne vice nez o 2 °Turnerovy;

b) PMAFAnM ne vice nez 10 KTJ/ cm?® (g);

ného mléka 3) v mikroskopickém preparaté nesméji byt piitomny buitky mikroorganismi.
Mléko a sme- 1x10? 10,0 10,0 100,0 10,0 - -
tana sterilizo-
vané, ultra-
pasterizova-
né, neasep-
ticky plnéné
Tekuté zaky- | Nejméné 3,0 10,0 50,0 10,0 - K-10
sané mlé¢né 1x10” mikro- P-10
vyrobky, organismi 1x10%
véetné s po- mlécéného za- kefirovych
uzitim acido- | kysu, nejmé- kvasinek
filnich mi- né 1x107 aci-
kroorganis- dofilnich mi-
mu nebo bifi- | kroorganis-
dobakterii mu (pokud
byly pouzity
K vyrob¢),
nejméné,
1x10°
bifidobakterii
(pokud byly
pouzity k vy-
rob¢)
Zakysané 1x107 acido- 3,0 10,0 50,0 10,0 - -
mlééné vy- | filnich mikro-
robky vy- organismui
robené (pokud byly
v mléénych | pouzity k vy-
kuchynich, rob¢), nejmé-
plnéné nea- | né&, 1x108 bifi-
septicky dobakterii
(pokud byly
pouzity k vy-
rob¢)
Tvaroh a vy- | Mikroflora 0,3 1,0 50 1,0 - K-10
robky na jeho | charakteri- P-10
zakladé sticka pro tva-
rohovy zakys,
nepiitomnost
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bunék cizi mi-

kroflory
Tvaroh a vy- | Mikroflora 0,3 - 50 1,0 -
robky na jeho | charakteri-
zaklade, aci- | sticka pro tva-
dofilni pasta, | rohovy zakys,
bilkovinna nepiitomnost
pasta s niz- | bunék cizi mi-
kym obsa- kroflory
hem laktozy,
vyrobené
v mlé¢nych
kuchynich
Tvaroh kalci- 100 1,0 - 50 1,0 -
novany, vy-
robeny
v mlé¢nych
kuchynich
Miéko susené
k détské vy-
7ivé, véetné:
mléka 2x10%u smési 1,0 10 100 10 100 K-10
instantnitho | rozpousténych P —-50
pii teploté
37-50 °C
3x10%u smési
rozpousténych
pri teploté
70-85 °C
mléko vyza- 2,5%x104 1,0 - 50 1,0 200 K -50
dujici oSetie- P —100
ni teplem
Miléko paste- 1,5%x10* 0,1 1,0 50 1,0 25 -
rizované,
véetné mléka
se spotfebni
Ihatou delsi
nez 72 hodin
Susené a te-
kuté mlécné
napoje
pro déti od 6
mesicia do 3
let, vCetné:
tekuté napoje 1,5%104 0,1 1,0 50 1,0 - K-50
P-50
pokracujici 2x10%u smési 1,0 10 100 10 100 K-10
smési, véetné | rozpousténych P-50
instantnich pii teploté
37-50 °C
3x10%u smési
rozpousténych
prii teploté
70-85 °C
pokradujici 2,5%104 1,0 - 50 1,0 - K-50
smési vyza- P —100
dujici po roz-
pusténi ose-
tieni teplem
Kase susené
mlécéné,
véetné:
instantnich 1x104 1,0 - 50 1,0 2x102 K-50
P—100
vyzadujicich 5%10* 0,1 - 50 - - K—-100
vareni P —200
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Kase mlécné, | Pozadavky vyrobni sterility:
sterilizované | 3) po expozici v termostatu pti teploté 37 °C po dobu 3-5 dntli — nepfitomnost viditelnych
a pfipravené zavad a ptiznakl kazeni (bombaz obalu, zména vzhledu aj.), nepfitomnost zmén chuti
k pouziti a konzistence;
4) po expozici v termostatu jsou povoleny tyto zmény:

a) titraéni kyselosti ne vice nez o 2 °Turnerovy;

b) PMAFAnM ne vice nez 10 KTJ/ cm® (g);
Kase mlééné, 1x103 1,0 - 50 1,0 - K -100
vyrobené P —200
v mléénych
kuchynich
a piipravené
k pouziti
Vyrobky 2,5%104 1,0 - 100 1,0 200 K -50
S nizkym ob- P —100
sahem lak to-
zy a bez lak-
tozy
Susené mléc- 2,5%104 0,3 - 50 1,0 - K-50
né vyrobky P —100
S vysokym
obsahem bil-
kovin
Susené vy- - 0,3 - 50 1,0 - K-50
robky P -100
na mlécném
zakladé
MiIéko susené 2,5x10% 1,0 25 1,0 -
k vyzive déti

<1> PMAFANM - pocet mezofilnich aerobnich mikroorganismi a fakultativné anaerobnich
mikroorganismu;

<2> KTJ - kolonie tvofici jednotky;

<3> BSEC — bakterie skupiny Escherichia coli.

<4> Pti kontrole piitomnosti E. coli a patogennich mikroorganismii, véetné salmonel a pfi nalezu
bakterii ¢eledi Enterobacteriaceae, které nepatii k E. coli a salmonelam, v normovaném mnozstvi
vyrobku je kontrolovana neptitomnost patogenniho mikroorganismu Enterobacter sakazakii
ve 300 g vyrobku.

Poznamka.

Pti vyrobé susenych vyrobki k détské vyziveé na mlééném zakladé (mléko susené), susenych napoju

a susenych smési je v pripadé nalezu stafylokokl v normovaném mnozstvi vyrobku kontrolovana

neptitomnost stafylokokovych enterotoxint (nejsou povoleny v péti vzorcich po 25 g).;

27) ptilohu 7 uved’te v tomto znéni:
,,Piiloha 7 Federalniho zakona
,» Lechnicky pfedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
,»Lechnicky pfedpis po mléko a mlé¢né vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY
ZLUKNUTI A OBSAHU POTENCIALNE NEBEZPECNYCH LATEK V MLECNYCH
VYROBCICH PRO DETSKOU VYZIVU URCENOU DETEM PREDSKOLNIHO

A SKOLNIHO VEKU
Vyrobek, skupina vyrobki Potencialné nebezpecné latky Povolena hodnota, mg/kg (1),
a ukazatele zluknuti ne vice (u susenych vyrobkt
Vv pfepoctu na rozpustény
vyrobek)
Veskeré mlécéné vyrobky Antibiotika:
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Levomycetin

Mén¢ nez 0,01

Tetracyklinova skupina

Méné€ nez 0,01

Penicilin

Mén¢ nez 0,004

Streptomycin

Mén¢ nez 0,5

Mykotoxiny:

Aflatoxin M1 0,00002,
0,00005 u syri

Radionuklidy:

cesium-137 100 B/l (kg)

stroncium-90

25 B/l (kg)

Miéko sterilizované, ultrapas-
terizované, véetné mléka obo-
haceného o vitaminy, mléko
pasterizované, smetana paste-
rizovana, tekuté zakysané
mlééné vyrobky, véetné oboha-
cenych, smetana, mléko susené
k détské vyzive, susené a teku-
té mlécné napoje, vyrobky

S nizkym obsahem laktozy

a bez laktozy, mléko a smetana
zahus$téné s cukrem, mléko

a smetana zahusténé

Ukazatel zluknuti

4,0 mmol aktivniho kysliku/kg
tuku u vyrobkd s obsahem tuku
vys$im nez 5 g/100 g a vyrobki
obohacenych rostlinnymi oleji

Toxické prvky:

olovo 0,02
arzén 0,05
kadmium 0,02
rtut’ 0,005
Pesticidy 0,02
(v pfepoctu na tuk):
hexachlorcyklohexan (alfa-,

beta-, gama-isomery)

DDT <1> a jeho metabolity 0,01

Tvaroh a vyrobky na jeho za-
kladg, véetné vyrobkl s ovoc-
nymi a (nebo) zeleninovymi
slozkami a (nebo) tepelné upra-
venych po zakysani

Ukazatel zluknuti 4,0 mmol aktivniho kysliku/kg
tuku u vyrobka s obsahem tuku
vys$im nez 5 g/100 g a vyrobkd
obohacenych rostlinnymi oleji

Kyselost 150 °Turnerovych

Toxické prvky:

olovo 0,06

arzén 0,15

kadmium 0,06

rtut’ 0,015

Pesticidy 0,55

(v pfepoctu na tuk):

hexachlorcyklohexan (alfa-,

beta-, gama-isomery)

DDT <1> a jeho metabolity 0,33

Maslo smetanové, pasta masel-
na vys§siho druhu

Kyselost tukové faze

2,5 °Kettstoferovych

3,5 °Kettstoferovych u masla
a pasty se slozkami

Toxické prvky:
olovo 0,1
arzén 0,1
kadmium 0,03
rtut’ 0,03
Pesticidy 0,2
(v ptepoc¢tu na tuk):
hexachlorcyklohexan (alfa-,
beta-, gama-isomery)
DDT <1> a jeho metabolity 0,2
Syry, vyrobky ze syrt (tvrdé, Toxické prvky:
polotvrdé, mékké, ze solného olovo 0,2
nalevu), tavené, syrové pasty arzén 0,15
kadmium 0,1
rtut’ 0,03
Pesticidy 0,6

(v pfepoctu na tuk):
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hexachlorcyklohexan (alfa-,
beta-, gama-isomery)

DDT <1> a jeho metabolity 0,2

Museji splitovat pozadavky legislativy Ruské federace v oblasti
zajiStovani kvality a zdravotni nezavadnosti potravinaiskych
vyrobkil

Slozky nemlécného ptivodu

<1> DDT - di-chlor-di-fenyl-tri-chlor-etan, insekticid.*;

28) prilohu 8 uvedte v tomto znéni:
,,Priloha 8 Federalniho zakona
,» Lechnicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona
,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Technicky predpis po mléko a mlé¢éné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY

OBSAHU MIKROORGANISMU V MLECNYCH VYROBCICH A MLECNYCH
SLOZENYCH VYROBCICH PRO DETSKOU VYZIVU URCENOU DETEM
PREDSKOLNI{HO A SKOLNIHO VEKU

Skupina vyrobka | PMAFANM, MnozZstvi vyrobku (g, cm®), v némzZ nejsou Kvasinky
<1> povoleny (K),
KTJ <2>/ BSEC <3> patogenni S. L. plisné
cm® (g), (koliformni) | mikroorga- | aureus | mono- (P),
ne vice nismy, véet- cytoge- | KTJ/cm?
né salmonel nes (9), ne
vice
MIéko pasterizované 1x10° 0,01 25 1,0 25 -
ve spotiebitelském
obalu
MiIéko ultrapasterizo- 100 10,0 100 10,0 25 -
vané, neasepticky pl-
néné, ve spotiebitel-
ském obalu
Smetana pasterizova- 1x10° 0,01 25 1,0 25 -
na ve spotiebitelském
obalu
Smetana ultrapasteri- 100 10,0 100 10,0 25 -
zovana, neasepticky
plnéna, ve spotiebitel-
ském obalu
MIéko prevaiené 2,5%10° 1,0 25 - - -

Miéko a smetana ste-
rilizované, ultrapaste-
rizované, asepticky
plnéné, v¢etné oboha-
cenych

Museji spliiovat pozadavky vyrobni sterility na mléko a smetanu ultrapasterizované,
ve spotiebitelském obalu

Zakysané mlééné vy- - 0,01 25 1,0 - -

robky, v¢etné jogurtu,

se spotiebni lhitou ne

delsi nez 72 hodin

Zakysané mlécné vy- Nejméné 0,1 25 1,0 - K-50

robky, véetné jogurtu, | 1x107 mikro- P-50

se spotiebni lhitou organismu S vyjim-

delsi nez 72 hodin mlééného za- kou vy-
kysu, u vy- robkd vy-
robki podro- robenych
benych ose- S pouzitim
tieni teplem zakyst
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neni normo- obsahuji-
vano cich kva-
sinky
Zakysané mlééné vy- Nejméné 0,1 25 1,0 K-50
robky obohacené bifi- | 1x107 mikro- P-50
dobakteriemi, se spo- organismui S vyjim-
tiebni lhitou delsi nez mlééného kou vy-
72 hodin zakysu, robkt vy-
nejméné robenych
1x108 S pouzitim
bifidobakterii zakyst
obsahuji-
cich kva-
sinky
Rjazenka Nejméné 1,0 25 1,0 K-50
1x107 mikro- P-50
organismu
mlééného
zakysu
Zakysana smetana U zakysané 0,001; 0,1 25 1,0 K-50
a vyrobky vyrobené Smetany u teplem ose- P-50
na jejim zakladé nejméné tienych vy- u vyrobku
1x107 mikro- robk ze za- se spo-
organismu kysané sme- tiebni lhi-
mlécného tany tou delsi
zakysu nez 72
hodin

Maslo smetanové,
pasta maselna, tvaroh
a vyrobky na jeho za-
klad¢, syry, mlécné
konzervy

V souladu s hodnotami stanovenymi Ptilohou 4 tohoto Federalniho zakona.

Vyrobky pouzivané
k vyrobé vyrobku
pro détskou vyzivu:

mléko susené s hmot- 2,5x10% 1,0 25 1,0 K-50

nostnim podilem tuku P —100

25 % mléko suSené

odstfedéné

koncentrat syrovatko- 1x104 1,0 25 1,0 K-20

vych bilkovin ziska- P-50

ny elektrodialyzou

(ultrafiltraci a elektro-

dialyzou)

cukro-bilkovinny 1x10* 1,0 25 1,0 K-10

koncentrat P —-50

koncentrat mlécnych 1x104 1,0 25 1,0 K-10

bilkovin P-50

suSeny cukro-bilko- 2,5x10% 1,0 25 1,0 K-10

vinny modul ze syro- P -50

vatky z vyroby syrt

susené cukro-bilko- 2,5%104 1,0 25 1,0 K-10

vinné moduly z tva- P-50

rohové syrovatky

koncentrat parakasei- - 3,0 25 1,0 K-50

novy tekuty P —50

koncentrat parakasei- - 1,0 25 1,0 K-50

novy suseny P-50

kazecit suSeny 1x104 1,0 25 1,0 K-10
P-50

slozka su$ena mlécna 1,5x104 0,3 25 1,0 K-10

netukova (v suSenych P -50

vyrobcich pro vyzivu

déti)

slozka susena mlé¢na 1,5%x10* 1,0 25 1,0 K-10

se sladovym vytaz- P-50
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kem (v tekutych vy-

robcich pro vyzivu

déti)

slozka su$end mlé¢na 2,5%x10% 1,0 25 1,0 - K-50
s cukro-bilkovinnym P —-50
koncentratem (v teku-

tych vyrobceich

pro vyzivu déti)

slozka su$end mlé¢na 2,5%x10% 1,0 25 1,0 - K-50
netukova, chemicky P-50
neosetena (v suse-

nych vyrobcich

pro vyzivu déti)

laktdza rafinovana 1x103 1,0 25 - - P-10
laktdza potravinarska 1x10% 1,0 25 1,0 - P —100
lakt6zovy koncentrat 1x10° 1,0 50 - - P -100
laktulézovy koncen- 1x10° 1,0 50 1,0 - K-50
trat P—100
syrovatka mlééna su- 1x10% 10 25 1,0 - K-10
Send P —50

<1> PMAFANM - pocet mezofilnich aerobnich mikroorganismi a fakultativné anaerobnich

mikroorganismu;
<2> KTJ - kolonie tvofici jednotky;

<3> BSEC - bakterie skupiny Escherichia coli.*.

29) ptilohu 9 uved'te v tomto znéni:

,,Priloha 9 Federalniho zakona

,» Technicky predpis pro mléko a mlécné vyrobky*

(ve znéni Federalniho zakona

,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Technicky predpis po mléko a mlé¢né vyrobky*)

1. Identifika¢ni ukazatele syrového kravského mléka
a syrového odstiedéného kravského mléka

Ukazatele

Parametry

syrové mléko kravské

syrové odstiedéné mléko kravské

Hmotnostni podil tuku

2,8-6,0 %

Ne vice nez 0,5 %

Hmotnostni podil bilkovin

Nejmeéné 2,8 %

Hmotnostni podil odtu¢néné susiny
mléka

Nejméné 8,2 %

Konzistence

Homogenni tekutina bez usazeniny a vlocek. Zmrazovani neni povoleno.

Chut’ a pach Chut’ a pach jsou Cisté, bez cizich chuti a pachd, které nejsou vlastni
Cerstvému mléku. Mirnd pfichut a pach po krmivu jsou povoleny.

Barva Od bilé po svétle krémové I Bila s mirné€ nasedlym odstinem

Kyselost 16,0 — 21,0 °Turnerovych

Hustota Nejméné 1027,0 kg/m? pii teploté | Nejméné 1030,0 kg/m® u nejvyssi

20 °C a hmotnostnim podilu tuku
35%

tfidy, nejméné 1029,0 kg/m®u prv-
ni a druhé ttidy pfi teploté 20 °C

Teplota mrznuti (pouziva se pii po-
dezfeni na padélani)

Ne vyse nez 0,520 °C

2. Identifikacni ukazatele syrového mléka jinych hospodatskych zvitat v Sarzi

Zivo&isny Obsah slozek mléka [%]<1> Hustota pfi teploté Kyselost,
druh tuk bilkovin | laktéza | primérny | mineralni | 20 °C [°Turnerovy]
obsah latky
susiny
Koza 28-55128-38|44-46| 134 0,8 1027 - 1030 14 -20
Ovce 6,2-72|51-57|42-66 | 185 0,9 1034 25,0
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Kuin 18-19(121-22|58-64| 10,7 0,3 1032 6,5
Velbloud | 3,0-54 | 38-4,0 | 50-57 | 15,0 0,7 1032 17,5
Buvol 75-77142-46|42-47]175 0,8 1029 17,0
Osel 12-14117-19 160-62]99 0,5 1011 6,0

<1> Hodnoty identifika¢nich ukazatelti mléka ziskaného od riznych hospodaiskych zvirat
individualnim dojenim se mohou lisit v §irSich rozmezich. ;

30) ptilohu 10 uved'te v tomto znéni:

,,Priloha 10 Federalniho zakona

,» Technicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona

,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona

,» Lechnicky ptfedpis po mléko a mlécné vyrobky*)

IDENTIFIKACNI UKAZATELE SYROVE SMETANY

Ukazatele Parametry
Hmotnostni podil tuku Nejméné 9,0 %
Kyselost 14,0 — 19,0 °Turnerovych

Konzistence

Stejnoroda homogenni. Jsou povoleny ojedinélé shluky
tuku.

Chut’ a pach Vyrazné smetanové, ¢isté, nasladlé. Je povolena slabé
vyrazna ptichut’ a pach po krmivu.
Barva Bila se smetanove Zlutym odstinem, homogenni*;

31) ptilohu 11 uved’te v tomto znéni:

,,Piiloha 11 Federalniho zakona

,» Lechnicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona

,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona

,» Lechnicky predpis po mléko a mlécné vyrobky*)

Produkt zpracovavani
mléka

Ukazatele

vnéjsi vzhled a konzistence

chut’ a pach

barva

MIéko konzumni

Homogenni nepruzracna
tekutina, nevazka

Charakteristické pro mléko
s lehkou pfichuti po vafeni.
Je povolena nasladla pfi-
chut.

Bila, u odstfedéného mléka
je povolen nasedly odstin,
u sterilizovaného mléka se
svétle smetanove zlutym
odstinem, u obohaceného
mléka je zplsobena barvou
pridanych slozek.

Smetana konzumni

Homogenni nepriizracna
tekutina, ¢aste¢né vazka

Charakteristické pro smeta-
nu s lehkou ptichuti po va-
feni. Je povolena nasladla,
mirn¢ sland piichut.

Bila se svétle smetanové
zlutym odstinem, homogen-
ni v celé hmoté, u sterilizo-
vané smetany svétle zlut.

Rjazenka, varenéc

Homogenni tekutina s naru-
Senou nebo nenarusenou
srazeninou, netvorici plyny

Cisté po mlééném zakysu
s vyraznou chuti po paste-
rizaci.

Svétle zluta rovnomérna,
u varenice od bilé po svétle
zlutou.

Acidofilin

Homogenni vazka tekutina

Cisté po mlééném zakysu,
mirné ostra chut’

MIé¢né bila rovnomérna.

Kefir, zakysané mlécné
vyrobky tekuté

Homogenni tekutina s naru-
Senou nebo nenarusenou
srazeninou. U vyrobkt vy-
robenych s pouzitim kvasi-
nek je povolena tvorba ply-
nd. Po pfidani ochucovacich
slozek s jejich pfitomnosti.

Cisté po mlééném zakysu,
mirné ostra chut’ nebo chut
a pach podminéné ptidany-
mi slozkami. U vyrobki vy-
robenych s pouzitim kvasi-
nek je povolena prichut

po kvasinkach.

MIécné bila rovnomeérna.
Po ptidani ochucovacich
slozek je zptsobena barvou
pridanych slozek.
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Jogurt Homogenni, ¢aste¢né vazka | Zakysaného mlécného vy- MIlééné bila rovnomérna.
tekutina. Po pfidani stabili- | robku. Po pfidani cukru ne- | Po pfidani ochucovacich
zatoru ma podobu gelu nebo | bo sladidel pfiméfené slad- | slozek je zptisobena barvou
krému. Po pfidani ochuco- ka chut’. Po ptidani ochuco- | ptidanych slozek.
vacich slozek s jejich pfi- vadel zplsobena pridanymi
tomnosti. Slozkami.

Tvaroh a vyrobky na jeho Mékka mazlava nebo drobi- | Cisté po mlééném zakysu, Bila nebo s mirnym smeta-

zékladg, veetné tvarohové
hmoty

va hmota, s hmatatelnymi
Casticemi mléénych bilko-
vin nebo bez nich. Po pfida-
ni ochucovacich slozek s je-
jich pfitomnosti.

je povolena ptichut’ suSe-
ného mléka. Po pfidani cuk-
ru nebo sladidel pfiméfené
sladké chut. Po ptidani
ochucovadel zpisobena pii-
danymi slozkami

nové Zlutym odstinem, rov-
nomérnd. Po pfidani ochu-
covacich slozek je zptso-
bena barvou ptidanych slo-
zek.

Smetana Homogenni hmota s lesk- Cisté po mlééném zakysu. Bila nebo se smetanove zlu-
lym povrchem Je povolena prichut po pfe- | tym odstinem, rovnomérna.
pusténém masle.
Zmrzlina Porce jednovrstevné nebo Cisté, chut’ je charakteris- Charakteristickéd pro dany

mnohovrstevné zmrzliny
ruznych tvart, zcela nebo
z€asti pokryté polevou (¢o-
koladou) nebo bez polevy
(¢okolady). Konzistence
pevna, homogenni, bez pa-
trnych shlukd tuku, stabili-
zatoru a emulgatoru, Castic
bilkovin a laktozy, krystal-
ki ledu. Po piidani ochuco-
vadel s jejich pfitomnosti.
V polévané zmrzling je kon-
zistence polevy (¢okolady)
homogenni, bez patrnych
castecek cukru, kakaovych
produktt, susenych mléc-
nych vyrobki, s ptitomnosti
Castic ofecht, oplatkovych
drobkd a dalsich slozek

pfi jejich pouziti.

tickd pro dany druh zmrz-
liny.

druh zmrzliny, rovnomérné
rozlozend v celé hmot¢ jed-
novrstevné nebo v celé
hmot¢ kazdé vrstvy mnoha-
vrstevné zmrzliny. U polé-
vané zmrzliny je barva po-
kryvu charakteristicka

pro dany druh polevy.

Pfepusténé maslo

Zrnita nebo tuha homogenni
hmota, v rozpusténém stavu
prizracna tekutina bez usa-
zeniny.

Prepusténého mlécného tu-
ku bez cizich ptichuti a pa-
chu.

Od svétlezluté po Zlutou,
rovnomerna.

Mléeny tuk

Tuha homogenni hmota,
V rozpus$téném stavu pra-
zraéna tekutina bez usaze-
niny.

Cisté, neutralni, charakte-
ristické pro mlé¢ny tuk.

Od bilé po Zlutou, rovno-
mérna v celé hmoté.

Maslo smetanové, maselna
pasta

Tuh4, homogenni, plastickd,
na fezu leskla, s povrchem
na pohled suchym. Je povo-
len povrch mirné leskly ne-
bo lehce matny s ptitom-
nosti ojedinélych drobnych
kapicek vlhkosti, konzisten-
ce nedostate¢né tuha a plas-
ticka, slabé droliva. Po pfi-
dani ochucovadel s jejich
pritomnosti.

U masla a maselné pasty
vyrobenych ze sladké sme-
tany vyrazna smetanova
chut’ a ptichut’ po pasteri-
zaci bez cizich chuti a pa-
chti. U masla a maselné pas-
ty vyrobenych ze sladké
smetany vyrazna smetanova
chut’ s pfichuti po mléném
zakysu, bez cizich ptichuti
a pachi. U syrovatkového
masla a maselné pasty je
povolena piichut’ syrovatky.
U v8ech druhti masla a pa-
sty je povolena slaba pfi-
chut’ po krmivu a (nebo) ne-
vyrazné pichuti: smetano-
va, po pasterizaci, op&tov-
né pasterizaci, po piepusté-
ném masle, po mlé¢ném za-
kysu. Pfi podéani ochucova-

Od svétlezluté po zlutou,
homogenni, rovnomérna.
Pti podani ochucovadel
zpisobena barvou piida-
nych slozek.
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del zpisobena ptidanymi
slozkami.

Syr, syrovy vyrobek, suse-
né, véetné tavenych

Tvar baleni. Konzistence
préaskovita nebo tvrda, kieh-
ka nebo jina. Po pfidani
ochucovadel s jejich
piitomnosti.

Syrova s pachem a pfichute-
mi charakteristickymi

pro konkrétni nazev syra.
Pfi podani ochucovadel
zpuisobena ptidanymi sloz-
kami.

Od bilé po Zlutou. Pfi poda-
ni ochucovadel zptisobena
barvou pfidanych slozek.

Syr, syrovy vyrobek, velmi
tvrdé

Tvar ruzny, konzistence
kiehkd, zrnitd nebo jina.
Bez kresby nebo s ocky riiz-
ného tvaru a polohy. Po pfi-
dani ochucovadel s jejich
piitomnosti.

Syrové, nasladle kofenéné,
rizné intenzity, charakteri-
stické pro konkrétni nazev
syru.

Od svétlezluté po Zlutou.
Pfi podani ochucovadel
zpusobena barvou piida-
nych slozek.

Syr, syrovy vyrobek, tvrdé

Tvar kotouce, valce nebo ji-
ny libovolny tvar. Konzi-
stence homogenni, tuha,
mirné kiehka nebo jina,
Ocka velka, stfedni, mala
nebo zadna. Po ptidani
ochucovadel s jejich pii-
tomnosti.

Syrové, nasladle kofenéné,
ruzné intenzity, charakteri-
stické pro konkrétni nazev
syru. Pti podani ochucova-
del zptisobena pridanymi
slozkami.

Od svétlezluté po Zlutou,
rovnomeérna. Pfi podani
ochucovadel zpiisobena
barvou ptidanych slozek.

Syr, syrovy vyrobek, polo-
tvrdé

Tvar kotouce, vysokého ne-
bo nizkého valce, koule, eli-
psoidu nebo jiny libovolny
tvar. Konzistence homogen-
ni, elasticka, plasticka. O¢-
ka velka, stfedni, mala, riz-
nych tvarti a polohy nebo
zadna. Po pridani ochuco-
vadel s jejich pitomnosti.

U syri s vysokou teplotou
druhého zahiivani — syrové,
nasladlé, kofenéné s riznou
intenzitou charakteristickou
pro konkrétni nazev syra,

u syrt s predchodnou a niz-
kou teplotou druhého zahti-
vani syrové, nakyslé, mirné
kofenéné, ostré s riznou
intenzitou charakteristickou
pro konkrétni nazev syra.
Pti pouziti plisn€ nebo slizu
zpusobené druhem plisnové
nebo slizové mikroflory.
Pfi podani ochucovadel
zpusobené ptidanymi sloz-
kami.

Od bilé po svétlezlutou,
rovnomeérna, mramorova
nebo jind. U syri s plisni
zilky naockované plisné.

U syrt s povrchovou plisni
jeji pfitomnost. Pti podani
ochucovadel zptisobena
barvou pfidanych slozek.

Syr, syrovy vyrobek, meékké

Tvar nizkého valce nebo ji-
ny libovolny tvar. Konzis-
tence od meékké, plasticke,
mirné pruzné po jemnou,
mazlavou, maslovou. Je po-
volena konzistence mirné
kiehka, drobiva. Kresba
chybi. Je povolena ptitom-
nost malého mnozstvi o¢ek
a direk nepravidelného tva-
ru. Po ptidani ochucovadel
S jejich pfitomnosti.

Po mlééném zakysu nebo
syrové, charakteristické

pro konkrétni nazev syra.
Pfi pouZiti plisné nebo slizu
zpusobené druhem plisnové
nebo slizové mikroflory.
Pfi podani ochucovadel
zptisobené pridanymi sloz-
kami.

Od bilé po zlutou. U syra

S plisni zilky naockované
plisné, u syra s povrchovou
plisni jeji pfitomnost.

Pfi podani ochucovadel
zpusobena barvou piida-
nych slozek.

Syr tvarohovy

Tvar baleni. Konzistence
jemna, meékka plasticka,
mazlava, homogenni v celé
hmoté. Po ptidani ochuco-
vadel s jejich ptitomnosti.

Cisté, po mlééném zékysu,
bez vedlejsich pfichuti a pa-
chti nebo charakteristické
pro konkrétni nazev syra.
Pti podani ochucovadel
zpuisobené pridanymi sloz-
kami.

Od bilé po svétleZlutou,
rovnomérna. Pfi podani
ochucovadel zpisobena bar-
vou ptidanych slozek.

Syr, syrovy vyrobek, tave-
né, platkovy

Tvar baleni. Konzistence
od tuhé, mirn€ pruzné

po elastickou, homogenni
Vv celé hmot¢, udrzujici tvar
po nakrajeni. Po ptidani
ochucovadel s jejich pti-
tomnosti.

Cisté, charakteristické

pro konkrétni nazev syra,

u uzeného s pfichuti po uze-
ni. Pfi podani ochucovadel
zpuisobené pridanymi sloz-
kami.

Od bilé po tmavé Zlutou,
homogenni, u uzeného

od svétleZluté po Zlutou,

u sladkych syrt od bilé

po hnédou. Pti podani ochu-
covadel zptisobena barvou
pridanych slozek.

Syr, syrové vyrobky tavené
a pastovité

Tvar baleni. Konzistence
od mé&kké plastické po jem-

Cisté, charakteristické
pro konkrétni nazev syra.

Od bilé po tmavé Zlutou,
rovnomérna. U sladkych




nou, mazlavou, krémovou,
homogenni v celé hmotg.

Po pfidani ochucovadel s je-
jich pfitomnosti.

Pfi podani ochucovadel
zpusobené piidanymi sloz-
kami.

syrt od bilé po hnédou.
Pfi podani ochucovadel
zpusobena barvou piida-
nych slozek

Miléko suSené

Jemny, homogenni, suchy
prasek

Cisté, vlastni ¢erstvému
pasterizovanému mléku.

Bila se svétlezlutym odsti-
nem.

Smetana suSena

Jemny, homogenni, suchy
prasek

Cisté, vlastni ¢erstvému
pasterizované smetang.

Bila se svétlezlutym odsti-
nem.

MIéko a smetana zahu$téné

Homogenni, mirn€ vazka
tekutina

Nasladla, mirné slana chut’
vlastni pfevafenému mléku.

Svétle smetanova.

MIléko a smetana zahusténé
s cukrem

Homogenni vazka hmota
bez pfitomnosti patrnych
krystald laktozy. Je povole-
na moucnata konzistence

a nevyrazna usazenina lak-
tozy na dné obalu pii skla-
dovani

Cisté, sladké chut’ s vyraz-
nou piichuti pasterizované-
ho mléka. U mléka zahusteé-
ného s cukrem a podrobené-
ho dodate¢nému oSetfeni
teplem karamelova pfichut’.
Je povolena mirna chut’

po krmivu.

Bila se svétlezlutym odsti-
nem, rovhomeérna. Po oSe-

tieni teplem a vyrobé¢ s pii-
danim kavy a kakaa barva

hnéda.

Syrovatka Homogenni prizracna nebo | Charakteristické pro syro- Od bled¢ zelené po svétle-
polopruzracna tekutina vatku, u tvarohové syrovat- | zlutou.
ky chut nakysla, u syrové
syrovatky nasladla nebo
mirn¢ sland.
Podmasli Homogenni nepriizra¢nd te- | Charakteristické pro pod- Od bilé po svétlezlutou
kutina bez sedimentu a vlo- | masli masla ze sladkého
cek mléka, u masla ze zakysané
smetany pach po mlééném
zakysu. Je povolena pfichut
po pasterizaci nebo slaba
ptichut po krmivu.
Kasein Homogenni prasek bud’ su- | Bez pachu, chut’ neutralni Od bilé po svétlezlutou
chy pevny nebo s porovaty-
mi zrny rizného tvaru
Laktuloza Drobné krystalky nestejné- | Bez pachu, sladka chut’ Bila

ho tvaru

Koncentrat laktulozy

Homogenni vazka tekutina

Chut’ od sladké po sladko-
kyselou. Je povolena pii-
chut’ a pach zpisobeny ka-
ramelizaci.

Od svétlezluté po tmavozlu-
tou

Pomazanka smetanova s by-
linkami

Plasticka homogenni, tuha
nebo mekka konzistence,
povrch matovy nebo slabé
leskly, na pohled suchy

Chut smetanova, po sladké
smetané nebo po kyselé
smetan¢

Od bilé po svétleZlutou, ho-
mogenni

Smés piepusténd smetanova
s bylinkami

Zrnita nebo homogenni,
tuh4 nebo mekka

Ptepusténého mlééného tu-
ku

Od svétlezluté po zlutou,
rovnomérnd

MIécné slozené vyrobky,
vyrobky obsahujici mléko

V souladu s popisem dodanym vyrobcem, s chuti, barvou a (nebo) pachem zptsobenymi
chuti, barvou a (nebo) pachem ptidanych ochucovadel, pouzitim polevy nebo jinych

potravinai'skych vyrobki

32) ptilohu 12 uved’te v tomto znéni:

,,Priloha 12 Federalniho zakona

. Technicky predpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona

,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
»Lechnicky predpis po mléko a mlécné vyrobky*)

FYZIKALNI, CHEMICKE A MIKROBIOLOGICKE IDENTIFIKACNI UKAZATELE
PRODUKTU ZPRACOVAVANI MLEKA

1. Konzumni mléko, smetana, mlé¢né sloZzené vyrobky, zakysané mlé¢né vyrobky, zahusténé
produkty zpracovavani mléka, susené produkty zpracovavani mléka
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Produkt zpracovavani
mléka

Ukazatele

Rozsah hmotnostniho podilu [%]

Mikroorganismy

Tuk Bilkoviny, nejméné | SOM <1>, nejmé- | mlécného zakysu,
(u mléenych sloze- | né (u mléenych slo- | probiotické mikro-
nych vyrobkd — Zenych vyrobki — | organismy, kvasin-
v mlééném zéklad¢) | v mlééném zakladg) | ky, KTJ/g (cmd)
Konzumni mléko 0,1-8,9 2,8 (2,6 u mléka 8.0 -
S hmotnostnim po-
mérem tuku
nad 4 %)
Mléeny napoj 0,1-6,0 2,6 7,4 -
MIlécné koktejly, napoje, 01-95 - - -
zelé, pudinky, pény,
pasty, nakypy
Smetana, véetné smetany 9,0-34,0 1,8-2,6 52-8,0 -
s vysokym obsahem tuku 35,0 -58,0 1,2 3,6 -
Zakysané mlééné vyrob- 0,1-8,9 2,8 (2,6 u vyrobku 7,8 Nejméné 1x107 mi-
Ky, s vyjimkou ajranu S hmotnostnim po- kroorganismut
a dalsich zakysanych dilem tuku nad 4 mlééného zakysu.
mlé&nych vyrobkll vyro- %) Nejméng 1x108 bi-
benych s pfidavkem vo- fidobakterii a (ne-
dy, jogurtu, smetany, tva- bo) jinych probio-
rohu, véetné zakysanych tickych mikroorga-
mléénych vyrobku s bifi- nismt u vyrobkil
dobakteriemi a dal$imi obohacenych bifi-
probiotickymi mikroor- dobakteriemi a dal-
ganismy $imi probiotickymi
mikroorganismy,
véetné jogurtu.
Jogurt 0,1-10,0 3,2 Nejméné 7,0 Nejméng 1x104
2,8 s piidavkem kvasinek na konci
slozek spotiebni doby
u ajranu, kefiru
anejméné 1x10°
u kumysu
Smetana, vyrobky na je- 9,0-58,0 1,2 3,6 Nejméné 1x107 mi-
jim zakladé kroorganismt
mlécného zakysu
pro smetanu.
Tvaroh (s vyjimkou tva- 0,1-35,0 12,0 (8,0 u tvarohu | 12,0 (10,0 u tvaro-
rohu vyrobeného ultrafil- s hmotnostnim po- | hu s hmotnostnim
traci a separaci, a tvaro- dilem tuku podilem tuku
hu zrnitého) nad 18 %) nad 18 %)
Tvaroh vyrobeny ultrafil- 0,1-25,0 7,0 10,0 -
traci a separaci
Tvaroh zrnity 2,0-250 8,0 - -
Tvarohova hmota Nejméné 0,1 6,0 - -
Tvarohové vyrobky <2> 0,1-350 - - -
MIéko sterilizované zahu- 0,2-16,0 6,0 11,5 -
$téné
MiIéko zahusténé s cuk- 0,2-16,0 5,0 12,0 -
rem
MIéko sterilizované kon- 7,0-95 8,0 16,0 -
denzované
Smetana sterilizovana 25,0 2,6 53 -
Smetana zahu$téna s cuk- 19,0 -20,0 6,0 18,0 -
rem
Miéko susené 0,1-26,0 24,0 69,0 -
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Smetana su$ena, véetné
smetany s vysokym obsa-
hem tuku

42,0-450 20,0

75,0-80,0 10,0

53,0

15,0

<1> SOM - susina odstfedéného mléka.
<2> Ukazatele identifikace jsou stanovovany normativnimi dokumenty nebo technickymi dokumenty
nebo normami organizaci. .

2. Maslo a maselna pasta z kravského mléka
Maslo Hmotnostni podil [%] Titracni kyselost mlécné Kyselost tukové
plasmy vyrobku faze
[°Turnerovy] [°Kettstoferovy],
tuku vody soli ze sladkeé z kyselé ne vice
smetany smetany
prepusténé nejméné 99,0 | nanejvys 1,0 - 4,0
smetanove,
véetné
ze sladké sme-
tany a z kyselé
smetany,
véetné
nesoleného 50,0-85,0 v¢. | 14,0-46,0 - ne vice nez 40,0 - 65,0 4,0
30,0
soleného 50,0-85,0 v¢. | 13,0-45,0 1,0 ne vice nez 40,0 - 65,0 4,0
30,0
se slozkami 50,0 -69,0 16,0 — 45,0 - - - 45
Maselna pasta
ze sladké sme-
tany a z kyselé
smetany,
véetné
nesolené 39,0 -49,0 56,0 - 47,0 - 4.0
solené 39,0-49,0 55,0 — 46,0 1,0 4,0
se slozkami 39,0-49,0 40,0 - 55,0 - - - 4,5
Tuk mléény 99,8 ne vice nez - - - 4.0
0,2
3. Maslo a maselna pasta z kravského mléka
Produkt Hmotnostni po- | Hmotnostni po- | Hmotnostni po- | Hmotnostni po- | Bod tani tuku
dil celkového dil mlé¢ného tu- | dil kyseliny li- dil izomert ky- | [°C], ne vice
tuku [%] ku v tukové fazi | nolové v tuku seliny olejové
[%] izolovaném v tuku izolova-
z vyrobku [%] | ném z vyrobku
Vv pfepoctu
na metylelaidat
[%]
Pomazanka 39-95 nejméné 50 10,0 - 35,0 8,0 36
smetanova
s bylinkami
Smés prepuste- nejméngé 99 nejméné 50 10,0-35,0 8,0 36

na smetanova
s bylinkami
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4. Syr, syrovy vyrobek

Vyrobek Hmotnostni podil [%]
vody vody Vv tukuprosté tuku v susiné soli
susiné
Syr (syrovy vyro- 2,0-10,0 méng nez 15,0 4,0-40,0 2,0-6,0
bek) suSeny
Syr (syrovy vyro- 30,0 -35,0 méné nez 51,0 1,0 - 60,0 a vice 1,0-3,0 vC.
bek) velmi tvrdy
Syr (syrovy vyro- 40,0-42,0 49,0 — 56,0 v¢. 1,0 - 60,0 a vice 0,5-2,5 v¢.
bek) tvrdy
Syr (syrovy vyro- 36,0 - 55,0 54,0 — 69,0 v¢. 1,0 - 60,0 a vice 0,5-4,0 v¢.
bek) polotvrdy
Syr (syrovy vyro- 30,0-80,0 vice nez 67,0 1,0 - 60,0 a vice 0,4 -5,0 v¢.
bek) mekky, syr 2,0-7,0 v¢. usyra
tvarohovy v rosolu,
0,0-5,0
u tvarohového syra

5. Taveny syr, taveny syrovy vyrobek

Vyrobek Hmotnostni podil [%]
tuku v susin¢ vody soli kuchynské sachardzy
(kromé¢ sladkych | (u sladkych syra)
syru)
Syr (syrovy vyrobek) tave- | do 65,0 v¢. 35-70,0 v¢. 0,2-4,0 v¢. do 30,0 v¢.
ny platkovy
Syr (syrovy vyrobek) tave- | 20,0 — 70,0 v¢. 35-70,0 v¢. 0,2 -4,0 v¢.
ny pastovity
Syr (syrovy vyrobek) tave- | do 51,0 v¢. 3,0-17,0 v¢. 2,0-5,0 ve.
ny suseny
6. Zmrzlina
Druh Hmotnostni podil [%] Hmotnostni podil [%], Kyselost <2> | Naslehanost
nejméné [°Turnerovy], | [%],
mlééného SOM <1> sacharozy susiny ne vice
tuku nebo celko-
vého cukru
(s vyjimkou
laktozy)
Plombir 12,0-4,0 7,0-10,0 14,0 36 21 40-130
Smetanova 8,0-115 7,0-11,0 14,0 32 22 40-110
MIé¢na Ne vice nez 70-115 14,5 28 23 40-90
7,5
Ze zakysané- | Ne vice nez 70-115 17,0 28 90 40-90
ho mléka 7,5
S rostlinnym | ne vice nez 7,0-11,0 14,0 29 22 40-110
tukem 12,0 <3>

<1> SOM - susina odstfedéného mléka.

<2> Kyselost zmrzliny je stanovovana normativnimi dokumenty nebo technickymi dokumenty nebo
normami organizaci.

<3> Smési mlécného a rostlinného tuku.

Poznamka. Ukazatele identifikace mlécnych slozenych a mléko obsahujicich produktl zpracovavani mléka jsou
stanovovany normativnimi dokumenty nebo technickymi dokumenty nebo normami organizaci.
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33) prilohu 13 uved'te v tomto znéni:

,,Priloha 13 Federalniho zakona

,» Technicky pfedpis pro mlé¢ko a mlécné vyrobky*

(ve znéni Federalniho zakona
,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona

,»Lechnicky pfedpis po mléko a mlé¢né vyrobky*)

FYZIKALNI A CHEMICKE IDENTIFIKACNI UKAZATELE VYROBKU K DETSKE VYZIVE
NA MLECNEM ZAKLADE PRO DETI UTLEHO VEKU

1. Adaptované mlécné smési (susené, tekuté, sladké, zakysané) a vyrobky na zakladé
¢astecné hydrolyzovanych bilkovin pro déti ve véku od narozeni do Sesti mésicii
(ve 100 ml vyrobku pfipraveného k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota
normovana vyznacena
Bilkoviny 12-1749 +
Bilkoviny syrovatky nejméné 50 % celkového mnozstvi bilkovin | +
<1>
Tuk 30-40 +
Kyselina linolova 14-20 % celkovych mastnych kyselin +
400 — 800 mg
Pom¢r alfa-tokoferolu k polynenasycenym 1-2 -
mastnym kyselindm
Cukry 6,5-8,0g9 +
Laktoza +
Taurin ne vice nez 8,0 mg +

<1> S vyjimkou adaptovanych smési s pfevahou kaseinu (mlé¢nych smési s obsahem kaseinu nad 50 %

celkového mnozstvi bilkovin).

2. Pokracujici adaptované mlé¢né smesi (susené, tekuté, sladké, zakysané) a vyrobky na za-
klade ¢aste¢né hydrolyzovanych bilkovin pro déti ve véku od Sesti mésica (ve 100 ml

vyrobku ptipraveného k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota
normovana vyznacena
Bilkoviny 1,2-219g +
Bilkoviny syrovatky nejméne 35 % celkového mnozstvi bilkovin | +
<1>
Tuk 2,5-4,0 +
Kyselina linolova 14-20 % celkovych mastnych kyselin +
400 — 800 mg
Cukry 7,0-9,09 +
Laktoza Nejméné 50 % celkového mnozstvi cukri +
(nejméné 35 % celkového mnozstvi cukra
u smési na zéklad¢ ¢aste¢ne hydrolyzova-
nych bilkovin)

<1> S vyjimkou adaptovanych smési s pfevahou kaseinu (mléénych smési s obsahem kaseinu nad 65 %

celkového mnozstvi bilkovin).
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3. Adaptované mlécné smési (suSené, tekuté, sladké, zakysané) a vyrobky na zakladé
¢aste¢né hydrolyzovanych bilkovin pro déti ve véku od narozeni do 12 mésicti

Ukazatele vyzivné hodnoty (ve 100 ml vyrobku pfipraveného k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota

normovana vyznacena
Bilkoviny 12-219¢ +
Bilkoviny syrovatky nejméné 50 % celkového mnozstvi bilkovin | +
Taurin ;:?/ice nez 8,0 mg +
Tuk 3,0-40 +
Kyselina linolova 14-20 % celkovych mastnych kyselin +

400 — 800 mg

Pom¢r alfa-tokoferolu k polynenasycenym 1-2 -
mastnym kyselindm

Cukry 6,5-8,0g¢ +

Lakt6za Nejméné 65% celkového mnoZstvi cukrii +
(nejméné 40 % celkového mnozstvi cukri
u smési na zaklad¢ ¢astecné hydrolyzova-
nych bilkovin)

<1> S vyjimkou adaptovanych smési s pfevahou kaseinu (mlé¢nych smési s obsahem kaseinu nad 50 %
celkového mnozstvi bilkovin).

4. Pokracujici ¢aste¢né adaptované mlécéné smési (suSené, tekuté, sladké, zakysané) pro déti
ve véku nad 6 mésictu

Ukazatele vyzivné hodnoty (ve 100 ml vyrobku pfipraveného k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota

normovana vyznacena
Bilkoviny 15-24¢g +
Bilkoviny syrovatky nejméné 20 % celkového mnozstvi bilkovin | -
Tuk 2,5-4,0 +
Kyselina linolova 14 % celkovych mastnych kyselin -

nejmén¢ 400 mg
Cukry 6,0-909 +
Laktoza Nejméné 50% celkového mnozstvi cukrii -

Poznamky.

1. Bilkovinné spektrum adaptované mlécné smési musi byt co nejpodobnéjsi bilkovinnému spektru
zenského mléka.

Tukové spektrum adaptované mlécné smési nesmi obsahovat sezamovy olej ani bavinikovy ole;j.
Obsah transisomerti nesmi byt vys$si nez 3 % celkového obsahu tukd.

Obsah kyseliny myristové a kyseliny laurové nesmi byt vyssi nez 20 % celkového obsahu tuki.
Pomeér kyseliny linolové ke kyseliné alfa-linolenové nesmi byt nizsi nez 5 a vyssi nez 15.

Pti obohacovani smési mastnymi kyselinami s dlouhymi fetézci nesmi jejich obsah ptekrocit 1 %
celkového tuku u W-3 polynenasycené mastné kyseliny s dlouhym fetézcem a 2 % celkového tuku
u W-6 polynenasycené mastné kyseliny s dlouhym fetézcem.

ok~ wd
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7. Obsah kyseliny eikosapentaenové nesmi byt vyssi nez obsah kyseliny dokosahexaenové.

8. Krom¢ laktdézy miize byt pouzivan maltodextrin a ¢astecné hydrolyzovany skrob; sachar6za a fruktdza-
pouze v pocatecnich a pokracujicich smésich na zékladé ¢astecné hydrolyzovanych bilkovin
a Vv pokracujicich ¢astecn¢ adaptovanych smeésich; obsah sachardzy a (nebo) fruktoézy nebo jejich soucet
nesmi byt vyssi nez 20 % celkového obsahu cukrti; glukéza a glukdzovy sirup — pouze v pocatecnich
a pokracujicich smésich na zaklad¢ ¢astecné hydrolyzovanych bilkovin v mnozstvi ne vyssim nez 14 g
na 1 litr; cukerna slozka miiZe obsahovat prebiotika — galaktooligosacharidy a fruktooligosacharidy)
celkem ne vice nez 0,8 % hmoty vyrobku) a laktulozu.

5. Specializované vyrobky
k 1é¢ebné vyzive déti atlého veku (ve 100 ml vyrobku piipraveného k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota
normovana vyznafena
Vyrobky s nizkym obsahem laktézy a bez laktozy
Bilkoviny 1,2-219¢ +
Taurin ne vice nez 8,0 mg -
L-karnitin ne vice nez 2,0 mg )pfi vlozeni) -
Tuk 3,0-4,0 +
Kyselina linolova 14-20 % celkovych mastnych kyselin -
400-800 mg
Cukry 65-809g +
Laktoza ne vicenez 1,0 g + ve vyrob-
cich s niz-
kym obsa-
hem laktézy
ne vice nez 0,01 g + ve vyrob-
cich bez lak-
tozy

6. Vyrobky K ptikrmovani a vyrobky pro déti Gtlého véku (ve 100 ml nebo 100 g vyrobku
ptipraveného K pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota

normovand vyznacena
MIiéko pasterizované, sterilizované, ultrapasterizované konzumni, véetné obohaceného, smetana sterilizova-
na konzumni
Bilkoviny:
mléko 28-32g¢ +
smetana nejméne 2,6 g +
Tuk:
mléko 2,0-40g9 +
Smetana 100g +
popel 06-08g -
Mineralni latky:
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vapnik v mléce

nejméné 100 mg -

Zakysané mlécné vyrobky, véetné vyrobkt s ovocnymi a (nebo) zeleninovymi slozkami

Bilkoviny 0,6-0,8 g9, +

ne vice nez 4,0 g k preventivni

vyzZiveé

Tuk 20-409¢ +
Cukry nevicenez 12 g +
vcetné sacharozy <1> nevicenez 10 g
Popel 05-08g -
Vépnik nejméné 60 mg
Kyselost ne vice nez 110 °Turnerovych

Tvaroh a vyrobky na jeho zakladé, pastovité mlécné vyrobky, véetné vyrobkl S ovocnymi a (nebo)

zeleninovymi slozkami

Bilkoviny 7-174, +
Tuk 3-10g +
Cukry ne vicenez 12 g -
vcetné sacharozy <1> nevicenez 10 g

Mineralni latky:

vapnik nejméné 85 mg -
Kyselost ne vice nez 150 °Turnerovych -
Syry meékké tvarohové

Bilkoviny 7-174, +
Tuk ne vicenez 10 g +
Cukry ne vicenez 12 g -

véetné sachardzy <1>

ne vice nez 10 g (pfi vlozeni) -

Sl kuchynska

ne vice nez 0,2 g (pfi vlozeni) -

Mineralni latky:

vapnik nejméné 85 mg +
Kyselost ne vice nez 150 °Turnerovych -
Miléko susené (ve 100 ml rozpusténého vyrobku)

Bilkoviny mlé¢né 28-329¢ +
Tuk 2,0-40g9 +

Mineralni latky:

vapnik

nejméné 100 mg

Susené (ve 100 ml rozpusténého vyro
(pro déti starsi Sesti mésict)

bku) a tekuté mlécné, mlécné slozené a mléko obsahujici napoje

Bilkoviny nejméne 1,8 g +
Tuk 1,0-40g +
Cukry ne vice nez 12,0 g -

véetné sachardzy <2>

ne vice nez 6,0 g -

Mineralni latky:

vapnik

nejméné 90 — 240 mg
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Kase susené na mlééném zakladé, vyZzadujici vafeni a instantni (ve 100 ml suSené¢ho vyrobku)

voda ne vice nez 8,0 g +
bilkoviny 12-20¢ +
nejméné 7,0 g v kasich vyzaduji- +
cich rozpusténi plnotuénym nebo
castecné ziedénym kravskym
mlékem
tuk 10-18¢g +

Nejméné 5,0 g v kaSich z plnotuc-
ného mléka, jehoz hmotnostni po-
dil ¢ini méné nez 25 %, pod pod-
minkou pfidani smetanového
masla nebo rostlinného oleje

do rozpusténé kase

Nejméné 0,5 g v kasich z odstie-
déného mléka pod podminkou je-
jich rozpusténi v plnotué¢ném mlé-
ce nebo pridani smetanového
masla nebo rostlinného oleje

do rozpusténé kase

cukry, véetn¢ sacharozy <3>

60-709
ne vicenez20 g

<1> Je povoleno nahradit sacharézu frukt6zou v mnozstvi ne vétSim nez 5 g.
<2> Je povoleno nahradit sacharézu fruktézou v mnozstvi ne vétsim nez 3 g.
<3> Je povoleno nahradit sachardzu fruktézou v mnozZstvi ne vétsim nez 10 g. «.

34) ptilohu 14 uved'te v tomto znéni:

,,Piiloha 14 Federalniho zakona

,»Lechnicky ptfedpis pro mléko a mlécné vyrobky*

(ve znéni Federalniho zakona

,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona
,» Lechnicky predpis po mléko a mlécné vyrobky*)

FYZIKALNI A CHEMICKE IDENTIFIKACNI UKAZATELE VYROBKU K DETSKE VYZIVE
NA MLECNEM ZAKLADE PRO DETI PREDSKOLNIHO VEKU A DETI SKOLNIHO VEKU

1. Mléko konzumni, smetana konzumni, zakysané mlé¢né vyrobky <1>, napoje na mlécném
zaklad¢ (susené a tekuté), véetné obohacenych (ve 100 ml vyrobku pfipravenému k pouziti)

Kritérium a ukazatel Povolena hodnota
normovana vyznacena
Bilkoviny:
mléko, zakysané mlécné vyrobky, napoje 20-509¢ +
na zakladé mléka
zakysana smetana nejméné 2,5 g +
smetana nejméné 2,5 g +
Tuk:
mléko, zakysané mléc¢né vyrobky, napoje 1,5-4,09 +
na zaklad¢ mléka

44



zakysana smetana 10-20¢g +

Smetana 10-20g¢g +

Cukry:

zakysané mlééné vyrobky, napoje na zéklad¢ | ne vice nez 16,0 g +

mléka, v¢etné téch s pfidanou sacharézou

<2> ne vice nez 10,0 g +

mléko ne vicenez4,7 g +

zakysana smetana nevicenez3,4 g +

Smetana ne vicenez 3,7 g +

Mineralni latky:

vapnik 105 — 240 mg + u obohace-
nych vyrob-
ki

<1> U slozenych mlécnych vyrobki je povoleno stanovovat jejich fyzikalni a chemické ukazatele
normativnimi nebo technickymi dokumenty, v souladu s nimiz jsou tyto vyrobky vyrabény.

<2> Je povoleno nahradit sacharézu frukt6zou v mnozstvi ne vétSim nez 5 g.

2. Syry tvrdé, polotvrdé, mekkeé, tavené a tvarohové pro déti predskolniho véku a déti Skolniho
véku (ve 100 ml vyrobku pfipravenému k pouziti)

Kritérium a ukazatel

Povolena hodnota

normovana vyznacena
Hmotnostni podil vody ne vice nez 70 % -
Hmotnostni podil tuku v susiné ne vice nez 55 % +
u tvarohového syra je povolen hmotnostni ne vice nez 70 % +

podil tuku v susiné

Stl kuchynska

ne vicenez2 g

3. Tvaroh a vyrobky na jeho zaklad€, véetné vyrobkl s ovocnymi a (nebo) zeleninovymi
slozkami (ve 100 ml vyrobku pfipravenému k pouZziti)

Kritérium a ukazatel

Povolena hodnota

normovana vyznacena
Bilkoviny 6,0-17,09 +
Tuk 3,5-10,0¢ +
Cukry, vCetné ne vice nez 16,0 g +

sachardzy

ne vice nez 10,0 g

Kyselost

Ne vice nez 150 °Turnerovych

<1> Je povoleno nahradit sacharézu fruktézou v mnozstvi ne vétsSim nez 5 g.

35) prilohu 15 uved'te v tomto znéni:
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,,Pfiloha 15 Federalniho zakona

,» Lechnicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona

,,O vloZeni zmén do Federalniho zakona

,» Lechnicky ptfedpis po mléko a mléné vyrobky*)

FORMY VKLADANYCH MIKROZIVIN, JEJICHZ POUZIVANI JE POVOLENO PRI VYROBE
VYROBKU K DETSKE VYZIVE PRO DETI UTLEHO VEKU

Mikroprvky Forma
Vitaminy:
vitamin A retinolacetat, retinolpalmitat, beta-karoten
vitamin D D2 ergokalciferol, D3 cholekalciferol
vitamin E D-alfa-tokoferol, DL-alfa-tokoferol, D-alfa-tokoferolacetat, DL-alfa-tokoferol acetat
vitamin B1 thiamin-hydrochlorid, thiamin-bromid, thiamin-nitrat, thiamin-chlorid
vitamin B2 riboflavin, riboflavin-5-fosfat sodny

vitamin PP (niacin)

nikotinamid, kyselina nikotinova

vitamin B6

pyridoxin-hydrochlorid, pyridoxin-fosfat, pyridoxin-dipalmitat

kyselina pantotenova

D-pantotenat vapenaty, D-pantotenat sodny, dexpantenol

vitamin B12 cyanokobalamin, hydroxokobalamin

kyselina listova (Bc) | kyselina listova

vitamin C kyselina L-askorbova, L-askorbat sodny, L-askorbat vapenaty, kyselina 6-palmityl-
askorbova (askorbilpalmitat), askorbat draselny

vitamin K fillochinon (fytomenadion)

biotin D-biotin

cholin cholin chlorid, cholin citrat, cholin bitartarat

inosit ptipravek inositu

karnitin L-karnitin, chlorhydrat L-karnitinu, L-tartarat L-karnitinu

Mineralni soli (prvek)

vapnik

uhli¢itan vapenaty, citraty vapenaté (E 333), glukonat vapenaty (E 578), glycerofos-
fat vapenaty (E 383), laktat vapenaty (E 327) vapenata sul kyseliny ortofosfore¢né (E
341), chlorid vapenaty

sodik

citrat sodny, chlorid sodny (E 331), glukonat sodny, hydrouhli¢itan sodny, uhliitan
sodny, laktat sodny, sodné soli kyseliny ortofosfore¢né, hydroxid sodny

hot¢ik

uhli¢itan hofe¢naty (E 504), chlorid hofe¢naty (E 511), glukonat hote¢naty (E 580),
hotec¢naté soli kyseliny ortofosforecné (E 343), siran hofecnaty (E 518), laktat
hotecnaty (E 329), citrat hotecnaty (E 345), kysli¢nik hofe¢naty, hydroxid hofe¢naty

draslik

citraty draselné (E 332), laktat draselny (E 326), hydrofosfore¢nan draselny (GOST
2493), uhlic¢itan draselny, hydrouhli¢itan draselny, chlorid draselny, glukonat
draselny, hydroxid draselny

zelezo

glukonat zeleznaty (E 579), siran Zeleznaty heptahydrat, laktat Zeleznaty (E 585),
fumarat zeleznaty, pyrofosfat Zeleznaty, elementarni zelezo, citrat zeleznaty, siran
zeleznaty

méd’

uhli¢itan méd’naty, citrat méd’'naty, glukonat méd’naty, siran méd'naty (E 519)
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zinek octan zineCnaty, siran zinecnaty, chlorid zinecnaty, laktat zineCnaty, citrat zinecnaty,
glukonat zine¢naty, kysli¢nik zine¢naty

mangan uhli¢itan manganaty, chlorid manganaty, citrdt manganaty, glukonat manganaty,
siran manganaty

jod jodid draselny, jodid sodny, jodi¢nan draselny, jodkasein <1>

selen seleniCitan sodny, selenitan sodny

<1> K obohaceni mléka uréeného pro vyzivu déti starSich dvou let.;

36) prilohu 16 uved'te v tomto znéni:

,,Priloha 16 Federalniho zakona

,» Technicky ptedpis pro mléko a mlécné vyrobky*
(ve znéni Federalniho zakona

,,0 vloZeni zmén do Federalniho zakona

,» Lechnicky ptredpis po mléko a mlécné vyrobky*)

POVOLENE HODNOTY
OBSAHU MIKROZIVIN TEKUTYCH MLECNYCH A MLECNYCH SLOZENYCH
VYROBCICH VYZIVU DETI UTLEHO VEKU

Mikrozivina | Ukazatel | Povinnost vyznaceni

Adaptované mlééné smési (susené, tekuté, sladké a zakysané), vyrobky na zakladé ¢astecné
hydrolyzovanych bilkovin pro vyzivu déti ve véku od narozeni do Sesti mésicti (pocatecni smési)

Mineralni latky:

vapnik 330 — 700 mg/I +
fosfor 150 — 400 mg/I +
pomér vapniku k fosforu 1,2-2,0 -
draslik 400 — 850 mg/l +
sodik 150 — 300 mg/I +
hoi¢ik 30 —90 mg/1 +
méd’ 300 — 600 pg/l +
mangan 10 — 300 pg/l +
zelezo 3 -9 mg/l +
zinek 3—10 mg/l +
chloridy 300 — 800 mg/I +
jod 50 — 150 pg/l +
selen 10 — 40 pg/l +
popel 2,5-4 ¢l -
Vitaminy:

retinol (A) 400 — 1 000 pg-ekv/l +
tokoferol (E) 4 —12 mg/l +
kalciferol (D) 7,5-12,5 ng/l +
vitamin K 25100 pg/l +
thiamin (B1) 400 —2 100 pg/l +
riboflavin (B2) 500 — 2 800 pg/l +
kyselina pantotenova 2700 — 14 000 pg/l +
pyridoxin (B6) 300 — 1 000 pg/l +
niacin (PP) 2 000 — 10 000 pg/l +
kyselina listova (Bc) 60 — 350 pg/l +
cyanokobalamin (B12) 1,0 — 3,0 pg/l +
kyselina askorbova (C) 55 — 150 mg/I +
inosit 20 — 280 mg/l +
cholin 50 — 350 mg/l +
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biotin 10 — 40 mg/I +

L-karnitin ne vice nez 20 mg/1 +
(pti vlozeni)

lutein ne vice nez 250 mg/1 +
(pti vlozeni)

nukleotidy (soucet cytidin -, ne vice nez 35 mg/1 +

uridin-, adenozin-, guanozin-
a inozin-5 monofosfati)

(pti vlozeni)

Pokracujici adaptované mlécné smési (susené, tekuté, sladké a zakysané mlécné), vyrobky
na zaklade ¢astecné hydrolyzovanych bilkovin pro vyzivu déti nad Sest mésicti

Mineralni latky:

riboflavin (B2)

500 — 2 800 pg/I

kyselina pantotenova

3000 — 14 000 pg/l

vapnik 400 — 900 mg/I +
fosfor 200 — 600 mg/I +
pomér vapnik:fosfor 1,2-2,0 -
draslik 500 — 1 000 mg/I +
sodik 150 — 300 mg/I +
hot¢ik 50 — 100 mg/l +
méd’ 400 — 1 000 pg/l +
mangan 10 — 300 pg/l +
zelezo 714 mg/l +
zinek 4 —10 myg/l +
chloridy 300 — 800 mg/I +
mangan 50 — 350 pg/l +
selen 10 — 40 pg/l +
popel 2,5 -6 mg/l +
retinol (A) 400 — 1 000 pg-ekv/l +
tokoferol (E) 4 — 20 mg/l +
kalciferol (D) 8 — 21 pg/l +
vitamin K 25 —170 pg/l +
thiamin (B1) 400 — 2 100 pg/l +
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+

pyridoxin (B6) 400 — 1 200 pg/l

niacin (PP) 3000 — 10 000 pg/l

kyselina listova (Bc) 60 — 350 pg/l

cyanokobalamin (B12) 1,5-3,0 pg/l

kyselina askorbova (C) 55 — 150 mg/l

cholin 50 — 350 mg/l

biotin 10 — 40 pg/l

inosit 20 — 280 mg/l

L-karnitin ne vice nez 20 mg/l
(pti vlozeni)

lutein ne vice nez 250 pg/l +
(pti vloZeni)

nukleotidy (soucet cytidin-, ne vice nez 35 mg/l +

uridin-, adenozin-, guanozin-
a inozin-5 monofosfati)

(pti vlozeni)

Pokracujici adaptované mlééné smési (susené, tekuté, sladké a zakysané mlécné), vyrobky
na zaklade ¢astecné hydrolyzovanych bilkovin pro vyzivu déti od narozeni do jednoho roku

Mineralni latky:

vapnik 400 — 900 mg/I +
fosfor 200 — 600 mg/l +
pomér vapnik:fosfor 1,2-20 -
draslik 400 — 800 mg/I +
sodik 150 — 300 mg/I +
hot¢ik 40 —100 mg/I +
méd’ 300 — 1 000 pg/l +
mangan 10 — 300 pg/l +
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uridin-, adenozin-, guanozin-
a inozin-5 monofosfati)

(pti vlozeni)

zelezo 6 — 10 mg/l +
zinek 3-10 mg/l +
chloridy 300 — 800 mg/I +
jod 50 — 350 pg/l +
selen 10 — 40 pg/l +
popel 2,5-6,09g/l +
Vitaminy:

retinol (A) 400 — 1 000 pg-ekv/I +
tokoferol (E) 4 —12 mg/l +
kalciferol (D) 8 —21 g/l +
vitamin K 25170 pg/l +
thiamin (B1) 0,4 -2,1 mg/l +
riboflavin (B2) 0,5-2,8 mg/l +
kyselina pantotenova 2,7 —14,0 mg/l +
pyridoxin (B6) 3,0-1,2 mg/l +
niacin (PP) 3000 - 10,0 mg/I +
kyselina listova (Bc) 60 — 350 pg/l +
cyanokobalamin (B12) 1,5-3,0 ug/l +
kyselina askorbova (C) 55 — 150 mg/I +
inozit 20 — 280 mg/l +
cholin 50 — 350 mg/I +
biotin 10 — 40 pgl/l +
L-karnitin ne vice nez 20 mg/| +

(pti vloZeni)
lutein ne vice nez 250 pg/l +
(pti vloZeni)

nukleotidy (soucet cytidin-, ne vice nez 35 mg/1 +

Pokracujici adaptované mlécné smési (susené, tekuté, sladké a zakysané mlécné), vyrobky
na zaklade ¢astecné hydrolyzovanych bilkovin pro vyzivu déti ve veéku Sesti mésict

Mineralni latky:

vapnik 600 — 900 mg/I +
fosfor 200 — 600 mg/I +
pomér vapnik:fosfor 1,2-20 -
draslik 400 —1 000 mg/I +
sodik 150 — 300 mg/I +
hot¢ik 50 — 100 mg/I +
meéd’ 400 — 1 000 pg/l +
mangan 10 — 650 g/l +
zelezo 6 — 14 mg/l +
zinek 4 —10 mg/l +
chloridy 300 — 800 mg/l +
jod 50 — 350 pg/l +
popel 2,5-6,09/ +
retinol (A) 400 — 1 000 pg-ekv/I +
tokoferol (E) 4 —12 mg/l +
kalciferol (D) 7 -21 pgll +
thiamin (B1) 0,4 -2,1 mg/l +
riboflavin (B2) 0,5-2,8 mg/l +
kyselina pantotenova 2,5—14,0 mg/l +
pyridoxin (B6) 0,4 1,2 mg/l +
niacin (PP) 3,0 -10,0 mg/I +
kyselina listova (Bc) 60 — 350 pg/Il +
cyanokobalamin (B12) 1,5-3,0 ug/l +
kyselina askorbova (C) 55 — 150 mg/l +¢

37) nazev piilohy 17 uved'te v tomto znéni:
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»Seznam potravinaiskych ptisad a aromatizatord, jejichz pouzivani je povoleno pii vyrobé
vyrobki k détské vyzivé mléénych nebo na mlééném zaklad€ pro déti v prvnim roce zivota
a déti ve veéku od jednoho roku do tii let™;

38) prilohu 18 dopliite poznamkou tohoto obsahu:

Pozndmka. Skute¢né ukazatele hmotnostniho podilu tuku, bilkovin, cukri, organickych
kyselin, alkoholu, vlakniny, mastnych kyselin, vitaminti a mineralnich latek museji spliiovat
pozadavky normativnich dokumentti nebo technickych dokumentt nebo norem organizaci,
v souladu s nimiz jsou vyrabény a mohou byt oznacovany produkty zpracovavani mléka.*.

Clanek 2

Tento Federalni zakon nabyva platnosti ode dne jeho oficialniho uvefejnéni s vyjimkou téch nafizeni,
pro ktera byl timto ¢lankem stanoven jiny termin nabyti platnosti.

Podbod ,,a* bodu 2, body 5 a 7, podbody ..e%, ,,f*, ,,g*, odstavce devaty a desaty podbodu ,,m*, ,,n“
bodu 19 ¢lanku 1 tohoto Federalniho zakona nabyvaji platnosti po uplynuti jednoho roku od nabyti
platnosti tohoto Federalniho zakona.

Prezident Ruské federace
D. MEDVEDEV

Moskva, Kreml
22. ¢ervence 2010
¢. 163-FZ
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