EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
k2 — —
@ |1.7. Country of origin ISO Code L.9. Country of destination ISO Code
g
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
A |1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
E Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
|___|L15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Controlled Chilled [] Frozen [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Country iPslsalfg of
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] Pet food [] Technical use [] Production of petfood []

Other [] Pharmaceutical use []

1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country ISO Code

Egt}f?‘l)éir}ity BCP code Country ISO Code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 02 MEAT AND EDIBLE MEAT OFFAL
0210 Meat and edible meat offal, salted, in brine, dried or smoked; edible flours and meals of meat or meat offal

Meat of swine:

021011 Hams, shoulders and cuts thereof, with bone in
02101111 Hams and cuts thereof, Salted or in brine, Of domestic swine:

Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant

Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter

Net weight Product Description Package count Identification mark
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EUROPEAN UNION (CL) Processed meat products (pork/beef)

Part II: Certification

IL. Health information

I, the undersigned official veterinarian, certify the following:
II.1.
(insert EU Member State of origin or a region thereof)

is officially recognised by the OIE as free from foot and mouth disease without vaccination, and it is free
from African swine fever, swine vesicular disease and classical swine fever according to the criteria laid

down in the correspondent Chapter of the most recent version of the Terrestrial Animal Health Code of
the OIE

1L.2. [ [In case of regionalisation, the slaughterhouse and processing plant is located in the region free from
the diseases mentioned in point I1.1(2).]

IL.3. In case the EU Member State of origin or a region where the products were processed, do not meet the
conditions of point II.1. it could only export to Chile processed meat products submitted to heat
treatment at least equal to 68°C for 30 minutes with minimum temperature measured at the centre of
the product of 68°C(2).

114. The meat has been obtained from animals that:

I1.4.1. have been born, bred and slaughtered in the territory described under point II.1. or in
a Member State of the European Union or a region thereof with the same animal health
status as described under point IL.1;

I1.4.2. were not slaughtered as a result of programmes for the eradication of infectious-
contagious or parasitic diseases and do not come from areas subject to quarantine
restrictions specific to the species;

I1.4.3.were slaughtered in a slaughterhouse that is authorised by the competent authority,
that is under permanent supervision of an official veterinarian and that are in compliance
with Section I, Annex III, to Regulation (EC) 853/2004 and Annex I to Regulation (EC)

854/2004;
I1.4.4.were inspected pre- and post-mortem and recognised as being free from transmissible
diseases.
II 5. The product was manufactured in a processing plant that has been approved to export to Chile by the
Agricultural and Livestock Service(1).
I1.6. The products are shipped in sealedpackaging and labeled according to the Codex standards, indicating
the country and the'establishment of origin, product identification and net weight.
IL.7. The products are transported from the establishment of provenance to their destination in Chile in
vehicles or compartments'that ensure that their hygiene conditions are maintained.
Notes
PartI:

Box: I.11: Place of origin: name and address of the dispatch establishment.

Box: I.19: Total gross weight: Indicate total gross and net weight in kg.

Box 1.25: Custom code and title: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the following headings:
0210, 16.01, 16.02

Manufacturing plant: Indicate establishment approval number.

Nature of commodity: Processed meat products shall be understood as those produced using pork, beef and
mixtures of these. In accordance with the type of processing, four categories shall be distinguished for the purposes
of this certificate:

Select:

a) raw for raw processed meat products or fresh raw cured meats, i.e. those which, as a consequence of
the production process, do not experience any significant reduction in their residual water content (Aw)
and pH values by comparison with fresh meat (for example: longaniza, fresh chorizo, choricillos and
others);

b) matured for matured or acidified raw processed meat products, whether smoked or not, i.e. those

which, as a consequence of the production process, experience a significant reduction in their Aw and
pH values by comparison with fresh meat(for example: salame, salamines and chorizo riojano and
others);
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EUROPEAN UNION (CL) Processed meat products (pork/beef)

IL. Health information

long-cured for long-cured meat products, i.e. those salted and matured for at least eight months (for

c)
example: serrano ham, Ibérico ham, Parma ham and others).

d) cooked for cooked processed meat products or cooked cured meats, i.e. those products which,
regardless of how they are produced, undergo heat treatment at least equal to 68°C for 30 minutes with
minimum temperature measured at the centre of the product is 68°C or another equivalent heat

=] treatment.

o

% Part II:

Q

'EE @ http://www.sag.cl/ambitos-de-accion/habilitacion-de-establecimientos/1714/registros
3|2 Delete as appropriate

=1E The signature and the stamp must be in a different colour to that of the printing.

)

E : The certificate must be issued in Spanish and in the language of the EU Member State of origin.

Certifying Officer
Qualification and title
Signature

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp
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EVROPSKA UNIE

Export Health Certificate

CastI

1.1. Odesilatel

1.2. Referencni ¢islo IMSOC

Nazev Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Zemé Kéd ISO
1.5. Pfifjemce 1.3. Ustfedni p¥isluny organ
Nazev I1.4. Local competent authority
Adresa
Zemé Koéd ISO
1.7. Zemé pGvodu Kéd ISO 1.9. Country of destination Koéd ISO
1.8. Region of origin Kod 1.10. Region urcéeni Kaod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Misto urceni
Néazev Néazev
Adresa Adresa
Cislo schvaleni Cislo schvaleni
Zemé Ko6d ISO Zemé Kod ISO
1.13. Misto nakladky 1.14. Date and time of departure
Nazev
Adresa
Cislo schvaleni
Zeme Koéd ISO
1.15. Dopravni prostredky 1.16 Entry Point
Typ Doklad Identifikace
1.18. Transport conditions 1.17. Privodni doklady
Okolni [ Controlled Chlazeny [ Zrarazené [ Referenéni
temperature O ¢islo Datum
obchodniho vydani
do k ladu
X Misto
Zemé vydani

1.19. C. kontejneru / & plomby

1.20. Certified as

Lidské spotieba O Krmivo pro doméci zvirata O

Technické pouZiti Od Production of petfood O

Jiné (] Poutiti pro farmaceutické uéely [

1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Zemé Kod ISO

Egt%éi;ity BCP code Zemé Ko6d IS0

1.23. Celkovy pocet baleni 1.24. Celkové mnozstvi

1.25. Celkova €istd hmotnost 1.25. Celkova hrub4 hmotnost

1.28. Description of consignment
1. 02 MASO A JEDLE DROBY

Vepfové maso
021011 Kyty, plece a kusy z nich, nevykosténé

0210 Maso a jedlé droby, solené, ve slaném nélevu, susené nebo uzené; jedlé moucky a prasky z masa nebo drobti

02101111 Kyty a kusy z nich, Solené nebo ve slaném nélevu, z domécich prasat.

Komodita Druh MnoZzstvi

Cislo sarze Vyrobni zafizeni

Chladirenské zatizeni Bourarna

Datum zmrazeni

Datum vyroby Datum poréazky

Cistd hmotnost Product Description

Pocet baleni Identifika¢ni znacka
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EVROPSKA UNIE (CL) Zpracované masné vyrobKky (vepfové/hovézi)

Part II: Certification

II. Informace tykajici se zdravi

J4, niZe podepsany uredni veterindrni 1ékar, potvrzuji, Ze:

IL.1.

(vloZzte Clensky stat EU ptivodu nebo jeho region)

byl/byla/bylo Svétovou organizaci pro zdravi zvifat (OIE) ufedné uzndn/uznana/uzndno za prosty/ou/é
slintavky a kulhavky bez ockovani, afrického moru prasat, vezikularni choroby prasat a klasického

moru prasat podle kritérii uvedenych v prislusné kapitole nejnovéj$iho vydani Kodexu zdravi
suchozemskych Zivocicht OIE.

I1.2. O [V pripadé regionalizace se jatky a zpracovatelsky zavod nachédzeji v regionu prostém nékaz
uvedenych v bodé 11.1(2).]

IL.3. Pokud clensky stat EU pavodu nebo region, kde byly vyrobky zpracovany, nespliuje podminky bodu
1.1, miZe do Chile vyvéaZet pouze zpracované masné vyrobky, které byly tepelné oSetfeny alespon pii
teploté odpovidajici 68 °C po dobu 30 minut, pficemz minimdlni teplota namérend ve stfedu vyrobku
meéla hodnotu 68 °C(2).

11.4. Maso bylo ziskano ze zvirat, ktera:

I1.4.1. se narodila, byla chovana a poraZena na uzemi, jak je popsano v bodé II.1, nebo v
Clenském staté Evropské unie nebo jeho regionu se stejnym ndkazovym statusem, jak je
popsan v bodé 11.1;

11.4.2. nebyla porazena v dtsledku programut-eradikace infek¢nich a kontagi6znich nebo

parazitickych nédkaz a nepochézi z oblasti, které podléhaji karanténnim omezenim
souvisejicim s danymi druhy;

11.4.3. byla poraZena na jatkach, kterd jsou schvalena pfisluSnym organem, jsou pod
nepretrzitym dozorem uredniho veterinarniho lékare a jsou v souladu s oddilem I prilohy
III narizeni (ES) €. 853/2004 a prilohou I naFizeni (ES) €. 854/2004;

11.4.4. byla prohlédnuta pfed porazkou a po pordZce a byla uznéna jako prosta pfenosnych

nékaz.

IL.5. Vyrobek byl vyroben ve zpracovatelském zavodeé, ktery byl schvalen pro vyvoz do Chile Sluzbou pro
rostlinnou a ZivociSnou vyrobu(1).

I1.6. VyrobKky jsou v souladu s normami Codexu odesilany v zapeceténych a oznacenych obalech, na kterych
je uvedena zemé a zarizeni ptivodu; identifikace produktu a jeho ¢ista hmotnost.

I1.7. Vyrobky se prepravuji ze zatizeni pivodu do mista urceni v Chile ve vozidlech nebo prostorach, které
zajistuji zachovéni jejich hygienickych podminek.

PoznadmkKky

CastI:

Kolonka: 1.11: Misto pavodu: nadzev a adresa expedi¢niho zarizeni.

Kolonka: I1.19: Celkova hrubd hmotnost: Uvedte celkovou hrubou a ¢istou hmotnost v kg.

Kolonka I1.25: Celni kéd a nazev: PouZijte pfisluSny kéd harmonizovaného systému (HS) nasledujicich ¢isel: 0210,

16.01, 16.02.

Vyrobni zadvod: Uvedte ¢islo schvdleni zafizeni.

Druh zboZi: Zpracovanymi masnymi vyrobky se rozumi vyrobky z vepfového masa, hovéziho masa a z jejich smési.

Podle typu zpracovani se pro ucely tohoto osvédceni rozlisuji ¢tyri kategorie masnych vyrobki:

Zvolte prisluSnou kategorii:

a) syrové zahrnujici syrové zpracované masné vyrobky nebo Cerstvé syrové konzervované maso, tj.
vyrobky, u nichZ v porovndni s ¢erstvym masem nedochézi v disledku vyrobniho postupu k
vyznamnému sniZeni hodnot zbytkového obsahu vody (Aw) a pH (napfiklad: longaniza, ¢erstvé chorizo,
choricillo a jiné);

b) zralé zahrnujici zralé nebo okyselené syrové zpracované masné vyrobky, rovnéz uzené, tj. vyrobky, u

nichZ v porovndni s ¢erstvym masem dochazi v dsledku vyrobniho postupu k vyznamnému sniZeni
hodnot Aw a pH (napriklad: salame, salamines a chorizo riojano a jiné);

c) dlouhodobé konzervované zahrnujici dlouhodobé konzervované masné vyrobky, tj. vyrobky, které se
konzervuji soli a zraji nejméné osm mésici (napiiklad: Sunka Serrano, iberska Sunka, parmska sunka a
jiné);
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EVROPSKA UNIE (CL) Zpracované masné vyrobKky (vepfové/hovézi)

II. Informace tykajici se zdravi

d) varené zahrnujici vafené zpracované masné vyrobky nebo vafené konzervované maso, tj. vyrobky,
které jsou bez ohledu na pouZity vyrobni postup tepelné oSetfeny alespon pri teploté odpovidajici 68 °C
po dobu 30 minut, pficemZ minimdlni teplota namérend ve stfedu vyrobku je 68 °C, nebo jsou
podrobeny jinému rovnocennému oSetfeni.

Cast II:
@ http://www.sag.cl/ambitos-de-accion/habilitacion-de-establecimientos/1714/registros
2) Nehodici se Skrtnéte.

Barva podpisu a razitka se musi liSit od barvy tisku.

Osvédcéeni musi byt vyhotoveno ve Spanélském jazyce a v jazyce ¢lenského statu EU ptivodu.

Part II: Certification

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Datum podpisu Podpis
Razitko
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UNION EUROPEA

Export Health Certificate

Parte I

1.1. Expedidor

1.2. Referencia SGICO

Nombre Specimen not to be used for exports from EU
Direccién I.2.a. Local Reference
Pais Codigo ISO
1.5. Destinatario 1.3. Autoridad central competente
Nombre 1.4. Autoridad local competente
Direccién
Pais Cédigo ISO
1.7. Pais de origen Cédigo ISO 1.9. Pais de destino Cédigo ISO
1.8. Region de origen Codigo 1.10. Regién de destino Codigo
1.11. Place of Dispatch 1.12. Lugar de destino
Nombre Nombre
Direccién Direccién
Numero de Numero de
autorizacion autorizacién
Pais Cédigo ISO Pais Cédigo ISO
1.13. Lugar de carga 1.14. Fecha y hora de salida
Nombre
Direccién
Numero de
autorizacion
Pais Cédigo ISO
1.15. Medio de transporte 1.16 Entry Point
Tipo Documento Identificacién
1.18. Condiciones de transporte 1.17. Documentos de acompafiamiento
Ambiente [] Controlled E refrigeracion E congelacién | Referencia
temperature [] del Fecha de
documento emision
comercial
. Lugar de
Pais emg1sién

1.19. Numero del contenedor / Numero de precinto

1.20. Mercancias certificadas como
Consumo humano []

Alimentos para animales de
compaiiia

Uso técnico []

Production of petfood []

otro [ Usofarmacéutico [

1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codigo ISO

Egtllil}c()il:[ity BCP code Country Codigo ISO

1.23. Numero total de bultos

1.24. Cantidad total

1.25. Peso neto total

1.25. Peso bruto total

1.28. Descripcién de la mercancia

Carne de la especie porcina

1. 02 CARNE Y DESPOJOS COMESTIBLES
0210 Carne y despojos comestibles, salados o en salmuera, secos 0 ahumados; harina y polvo comestibles, de carne o de despojos

021011 Jamones, paletas, y sus trozos, sin deshuesar

02101111 Jamones y trozos de jamon, salados o en salmuera, de la especie porcina doméstica.

Materia prima

Especies

Cantidad

Numero de lote

Féabrica

Almacén frigorifico

Sala de despiece

Fecha de congelacién

Fecha de produccién

Fecha del sacrificio

Peso neto

Product Description

Recuento de bultos

Marca de identificacion
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UNION EUROPEA (CL) Productos carnicos procesados (porcino/bovino)

Part II: Certification

IL. Informacién sanitaria

El veterinario oficial abajo firmante certifica lo siguiente:
II.1.
(indicar el Estado miembro de la UE o la regién de origen de un Estado miembro)

estd oficialmente declarado por la OIE libre de fiebre aftosa sin vacunacion y estd libre de peste porcina

africana, enfermedad vesicular porcina y peste porcina cldsica con arreglo a los criterios establecidos en
el capitulo correspondiente de la versiéon mads reciente del Cédigo Sanitario para los Animales Terrestres
de la OIE.

I1.2. (] [En caso de regionalizacion, el matadero y la planta procesadora estan situados en la region libre de
enfermedad mencionada en el punto I1.1(2).]

IL.3. En caso de que el Estado miembro de origen o una regién en la que los productos han sido procesados

no cumplan las condiciones del punto II.1, solo podran exportar a Chile productos carnicos procesados
sometidos a un tratamiento térmico en el que la temperatura medida en el centro del producto no sea

inferior a 68 °C durante treinta minutos(2).

114. La carne procede de animales que:
I1.4.1. han nacido, han sido criados y han sido sacrificados en el territorio descrito en el

punto IL.1, en un Estado miembro de la Unién Europea o en una regiéon de un Estado
miembro cuya calificacién sanitaria es la contemplada en el punto II.1;

I1.4.2. no han sido sacrificados como consecuencia de programas de erradicacion de
enfermedades infecto-contagiosas o parasitarias ni proceden de zonas con restricciones
cuarentenarias propias de la especie;

I1.4.3. han sido sacrificados en un matadero autorizado por la autoridad competente,
sometido a la supervisién permanente de un veterinario oficial y que cumple los requisitos
de la seccion I del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 y del anexo I del Reglamento
(CE) n.° 854/2004;

I1.4.4. han sido inspeccionados pre y.post mortem y reconocidos libres de enfermedades
transmisibles.

II 5. El producto ha sido elaborado en una planta procesadora autorizada por el Servicio Agricola y
Ganadero para exportar a'Chile(1).

I1.6. Los productos se envian en embalajes precintados y etiquetados con arreglo a las normas del Codex, con
la indicacidn del pafsy del establecimiento de origen, la identificacion del producto y el peso neto.

IL.7. Los productos se transportan desde el establecimiento de procedencia hasta su destino en Chile en
vehiculos o compartimentos que garantizan el mantenimiento de sus condiciones higiénicas.

Notas

Parte I:

Casilla I.11: Lugar de origen: nombre y direccién del establecimiento de expedicion.
Casilla 1.19: Peso bruto total: indicar el peso bruto total y el peso neto total en kilogramos.

Casilla I.25: Cédigo aduanero y titulo: utilizar el cédigo correspondiente del Sistema Armonizado (SA) de las
siguientes partidas: 0210, 16.01, 16.02.

Fabrica: indicar el namero de autorizacién del establecimiento.

Naturaleza de la mercancia: Se consideraran productos carnicos procesados los elaborados con carne de porcino,
de bovino o mezclas de ambas. Dependiendo del tipo de procesamiento se distinguiran cuatro categorias a los
efectos del presente certificado:

Seleccionar:

a) crudos: productos carnicos procesados crudos o cecinas crudas frescas, es decir, productos que como
consecuencia de su elaboracién no sufren una disminucion significativa de sus valores de agua residual
(Aw) y pH en comparacién con la carne fresca (por ejemplo, longaniza, chorizo fresco, choricillos y
otros);

b) madurados: productos carnicos procesados crudos madurados o acidificados, ahumados o no, es decir,
productos que como consecuencia de su elaboracion sufren una disminucién significativa de sus valores
de agua residual (Aw) y pH en comparacién con la carne fresca (por ejemplo, salame, salamines, chorizo
riojano y otros);
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UNION EUROPEA (CL) Productos carnicos procesados (porcino/bovino)

IL. Informacién sanitaria

c) curados: productos carnicos curados, es decir, productos sometidos a salazén y maduracién durante al
menos ocho meses (por ejemplo, jamodn serrano, jamon ibérico, jamon de Parma y otros);

d) cocidos: productos carnicos procesados cocidos o cecinas cocidas, es decir, productos que,
independientemente de su forma de elaboracion, son sometidos a un tratamiento térmico en el que la
temperatura medida en el centro del producto no sea inferior a 68 °C durante treinta minutos o a otro

g tratamiento térmico equivalente.
'% Parte II:
Q
'EE @ http://www.sag.cl/ambitos-de-accion/habilitacion-de-establecimientos/1714/registros
3|2 Tacheselo que no proceda.
=]t El color de la tinta del sello y de la firma debera ser diferente del de los caracteres impresos.
)
=i El certificado debe expedirse en espariol y en la lengua del Estado miembro de la UE de origen.
Al Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title

Fecha de la firma Firma

Sello
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