EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

other [

Pharmaceutical use [J

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
k2 — —
@ |1.7. Country of origin ISO Code L.9. Country of destination ISO Code
g
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
A |1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
E Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
| Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
|___|L15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Ambient [] Controlled Chilled [] Frozen [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Country iPslsalfg of
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption [] Pet food [] Technical use [] Production of petfood []

1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country ISO Code

EU Exit

Authority BCP code Country ISO Code

EU Entry

Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment
1. 02 MEAT AND EDIBLE MEAT OFFAL

0202 Meat of bovine animals, frozen
020210 Carcases and half-carcases

Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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EUROPEAN UNION (CL) Bovine meat for Chile

IL. Health information

I, the undersigned official veterinarian, certify the following:

IL.1. (insert EU Member State of origin or a region thereof)

is officially free from foot and mouth disease without vaccination and contagious bovine
pleuropneumonia.

o (112 The fresh meat has been obtained from animals that:

o

'g Either o [II.2.1. Have remained in the territory described under point II.1 since birth before slaughter;]

.:.;-)' Or o [II.2.1. Have been introduced in the territory described under point I1.1, from another EU Member

E State that has the same sanitary conditions described in point I1.1.]

© I1.2.2. Have remained at the holding of origin for at least 40 days before direct dispatch to the

| ]

- slaughterhouse.

1 5]

= 11.2.3. Come from holdings placed under the supervision of the competent authority and approved

for export.

11.2.4. Have shown no evidence of disease when leaving the holding of origin on the basis of food

chain information received with the animals.

I1.2.5. Have been transported from their holding in vehicles that are legally required to be cleaned
and disinfected before loading, to an approved slaughterhouse without contact with other
animals which did not comply with the conditions requested by Chile.

|| I1.2.6. Have passed ante-mortem and post-mortem inspection and have shown no sign of disease.
I1.3. The slaughterhouse and cutting plants
I1.3.1. Are under permanent supervision of an official veterinarian and are in compliance with
Section I, Annex III, to Regulation (EC) 853/2004 and Annex I to Regulation (EC) 854/2004.
I1.3.2. Are approved by SAG (1) according to.the applicable provisions and fulfil the EU and
National legislation.
I1.3.3. Only slaughter animals and store meat from countries or regions with the same sanitary

status for the diseases mentioned in point II.1.

I1.3.4. Keep, at least for 2 years, the TRACES Intra Trade Animal Health certificate which includes
the date of transport, identification of the holding of origin and health certification
indicatingthat before scheduled departure the animals had not shown clinical signs of
infectious or contagious disease.

11.4. The meat to be exported:
11.4.1. Has been obtained, stored and transported in compliance with the specific hygiene rules
laid down.in Regulation (EC) 853/2004.
IL.5. The transport and packing of the meat:
I1.5.1. Transport from the slaughterhouse to the EU point of exit has been carried out in vehicles

that ensure the maintenance of the temperature between 0° C and 4° C for chilled meat and
under -12° C in the case of frozen meat.

I1.5.2. The meat have been packed using new containers closed with an official seal that
guarantees that, after opening, the evidence of its opening remains clear and easy to check.
I1.5.3. The packaging complies with EU labelling legislation.
Notes:
PartI.

Box 1.11.: Name, address and approval number of the establishment of dispatch.
Box [.25: Use the appropriate Harmonised System (HS) code under the following headings: 0201 and 0202.
Category of the carcass(2):

* Category Z: conformation class S, E, U, R, O, P; fat cover 2, 3, 4, 5 (For Chile: (V) "Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca
Joven", maximum 4 permanent teeth (10 to 34 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Torito y Toro", maximum 2
permanent teeth (10 to 24 months old); fat cover 1, 2 and 3).

* Category A: conformation class S, E, U, R, O, P; fat cover 2, 3, 4. (For Chile: (V) "Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca
Joven", maximum 4 permanent teeth (10 to 34 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Torito y Toro", maximum 2
permanent teeth (10 to 24 months old); fat cover 1, 2 and 3).
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EUROPEAN UNION (CL) Bovine meat for Chile

Part II: Certification

IL. Health information

* Category C: conformation class S,E,U,R,0,P; fat cover 2,3,4, aged 34 months or less; (For Chile: (V) "Novillito, Novillo,
Vaquilla y Vaca Joven", maximum 4 permanent teeth (10 to 34 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Torito y Toro",
maximum 2 permanent teeth (10 to 24 months old); fat cover 1, 2 and 3)

* Category E: conformation class; S,E,U,R,O,P; fat cover 2,3,4, aged 34 months or less. For Chile: (V) "Novillito, Novillo,
Vaquilla y Vaca Joven", maximum 4 permanent teeth (10 to 34 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Torito y Toro",
maximum 2 permanent teeth (10 to 24 months old); fat cover 1, 2 and 3

* Category C: conformation class S,E,U,R,0,P; fat cover 2,3,4, aged from 35 to less than 42 months. (For Chile: (C)
"Novillo y Vaca Joven", maximum 6 permanent teeth (35 to 42 months old); fat cover 1, 2 and 3).

* Category D: conformation class S,E,U,R,0,P; fat cover 2,3,4, aged from 35 to less than 42 months. (For Chile: (C)
"Novillo y Vaca Joven", maximum 6 permanent teeth (35 to 42 months old); fat cover 1, 2 and 3).

* Category D: conformation class S,E,U,R,0,P; grasa de cobertura 2,3,4, from 43 months. (For Chile: (U) "Vaca adulta y
Vaca vieja", maximum 8 permanent teeth (more than 43 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Toros y Torunos" from 4
permanent teeth (older than 24 months); fat cover 1, 2 and 3. "Bueyes" from 8 permanent teeth (older than 43
months); fat cover 1, 2 and 3).

* Category B: conformation class S,E,U,R,0,P; fat cover 2,3,4. (For Chile: (U) "Vaca adulta y Vaca vieja", maximum 8
permanent teeth (more than 43 months old); fat cover 1, 2 and 3. "Toros y Torunos" from 4 permanent teeth (older
than 24 months); fat cover 1, 2 and 3. "Bueyes" from 8 permanent teeth (older than 43 months); fat cover 1, 2 and 3).

* Category C: conformation class S,E,U,R,0,P; fat cover 2,3,4, aged from 34. (For. Chile: (U) "Vaca adulta y Vaca vieja",
maximum 8 permanent teeth (more than 43 months old); fat cover 1, 2'and 3. "Toros y Torunos" from 4 permanent
teeth (older than 24 months); fat cover 1, 2 and 3. "Bueyes" from 8 permanent teeth (older than 43 months); fat
cover 1, 2 and 3).

» All the categories and conformation classes except for category V, fat cover 1 and 5. (For Chile: (N) All the
categories except veal; without teething requirements; fat cover 0; fat cover 1, 2, and 3 affected by contusions.
Carcases with third grade contusions of any kind).

* Category V : veal aged less than 8 months. (For Chile: (O) Veal with milk tooth (up to months); without fat coverage
requirement).

Cut nomenclature(3):

Forequarter:

Boneless Cuts:

1.- Cutaneus trunci (rose) - for Chile Malaya

2.-Muscle latissimus dorsi and Muscle trapezius Pars thoracis — for Chile "Plateada”

3.-Muscle serratus ventralis cervicis Pars dorsalis, Muscle scalenus dorsalis, Muscle serratus dorsalis cranialis,
Muscle splenius Pars caudalis, Muscle rhomboideus Pars cervicale and Muscle serratus ventralis thoracis. — for
Chile "Sobrecostilla"

4.- Brisket — for Chile "Tapapecho”

5.- Neck - for Chile "Cogote"

6.- Chuck eye Roll - for Chile "Huachalomo"
7.-Chuck Tender - for Chile "Choclillo"

8.-Blade oyster - for Chile "Punta de paleta”

9.- Blade undercut - for Chile "Asado del carnicero”
10.- Blade bolar - for Chile "Posta de paleta”

11.- Muscle biceps brachii - for Chile "Lagarto”
12.-Cube roll (rib eye roll) - for Chile "Lomo vetado”
13.-Thin skirt (outside skirt) - for Chile "Entrafia”
Cuts with Bone

1.-Short ribs - for Chile "Asado de tira"

2.- Muscles Intercostales interni and Intercostales externi and Muscle longus colli pars thoracicae - for Chile
"Costillas arqueadas”

3.- Muscles. Intercostales interni and Mucle transversus thoracis, including parts of Muscle obliquus externus
abdominis, Muscle transversus abdominis and Muscle rectus abdominis — for Chile "Aletillas"
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EUROPEAN UNION

(CL) Bovine meat for Chile

Part II: Certification

IL. Health information

4.-Shin - for Chile "Osobuco de mano"
Hindquarter:

Boneless Cuts:

1.- Striploin - for Chile "Lomo liso"

2.- Tenderloin - for Chile "Filete"

3.- Rump Cap - for Chile "Punta de ganso"

4.- Outside flat - for Chile "Ganso"

5.- Eye Round - for Chile "Pollo ganso”

6.- Inside - for Chile "Posta negra”

7.- Knuckle - for Chile "Posta rosada”

8.- Top Sirloin (top butt) — for Chile "Asiento”
9.- Tri-tip - for Chile "Punta de picana”

10.- Thin flank - for Chile "Tapabarriga"

11.- Flank steak — for Chile "Palanca”

12.- Thick skirt (hanging tender) — for Chile "Pollo barriga”
13.- Heel muscle - for Chile "Abastero”

Cuts with Bone - for Chile "Cortes con Hueso"

1.- Muscle rectus abdominis Pars cranealis, Muscles Intercostalis externi, Muscles Intercostalis interni, Muscle
serratus dorsalis caudalis, Muscle latissimus dorsi, Muscle transversus‘abdominis and Muscle obliquus externus
abdominis, Muscle obliquus internus abdominis - for Chile "Coludas"

2.- Shank - for Chile "Osobuco de pierna"”
3.- Tail - for Chile "Cola"

2) According to Annex IV and Part I, Annex VII, Regulation (EU) No 1308/2013.

3) According to the Standard for Bovine Meat- Carcases and Cuts of the United Nations Economic
Commission for Europe - UNECE

Part II:

@ http://www.sag.gob.cl/ambitos-de-accion/importaciones-0/115/registros

The signature and the stamnp must be in a different colour to that of the printing.

The certificate must beissued in Spanish and in the language of the EU Member State of origin.

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Date of signature Signature
Stamp

en/cs/es
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EVROPSKA UNIE

Export Health Certificate

CastI

I.1. Odesilatel 1.2. Referenéni ¢islo IMSOC
Nazev Specimen not to be used for exports from EU
Adresa I.2.a. Local Reference
Zemé Kod ISO
1.5. Pfifjemce 1.3. Ustfedni p¥isluny organ
Nazev I1.4. Local competent authority
Adresa
Zemé Kéd ISO
1.7. Zemé pGvodu Kéd ISO 1.9. Country of destination Kéd ISO
1.8. Region of origin Kod 1.10. Region urcéeni Kod
1.11. Place of Dispatch 1.12. Misto urceni
Nazev Néazev
Adresa Adresa
Cislo schvaleni Cislo schvaleni
Zemé Kéd ISO Zemé Kéd ISO
1.13. Misto nakladky 1.14. Date and time of departure
Néazev
Adresa
Cislo schvaleni
Zemé Ko6d ISO
1.15. Dopravni prostredky 1.16 Entry Point
Typ Doklad Identifikace
1.18. Transport conditions 1.17. Privodni doklady
Okolni [ Controlled Chlazeny [ Zrarazené [ Referenéni
temperature [] ¢islo Datum
obchodniho vydani
do k ladu
X Misto
Zemée vydani
1.19. C. kontejneru / & plomby
1.20. Certified as
Lidské spotieba O Krmivo pro doméci zvirata O Technické pouZiti Od Production of petfood O
Jiné (] Poutiti pro farmaceutické uéely [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Zemé Kod ISO
EU Exit
Authority BCP code Zemé Ko6d IS0
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Celkovy pocet baleni 1.24. Celkové mnoZstvi 1.25. Celkové ¢istd hmotnost 1.25. Celkov4 hruba hmotnost
1.28. Description of consignment
1. 02 MASO A ]EDLE DROBY
0202 Hovézi maso, zmrazené
020210 V celku a piilené
Komodita Druh MnoiZstvi Cislo Sarze Vyrobni zafizeni
Chladirenské zatizeni Bourdrna Datum zmrazeni Datum vyroby Datum porazky
Cistd hmotnost Product Description Pocet baleni Identifika¢ni znacka
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EVROPSKA UNIE (CL) Hovézi maso pro Chile

II. Informace tykajici se zdravi
J4, niZe podepsany uredni veterindrni 1ékar, potvrzuji, Ze:
IL.1. (vloZte Clensky stat EU ptivodu nebo jeho region)
je uredné prosty/a/é slintavky a kulhavky bez ockovani a plicni ndkazy skotu.
11.2. Cerstvé maso bylo ziskéno ze zvirat, ktera:
8 bud o [II.2.1. pred pordzkou od narozeni pobyvala na uzemi popsaném v bodé I1.1.]
'% nebo o [II.2.1. byla dovezena na uzemi popsané v bodeé II.1 z jiného ¢lenského statu EU, ktery ma stejné
.:.;-)' hygienické podminky popsané v bodé I1.1.]
E I1.2.2. pobyvala v hospodarstvi ptivodu po dobu nejméneé 40 dni pied odesldnim pfimo na jatka.
o
= 11.2.3. pochdzeji z hospodarstvi pod dozorem prislusného organu, ktera jsou schvalena pro vyvoz.
E 11.2.4. pti odjezdu z hospodarstvi piivodu nevykazovala na zdkladé informaci o potravinovém
A fetézci, které byly obdrzZeny spolu se zvitaty, Zddné priznaky ndkazy.
I1.2.5. byla ze svého hospodarstvi na schvalenad jatka prepravena ve vozidlech, kterd musi byt
podle pravnich predpist pred naloZenim vycisténa a vydezinfikovana, a neptisla do styku s
jinymi zviraty, kterd nespliuji podminky pozadované ze strany Chile.
11.2.6. prosla prohlidkou pfed poraZzenim a po poraZeni a nevykazovala Zddné piiznaky ndkazy.
I1.3. Jatka a bourarny
I1.3.1. jsou pod nepretrzitym dozorem uredniho veterindrniho lékare a jsou v souladu s oddilem I
| prilohy III nafizeni (ES) €. 853/2004 a prilohou I nafizeni (ES) ¢. 854/2004.
11.3.2. jsou schvdalena Zemédélskou a chovatelskou'spravou(1) podle pouZitelnych ustanoveni a
spliiuji pozadavky pravnich predpisti EU a vnitrostatnich pravnich predpisi.
11.3.3. poréazeji pouze zvirata a skladuji pouze maso ze zemi nebo regiond se stejnym veterinarnim
statusem pro ndkazy uvedené v hodé€IL.1.
11.3.4. nejméneé po dobu dvou let uchovavaji-veterinarni osvédc¢eni TRACES pro obchod uvnitf
Unie, na némz je uvedeno datum prepravy, identifikace hospodarstvi pivodu a zdravotni
potvrzeni o tom, Ze zvifata pfed planovanym odjezdem nevykazovala Zadné klinické
znamky infek¢éni nebo kontagidozni ndkazy.
11.4. Maso urc¢ené k vyvozu:
11.4.1. bylo ziskdno, skladovédno a pfepravovano v souladu se zvlastnimi hygienickymi pravidly
stanovenymiv natizeni (ES) ¢. 853/2004.
IL.5. Preprava a baleni masa:
I1.5.1. Preprava zjatek na misto vyjezdu z EU byla provedena ve vozidlech, kterd zajiStuji udrzeni
teploty mezi 0 °C a 4 °C u chlazeného masa a teploty nizsi nez -12 °C u zmrazeného masa.
I1.5.2. Maso bylo zabaleno do novych kontejnerti uzavirenych uredni peceti, kterd zarucuje, Ze po
otevieni bude skutecnost, Ze kontejner byl otevien, zfetelné rozpoznatelnd a snadno
kontrolovatelna.
I1.5.3. Baleni spliuje pozadavky pravnich predpist EU o oznacovani.
Poznamky:
CastI:
Kolonka N4zev, adresa a ¢islo schvaleni zarizeni odeslani.
I.11.:
Kolonka PouZzijte pfisluSny kéd harmonizovaného systému (HS) nésledujicich ¢isel: 0201 a 0202.
1.25:
Kategorie jatecné upraveného téla(2):
* Kategorie Z: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protu¢nélost 2, 3, 4, 5 (Pro Chile: (V) ,Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca
Joven®, nejvyse 4 trvalé zuby (vék 10 aZ 34 mésicll); protucnélost 1, 2 a 3. ,,Torito y Toro“, nejvyse 2 trvalé zuby (vék
10 aZ 24 mésicl); protu¢nélost 1, 2 a 3).
» Kategorie A: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protu¢nélost 2, 3, 4. (Pro Chile: (V) ,,Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca
Joven“, nejvyse 4 trvalé zuby (vék 10 az 34 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3. ,Torito y Toro, nejvyse 2 trvalé zuby (vék
10 az 24 mésich); protucnélost 1, 2 a 3).

en/cs/es 6/12



EVROPSKA UNIE (CL) Hovézi maso pro Chile

Part II: Certification

II. Informace tykajici se zdravi

» Kategorie C: tiida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protucnélost 2, 3, 4, vék 34 mésicli nebo méné; (Pro Chile: (V) ,Novillito,
Novillo, Vaquilla y Vaca Joven®, nejvyse 4 trvalé zuby (vék 10 aZ 34 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3. ,Torito y Toro%,
nejvyse 2 trvalé zuby (vék 10 aZ 24 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3)

s Kategorie E: tfida zmasilosti; S, E, U, R, O, P; protu¢nélost 2, 3, 4, vék 34 mésicli nebo méné. (Pro Chile: (V)
»Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca Joven®, nejvyse 4 trvalé zuby (vék 10 aZ 34 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3). ,,Torito
y Toro“, nejvyse 2 trvalé zuby (vék 10 aZ 24 meésicl); protucnélost 1,2 a 3

» Kategorie C: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protucnélost 2, 3, 4, vék od 35 do méné nez 42 mésicl. (Pro Chile: (C)
»,Novillo y Vaca Joven®, nejvyse 6 trvalych zubl (vék 35 aZ 42 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3).

* Kategorie D: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protuc¢nélost 2, 3, 4, vék od 35 do méné nez 42 meésict. (Pro Chile: (C)
»,Novillo y Vaca Joven®, nejvyse 6 trvalych zubtli (vék 35 aZ 42 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3).

* Kategorie D: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protuc¢nélost 2, 3, 4, vék od 43 mésict. (Pro Chile: (U) ,Vaca adulta y
Vaca vieja“, nejvyse 8 trvalych zubt (star$i nez 43 mésicii); protu¢nélost 1, 2 a 3. ,Toros y Torunos*, nejméné 4
trvalé zuby (vék nad 24 mésicl); protuc¢nélost 1, 2 a 3. ,Bueyes®, nejméneé 8 trvalych zubl (vék nad 43 mésich);
protucnélost 1, 2 a 3).

* Kategorie B: tfida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protu¢nélost 2, 3, 4. (Pro Chile: (U) ,Vaca adulta y Vaca vieja“, nejvySe 8
trvalych zubi (starsi nez 43 meésicl); protuc¢nélost 1, 2 a 3. ,Toros y Torunos“, nejméné 4 trvalé zuby (vék nad 24
mésicl); protucnélost 1, 2 a 3. ,,Bueyes®, nejméné 8 trvalych zubi (vék nad43 mésicl); protucnélost 1, 2 a 3).

» Kategorie C: trida zmasilosti S, E, U, R, O, P; protucnélost 2, 3, 4, vék od 34 mésici. (Pro Chile: (U) ,Vaca adulta y
Vaca vieja“, nejvyse 8 trvalych zubt (star$i nez 43 mésicl); protu¢nélost 1, 2 a3.;,Toros y Torunos*, nejméné 4
trvalé zuby (vék nad 24 mésicli); protucnélost 1, 2 a 3. ,Bueyes®, nejméneé 8 .trvalych zubl (vék nad 43 mésict);
protucnélost 1, 2 a 3).

* VSechny kategorie a tfidy zmasilosti kromé kategorie V, protu¢nélost 1'a 5. (Pro Chile: (N) VSechny kategorie
kromeé telat; bez pozadavkd na zuby; protuc¢nélost 0; protucnélost 1, 2, a 3 s pohmozdéninami. Jate¢né upravena téla
s jakymikoli pohmoZdéninami tfetiho stupné).

* Kategorie V: telata mladsi nez 8 mésicd. (Pro Chile: (O) Telata s mléénymi zuby (do 9 meésicl); bez pozadavkl na
protucnélost).

Nomenklatura kusi (3):

Predni ¢tvrt:

Vykosténé kusy:

1.- Cutaneus trunci (rose) - pro-Chile Malaya

2.- Sval latissimus dorsi a sval trapezius Pars thoracis — pro Chile , Plateada“

3.- Sval serratus ventralis cervicis Pars dorsalis, sval scalenus dorsalis, sval serratus dorsalis cranialis, sval splenius
Pars caudalis, sval rhomboideus. Pars cervicale a sval serratus ventralis thoracis. — pro Chile ,,Sobrecostilla“

4.- Brisket — pro Chile ,Tapapecho*

5.- Neck - pro Chile ,,Cogote

6.- Chuck eye Roll - pro Chile ,Huachalomo*

7.- Chuck Tender - pro Chile ,,Choclillo*

8.- Blade oyster — pro Chile ,Punta de paleta“

9.- Blade undercut - pro Chile ,Asado del carnicero“
10.- Blade bolar - pro Chile ,,Posta de paleta“

11.- Sval biceps brachii - pro Chile ,Lagarto“

12.- Cube roll (rib eye roll) — pro Chile ,,Lomo vetado“
13.- Thin skirt (outside skirt) — pro Chile ,,Entrafia“
Nevykosténé kusy

1.- Short ribs — pro Chile ,Asado de tira“

2.- Svaly intercostales interni a intercostales externi a sval longus colli pars thoracicae - pro Chile ,Costillas
arqueadas*

3.- Svaly intercostales interni a sval transversus thoracis, v€éetné ¢asti svalu obliquus externus abdominis, sval
transversus abdominis a sval rectus abdominis — pro Chile ,,Aletillas“

4.-Shin - pro Chile ,,0sobuco de mano“
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EVROPSKA UNIE (CL) Hovézi maso pro Chile

Part II: Certification

Vykosténé kusy:

II. Informace tykajici se zdravi

Zadni ctvrt:

1.- Striploin - pro Chile ,,Lomo liso“

2.- Tenderloin - pro Chile ,Filete*

3.- Rump Cap - pro Chile ,,Punta de ganso“

4.- Outside flat — pro Chile ,,Ganso“

5.- Eye Round - pro Chile ,,Pollo ganso“

6.- Inside — pro Chile ,,Posta negra“

7.- Knuckle - pro Chile ,Posta rosada“

8.- Top Sirloin (top butt) — pro Chile ,Asiento“

9.- Tri-tip — pro Chile ,Punta de picana“

10.- Thin flank - pro Chile ,Tapabarriga“

11.- Flank steak - pro Chile ,Palanca“

12.- Thick skirt (hanging tender) — pro Chile ,,Pollo barriga“
13.- Heel muscle - pro Chile ,,Abastero”
Nevykosténé kusy — pro Chile ,,Cortes con Hueso*

1.- Sval rectus abdominis Pars cranealis, svaly intercostalis externi, svaly intercostalis interni, sval serratus dorsalis
caudalis, sval latissimus dorsi, sval transversus abdominis a sval obliquus externus abdominis, sval obliquus
internus abdominis - pro Chile ,,Coludas“

2.- Shank - pro Chile ,,Osobuco de pierna“
3.- Tail - pro Chile Cola

2) Podle prilohy IV a ¢asti I prilohy VII'nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

3 Podle normy Evropské hospodéarské komise OSN pro hovézi maso (Bovine Meat — Carcases and Cuts).
Cast IL:

1D http://www.sag.gob.cl/ambitos-de-accion/importaciones-0/115/registros

Barva podpisu a razitka se musi liSit od barvy tisku.

Osvédceni musi byt vyhotoveno ve Spanélském jazyce a v jazyce ¢lenského statu EU, ktery je statem

puvodu.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum podpisu Podpis

Razitko
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UNION EUROPEA

Export Health Certificate

Parte I

1.1. Expedidor

1.2. Referencia SGICO

Nombre Specimen not to be used for exports from EU
Direccién I.2.a. Local Reference
Pais Codigo ISO
1.5. Destinatario 1.3. Autoridad central competente
Nombre 1.4. Autoridad local competente
Direccién
Pais Cédigo ISO
1.7. Pais de origen Cédigo ISO 1.9. Pais de destino Cédigo ISO
1.8. Region de origen Codigo 1.10. Regién de destino Codigo
1.11. Place of Dispatch 1.12. Lugar de destino
Nombre Nombre
Direccién Direccién
Numero de Numero de
autorizacion autorizacién
Pais Cédigo ISO Pais Cédigo ISO
1.13. Lugar de carga 1.14. Fecha y hora de salida
Nombre
Direccién
Numero de
autorizacion
Pais Cédigo ISO
1.15. Medio de transporte 1.16 Entry Point
Tipo Documento Identificacién
1.18. Condiciones de transporte 1.17. Documentos de acompafiamiento
Ambiente [] Controlled E refrigeracion E congelacién | Referencia
temperature [] del Fecha de
documento emision
comercial
. Lugar de
Pais emg1sién

1.19. Numero del contenedor / Numero de precinto

1.20. Mercancias certificadas como
Consumo humano []

Alimentos para animales de
compafiia

Uso técnico []

Production of petfood []

otro [ Usofarmacéutico [

1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country Codigo ISO

Egtllil}c()il:[ity BCP code Country Codigo ISO

1.23. Numero total de bultos

1.24. Cantidad total

1.25. Peso neto total

1.25. Peso bruto total

1.28. Descripcién de la mercancia

1. 02 CARNE Y DESPOJOS COMESTIBLES

0202 Carne de animales de la especie bovina, congelada
020210 En canales o medias canales

Materia prima Especies

Cantidad

Numero de lote

Fabrica

Almacén frigorifico Sala de despiece

Fecha de congelacién

Fecha de produccién

Fecha del sacrificio

Peso neto Product Description

Recuento de bultos

Marca de identificacion

en/cs/es
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UNION EUROPEA (CL) Carne de bovino para Chile

IL. Informacién sanitaria

El veterinario oficial abajo firmante certifica lo que sigue:
IL.1. (indicar el Estado miembro de la UE de origen o la region de origen)

estd oficialmente libre de fiebre aftosa sin vacunacién y de perineumonia contagiosa bovina.

I1.2. La carne fresca procede de animales que:
8 o0 bien o [II.2.1. han permanecido en el territorio descrito en el punto II.1 desde su nacimiento hasta el
'g sacrificio;]
e‘é‘ o bien o [II.2.1. han sido introducidos en el territorio descrito en el punto II.1 desde otro Estado miembro de
E la UE que posee las condiciones sanitarias descritas en el punto I1.1;]
© I1.2.2. han permanecido en la explotacion de procedencia durante al menos cuarenta dias antes de
| ] , .
- su envio directo al matadero;
1 5]
= 11.2.3. proceden de explotaciones que se encuentran bajo la supervisién de las autoridades

competentes y han sido autorizadas a exportar;

11.2.4. no han presentado sintomas de enfermedad al dejar la explotacidn de origen, segun la
informacion sobre la cadena alimentaria recibida junto con los animales;

I1.2.5. han sido transportados desde la explotacién hasta un matadero autorizado en vehiculos
que, por obligacién legal, han de ser limpiados y desinfectados previamente a la carga, sin
entrar en contacto con animales que no cumplan las condiciones solicitadas por Chile;

L 11.2.6. han sido sometidos a inspecciones ante mortem y. post mortem, en las que no han
presentado signos de enfermedad.
IL.3. El matadero y las salas de despiece:
I1.3.1. se encuentran bajo la supervisiéon permanente de un veterinario y cumplen lo dispuesto en
la seccion I del anexo III del Reglamento (CE) n.° 853/2004 y en el anexo I del Reglamento
(CE) n.° 854/2004;
11.3.2. han sido aprobados por-el Servicio Agricola y Ganadero(1) de conformidad con las

disposiciones aplicables y cumplen la legislacion nacional y de la Unidn;

11.3.3. solo sacrifican animales y almacenan carne procedentes de paises o regiones con la misma
situacion sanitaria por lo que respecta a las enfermedades mencionadas en el punto IL.1;

11.3.4. conservan; durante un.minimo de dos afios, el certificado zoosanitario para el comercio
intracomunitario de TRACES, en el que figuran la fecha de transporte, la identificacién de la
explotacidn de origen y la certificacion sanitaria en la que se indica que, antes de la fecha
previstade salida, los animales no presentaban signos clinicos de enfermedad infecciosa o

contagiosa.
11.4. La carne destinada a la exportacién:
11.4.1. se ha obtenido, almacenado y transportado conforme a las normas especificas de higiene
establecidas en el Reglamento (CE) n.° 853/2004.
ILS5. Transporte y envasado de la carne:
I1.5.1. El transporte desde el matadero hasta el punto de salida de la UE se ha realizado en

vehiculos que mantienen la temperatura de la carne refrigerada entre 0 °C y 4 °C, y la de la
carne congelada a-12 °C.

I1.5.2. La carne se envasé en recipientes nuevos, precintados con un sello oficial que garantiza que,
una vez abierto, es evidente y facil de comprobar que ya ha sido abierto.
I1.5.3. El embalaje cumple la legislacién de la UE sobre etiquetado.
Notas:
Parte I:
Casilla indicar el nombre, la direccién y el numero de autorizacion del establecimiento de expedicidn.
L.11.:
Casilla utilizar el cddigo apropiado del Sistema Armonizado (SA) correspondiente a las siguientes partidas: 0201
1.25: y 0202.

Categoria de la canal(2):
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UNION EUROPEA (CL) Carne de bovino para Chile

Part II: Certification

IL. Informacién sanitaria

* Categoria Z: clase de conformacién S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3,4y 5 [en Chile: (V) «Novillito, Novillo,
Vaquilla y Vaca joven», maximo cuatro dientes definitivos (10 a 34 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3. «Torito
y Toro», maximo dos dientes definitivos (10 a 24 meses de edad); cobertura grasa 1,2 y 3].

* Categoria A: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3 y 4 [En Chile: (V) «Novillito, Novillo,
Vaquilla y Vaca joven», maximo cuatro dientes definitivos (10 a 34 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3. «Torito
y Toro», maximo dos dientes definitivos (10 a 24 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3].

* Categoria C: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3 y 4, hasta 34 meses de edad [en Chile: (V)
«Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca joven», maximo cuatro dientes definitivos (10 a 34 meses de edad); cobertura
grasa 1, 2 y 3. «Torito y Toro», maximo dos dientes definitivos (10 a 24 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3].

* Categoria E: clase de conformacion S, E, U, R,0 y P; cobertura grasa 2, 3 y 4, hasta 34 meses de edad [en Chile: (V)
«Novillito, Novillo, Vaquilla y Vaca joven», maximo cuatro dientes definitivos (10 a 34 meses de edad); cobertura
grasa 1, 2y 3. «Torito y Toro», maximo dos dientes definitivos (10 a 24 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3].

* Categoria C: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3y 4, de 35 a menos de 42 meses de edad [en
Chile: (C) «Novillo y Vaca joven», maximo seis dientes definitivos (35 a 42 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3].

* Categoria D: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3y 4, de 35 a menos de 42 meses de edad [en
Chile: (C) «Novillo y Vaca joven», maximo seis dientes definitivos (35 a 42 meses de edad); cobertura grasa 1,2 y 3].

* Categoria D: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3.y 4, a partir de 43 meses de edad [en Chile:
(U) «Vaca adulta y Vaca vieja», maximo ocho dientes definitivos (mds de 43 meses de edad); cobertura grasa 1, 2y 3.
«Toros y Torunos», a partir de cuatro dientes definitivos (mayores de 24 meses); cobertura grasa 1, 2 y 3. «Bueyes»,
a partir de ocho dientes definitivos (mayores de 43 meses); cobertura grasa 1, 2y 3].

* Categoria B: clase de conformacién S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3y 4 [en Chile: (U) «Vaca adulta y Vaca
vieja», maximo ocho dientes definitivos (mds de 43 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3. «Toros y Torunos», a
partir de cuatro dientes definitivos (mayores de 24 meses); cobertura grasa 1, 2 y 3. «<Bueyes», a partir de ocho
dientes definitivos (mayores de 43 meses); cobertura‘grasa 1,2y 3].

* Categoria C: clase de conformacion S, E, U, R, O y P; cobertura grasa 2, 3 y 4, a partir de 34 meses [en Chile: (U)
«Vaca adulta y Vaca vieja», maximo ocho dientes definitivos (méas de 43 meses de edad); cobertura grasa 1, 2 y 3.
«Toros y Torunos», a partir de cuatro dientes definitivos (mayores de 24 meses); cobertura grasa 1, 2 y 3. «Bueyes»,
a partir de ocho dientes definitivos (mayores de 43 meses); cobertura grasa 1, 2y 3].

*» Todas las categorias y clases de conformacion; excepto en la categoria V, cobertura grasa 1y 5 [en Chile: (N) Todas
las categorias excepto el vacuno; sin requisitos-en cuanto a la denticidn; cobertura grasa 0; cobertura grasa 1,2y 3
afectado por contusiones. Canales con contusiones de tercer grado de cualquier tipo].

* Categoria V: vacuno de edad inferior.a.ocho meses [en Chile: (O) Vacuno con dientes de leche (hasta 9 meses); sin
requisito de cobertura grasa):

Nomenclatura de los cortes(3):

Cuartos delanteros:

Cortes deshuesados:

1.- Cutaneus trunci (rose): en Chile, «Malaya»

2.- Musculo latissimus dorsi y musculo trapezius Pars thoracis: en Chile, «Plateada»

3.- Musculo serratus ventralis cervicis Pars dorsalis, musculo scalenus dorsalis, musculo serratus dorsalis cranialis,
musculo splenius Pars caudalis, musculo rhomboideus Pars cervicalis y musculo serratus ventralis thoracis: en
Chile, «Sobrecostilla»

4.- Brisket: en Chile, «Tapapecho»

5.- Neck: en Chile, «Cogote»

6.- Chuck eye Roll: en Chile, «<Huachalomo»

7.- Chuck Tender : en Chile, «Choclillo»

8.- Blade oyster: en Chile, «Punta de paleta»

9.- Blade undercut: en Chile, «Asado del carnicero»
10.- Blade bolar: en Chile, «Posta de paleta»

11.- Musculo biceps brachii: en Chile, «Lagarto»

12.- Cube roll (rib eye roll): en Chile, «<Lomo vetado»

13. Thin skirt (outside skirt): en Chile, «Entrafia»
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UNION EUROPEA (CL) Carne de bovino para Chile

Part II: Certification

IL. Informacién sanitaria

Cortes sin deshuesar
1.- Short ribs: en Chile, «Asado de tira»

2.- Musculos intercostales interni e intercostales externi y musculo longus colli Pars thoracicae: en Chile, «Costillas
arqueadas»

3.- Musculos intercostales interni y musculo transversus thoracis, incluidas las partes del musculo obliquus
externus abdominis, del musculo transversus abdominis y del musculo rectus abdominis: en Chile, «Aletillas»

4.- Shin: en Chile, «<Osobuco de mano»

Cuartos traseros:

Cortes deshuesados:

1.- Striploin: en Chile, «Tapapecho»

2.- Tenderloin: en Chile, «Filete»

3.- Rump Cap: en Chile, «Punta de ganso»

4.- Outside flat: en Chile, «Ganso»

5.- Eye Round: en Chile, «Pollo ganso»

6.- Inside: en Chile, «Posta negra»

7.- Knuckle: en Chile, «Posta rosada»

8.- Top Sirloin (top butt): en Chile, «Asiento»

9.- Tri-tip: en Chile, «Punta de picafia»

10.- Thin flank: en Chile, «Tapabarriga»

11.- Flank steak: en Chile, «Palanca»

12.- Thick skirt (hanging tender): en Chile, «Pollo barriga»
13.- Heel muscle: en Chile, «Abastero»

Cortes sin deshuesar: en Chile, «Cortes con hueso»

1.- Musculo rectus abdominis Pars cranealis, musculos intercostales externi, musculos intercostales interni,
musculo serratus dorsalis caudalis, musculo latissimus dorsi, musculo transversus abdominis y musculo obliquus
externus abdominis, musculo obliquus internus abdominis: en Chile, «Coludas»

2.- Shank: en Chile, «Osobuco de pierna»
3.- Tail: en Chile, «Cola»

) De acuerdo con el anexo IV y la parte I del anexo VII del Reglamento (UE) n.° 1308/2013.
3) De acuerdo con la Norma para la carne de bovino: canales y cortes, de la Comision Econémica para
Europa de las Naciones Unidas (CEPE/ONU).
Parte II:
@ http://www.sag.gob.cl/ambitos-de-accion/importaciones-0/115/registros
El color de la tinta del sello y de la firma deberad ser diferente del de los caracteres impresos.
El certificado debe expedirse en espafiol y en la lengua del Estado miembro de la UE de origen.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Fecha de la firma Firma
Sello
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