GB

GB 13102-2022

Narodni normy Cinské lidové republiky

Narodni normy tykajici se bezpecnosti potravin
Koncentrované mlécné vyrobky
Zveiejnéno 30. 6. 2022 Zavedeni 30. 12. 2022

Zvetejnéno Narodni komisi pro hygienu a zdravi Cinské lidové republiky

Narodni spravou pro kontrolu a monitorovani trhu
GB 13102-2022

Predmluva

Tato norma nahrazuje GB 13102-2010 ,Narodni normy pro bezpecnost potravin — Kondenzované
mléko®. Hlavni zmény v této normé ve srovnani s GB 13102-2010 jsou nasledujici:

--- Zménény nazev normy;

--- Zménény rozsah

--- Zménéné terminy a definice;

--- Zménéné senzorické pozadavky;

--- Zménéné fyzikalni a chemické ukazatele

--- zménéné fyzikalni a chemické ukazatele;

--- zménéné mikrobiologické limity;

--- pfimé citovani limitG patogennich bakterii z GB29921.

--- Byly dopInény pfislusné ukazatele a pozadavky na mlé¢ény koncentrat pro potravinarsky priimysl.

GB 13102-2022

Narodni normy pro bezpecnost potravin
Koncentrované mlééné vyrobky

1 Rozsah

Tato norma se vztahuje na kondenzované mléko a mié€ny koncentrat pro potravinarsky primysil.
2 Terminy a definice

2.1 Kondenzované miéko



Vyrobek vyrobeny ze syrového kravského (ov€iho/koziho) mléka, které bylo zahusténo za ucelem
odstranéni ¢asti vody, a/nebo zpracovany z mlécnych vyrobku se stejnym slozenim a vlastnostmi,
véetné neslazeného kondenzovaného mléka, slazeného kondenzovaného mléka a kondenzované
mlécné smési.

2.1.1 Neslazené kondenzované mléko

Tekuty vyrobek vyrobeny ze syrového kravského (ov&iho/koziho) mléka a/nebo jeho derivaty,
odtu¢nénych nebo neodtu¢nénych, s pfidavkem nebo bez pfidavkd potravinaiskych latek a
obohaceni o ziviny, zpracovany do komeréniho aseptického stavu.

2.1.2 Sladké kondenzované miéko

Husty vyrobek ze syrového kravského (ov€iho/koziho) mléka a/nebo jeho derivatd, odtuénéného
nebo neodtuénéného, s pridavkem cukru, s pfidavkem nebo bez pfidavkl potravinarskych latek a
latek zvy8ujicich nutriéni hodnotu, zpracovany.

2.1.3 Koncentrované miléko

Surové kravské (ov€i/kozi) mléko a/nebo jeho derivaty, které jsou jeho hlavni surovinou, odtu¢néné
nebo neodtu¢néné, s pfidavkem nebo bez pfidavku cukru, potravinafskych pfidatnych latek a latek
zvySujicich nutricni hodnotu, s dalSimi surovinami, zpracované na tekuté nebo viskdzni produkty.
Zahrnuje neslazené kondenzované mléko a slazené kondenzované miléko (sladké kondenzované
mléko).

2.2 Kondenzované mléko pro potravinarsky primysl

Vyrobky vyrobené vyhradné ze syrového kravského (ov€iho/koziho) mléka, odtu€néného nebo
neodtuc¢néného, z néhoz byla odstranéna pouze ¢ast vody zahu$ténim a jinymi procesy, pouzivané
jako surovina v potravinarském pramyslu, v€etné zahusténého kravského mléka a zahusténého
ov€iho/koziho mléka.

3 Technické pozadavky

3.1 Pozadavky na suroviny

3.1.1 Surové kravské (ovci/kozi) mléko by mélo splfiovat pozadavky normy GB19301.

3.1.2 Ostatni suroviny by mély splfiovat pfisluSné potravinarské normy a byt v souladu s pfisluSnymi
predpisy.

3.2 Organoleptické pozadavky

Organoleptické poZzadavky by mély byt v souladu s pfedpisy uvedenymi v tabulce 1.

GB 13102-2022

Tabulka 1 Organoleptické pozadavky

PolozZka PozZadavky ZpUsob zkousky
Neslazené Kondenzované | Sladké Kondenzované
kondenzované mléko pro kondenzované miléko v
mléko potravinarsky mléko pfipravku
pramysl
Barva s e . . U . .
lesk Jednotna krémové bila nebo krémové Zluté barva, pfipadné Barva, jaka by méla Vzit odpovidajici
ales barva, jakou byt
by mél mit produkt mit produkt mnozstvi vzorku a
) . 2 vlozZte ji do Cisté,
Chut a Chut & ving miska Ma mlé¢nou Chut a vin micka J
viné vlni a bezbarvém
pfirozenou
sladkost




sklenéné nadobé a

Textura
Produkt by mél byt ve spravném stavu a bez cizich téles viditelnych pouhym
poté pozorovat

okem; tekuty produkt by mél byt bez sraZenin a usazenin; lepkavy produkt
barvu a strukturu pfi
by mé&l mit jemnou texturu, jednotnou konzistenci a mirnou lepkavost B ’
pfirozeném
osvétleni.
Privonét si,
vyplachnout usta
teplou pfevarenou
vodou a ochutnat.
Miééné koncentraty
uréené pro
potravinarsky
primysl, které
b&hem zpracovani
neprosly tepelnou
Upravou, by mély
byt pred
ochutnavkou
predbézné
upraveny vafenim.
Mrazené mlécné
koncentraty pro
potravinarsky
primysl by mély
byt zkouseny v
zcela

rozmrazeném stavu.

3.3 Fyzikalni a chemické ukazatele
3.3.1 Neslazené kondenzované mléko a slazené kondenzované mléko by mély odpovidat pfedpistim v tabulce 2.



Tabulka 2 Fyzikalné-chemické ukazatele neslazeného kondenzovaného mléka a slazeného kondenzovaného

mléka
Polozka Parametr Zkusebni
metoda
Neslazené kondenzované mléko Sladké kondenzované miéko
Nesnizené Casteéné | Odtudnéné | Nesnizené Casteéné | Odtusnéné
odtuénéné odtuénéné
Protein[; 34 % suSiny beztu¢ného mléka b GB 5009.5
(9/100 g)
Tuk (X) X=275 1,0<X<75 X<1,0 X=8,0 1,0<X< X<1,0 GB 5009.6
8,0
/(g /100 g)
Sucha - 17,5 - - 20,0 - -
hmota
mléka bez
tuku
5/ (g /100
9)
Susina 25,0 20,0 20,0 28,0 24,0 24,0 -
mléka
</ (g /100
9)
Vihkost / (g / - 27,0 GB 5009.3
100 g)
Kyselost 48,0 GB
I T) 5009.239

a Vypocet obsahu bilkovin by mél byt zalozen na dusiku (N) x 6,38.
b Sucha hmota miléka bez tuku (%) = 100 % — vlhkost (%) — sachardza (%) — tuk (%). Sachar6za podle
zkousky GB5413.5.

¢ obsah su8iny v mléce (%) = 100 % — vlhkost (%) — sachar6za (%).




3.3.2 Pripravené mléko by mélo byt v souladu s predpisy uvedenymi v tabulce 3.

Tabulka 3 Fyzikalné-chemické ukazatele mlééné vyzivy

Parametr Ukazatel ZkuSebni
metoda
Pfipravek neslazeného Sladky kondenzovany mlécny
kondenzovaného mléka pfipravek
Nesnizené Casteéné | Odtuénéné | Nesnizené Casteéné | Odtuénéné
odtucnéné odtuénéné

Protein7 34 % susSiny mléka bez tuku b GB 5009.5

(9/100 g)
Tuk (X) X27,5 1,0<X<7,5 X<1,0 X=8,0 1,0<X< X<1,0 GB 5009.6

8,0
/(g /100 g)
Vihkost / (g / - 28,0 GB 5009.3
100 g)

a Vypocet obsahu bilkovin by mél byt zaloZzen na dusiku (N) x 6,25.

3.3.3 Mlécné koncentraty pro potravinarsky pramysl by meély byt v souladu s pfedpisy uvedenymi v

tabulce 4.




Tabulka 4 Fyzikalné-chemické ukazatele mléénych koncentratl pro potravinarsky pramysl

Polozka Parametr ZkusSebni

) metoda

Plnotuéné Castecné Odtuénéné
odtuénéné
Proteina/(g/1 00 g) 34 % suSiny beztuéného mléka GB
5009.5
Tuk (X) /(g /100 g) X275 1,0<X<7,5 X<1,0 GB
5009.6
Stala hmotnost 17,5 GB
odtu¢néného mléka / (g / 100 g) 5413.39
pH Koncentrat 6,0az7,0 Viz

kravského metoda

mléka odbéru
vzork({ pro
Koncentrat 6,5az73 )
homogeni

koziho/ové&iho b
zaci
miléka
GB5009.
237

“Vypocet obsahu bilkovin by mél byt zalozen na dusiku (N) x 6,38.

bV pripadé zmrazenych pevnych produktl je tfeba je rozdrobnit, rozmrazit a promichat, aby se zajistilo upiné

rozmrazeni; v pfipadé lepkavych produktu Ize pfidat stejné mnozstvi Cerstvé prevarené a vychlazené vody,
promichat a homogenizovat pfed stanovenim pH.

3.4 Limity kontaminanti a mykotoxinu
3.4.1 Limity kontaminant( by mély byt v souladu s pfedpisy GB 2762.
3.4.2 Limity mykotoxint by mély byt v souladu s predpisy GB 2761.

3.5 Mikrobiologické limity

3.5.1 Neslazené kondenzované mléko a pfipravky z neslazeného kondenzovaného mléka by mély
splfiovat pozadavky na obchodni sterilitu v souladu s testovacimi metodami GB 4789.26.

3.5.2 Tepelné upravené mlécné koncentraty pro potravinaisky pramysl, stejné jako slazené
kondenzované mléko, pripravky ze slazeného kondenzovaného mléka a limity patogennich bakterii
by mély byt v souladu s ustanovenimi GB 29921 a mikrobiologické limity by mély byt rovnéz v
souladu s ustanovenimi tabulky 5.



Tabulka 5 Mikrobiologické limity

Polozka Metoda odbé&ru vzorkl jjimity Zkuseb
ni
n c m M metoda
. 4 5

Cvelkovy ) 5 2 10 10 GB 4789.2
pocCet kolonii

/ (CFU/g)
Bakterie coli 5 1 10 102 GB 4789.3

/ (CFU/g)

«Qdbér a zpracovani vzorkl provadéijte v souladu s GB 4789.1 a GB 4789.18.

3.5.3 Mikrobiologicky limit pro mlé&ny koncentrat pro potravinarsky primysl bez tepelného osetreni
bé&hem zpracovani by mél byt v souladu s pfedpisy GB19301.

3.6 Potravinaiské pridatné latky a obohacujici latky
3.6.1 Pouzivani potravinarskych pfidatnych latek by mélo byt v souladu s pfedpisy GB 2760.
3.6.2 Pouzivani obohacuijicich latek v potravinach by mélo byt v souladu s ustanovenimi GB 14880.

4 Ostatni

4.1 Kondenzované mléko by mélo byt oznaceno napisem , Tento vyrobek neni uréen k pouziti jako
nahrada matefského mléka pro kojence a malé déti“ nebo podobnym varovanim.

4.2 Kondenzované mléko pro potravinarsky primysl by mélo byt skladovano a pfepravovano
chlazené nebo zmrazené.

4.3 MIécné koncentraty urené pro potravinarsky prumysl by mély byt na obalu nebo v navodu jasné
oznaceny jako ,tepelné oSetfené“ nebo ,tepelné neoSetfené”.





